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A VAZNA SIGURNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica sa znaCajkama, koje su navedene i na naslovnoj stranici, nalazi
se na rubu vrata peénice i vidljiva je kada su vrata otvorena ili na gornjem
poklopcu pecnice.

PAZNJA! Ova upozorenja se odnose na razlicite vrste uredaja. Pazite da
ispravno identificirate tip koji imate (pogledajte plocicu s tehni¢kim poda-
cima).

A 1. Prije uporabe uredaja paZljivo proditajte knjizicu s uputama koja
izmedu ostalog sadrzi vrlo vazne informacije o sigurnosti tijekom postav-
lianja, uporabe i odrZzavanja. Pazljivo Cuvajte knjizicu s uputama za kasni-
je konzultacije i identifikaciju serijskog broja.

2.Elektriéna sigurnost ovog uredaja zajam¢ena je samo ako je pravilno
uzemljenje izvedeno prema zahtjevima vazec¢ih standarda. Bitno je osigu-
rati da se ta pravila po3tuju; ako ste u nedoumici, obratite se kvalificiranoj
osobi da temeljito provjeri elektriéni sustav. Proizvodac ne preuzima odgo-
vornost za Stetu uzrokovanu lo8im sustavom uzemljenja.

3. Prije prikljucivanja uredaja provjerite odgovaraju li tehnicke karakteri-
stike prikazane na tipskoj plocici u potpunosti onima elektri¢nog sustava.
Instalaciju/podeSavanje mora izvrSiti kvalificirano osoblje.

4. Provjerite imaju li elektriéni sustav i utiénice kapacitet da podrze mak-
simalnu snagu uredaja koja je prikazana na plogici s podacima. Ako ste u
nedoumici, obratite se kvalificiranoj osobi.

5. Uredaj mora biti spojen izravno na napajanje u skladu s navedenim
polaritetom. Za priklju¢enje je potrebno predvidjeti uredaj koji osigurava
iskljuCenje iz mreZe, s razmakom otvaranja kontakata koji omoguéuje pot-
puno iskljuenje u uvjetima prenaponske kategorije Ill, sukladno pravilima
montaze.

6. Ako utiCnica ne odgovara utikacu, zamijenite ga odgovaraju¢im. U tom
sluCaju kontaktirajte kvalificiranu osobu koja Ce takoder morati provijeriti
moze li dio kabela utiénice izdrzati snagu koju apsorbira uredaj. Kabel za
napajanje nema utikac. Za spajanje pogledajte odlomak “Elektriéni priklju-
¢ak”. Nije preporudljivo koristiti adaptere, viSestruke utiCnice ili produzne
kabele.

7. Ako se uredaj ne koristi dulje vrijeme, uklonite elektriéni prikljucak i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili raspr3ivanje topline.

9. Ako je kabel za napajanje uredaja oStecen, smije ga zamijeniti samo
servis ovlasten od strane proizvodaca.

10. Aparat se smije koristiti samo u svrhe za koje je namijenjen (kuha-
nje). Svaka druga uporaba (npr. grijanje prostorije) je neprikladna i stoga
opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za Stetu nastalu takvom
neprikladnom uporabom.

11. Koristenje bilo kojeg elektri¢nog uredaja podrazumijeva uskladenost s
nekim temeljnim standardima, naime:

A. Nikada nemojte dodirivati uredaj mokrim ili viaZnim

rukama ili nogama;

B. Nikada nemojte koristiti uredaj bosih nogu;

C. Izbjegavajte koristenje produznih kabela i ako je potrebno poduzmite
sve moguce mjere opreza;

D. Nemojte povladiti kabel kako biste ga iskljucili iz utiénice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim utjecajima (kisa, sunce itd.);

F. Djecu mladu od 8 godina drZite podalje od uredaja osim ako nisu pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i
osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim i mentalnim sposobnostima, ili s
nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod ispravnim nadzorom ili su edu-
cirani o sigurnom nacinu uporabe uredaja i razumiju opasnosti do kojih
moze do¢i. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cid¢enje i odrzavanje ne
smiju su obavljati djeca bez nadzora.

12. Uredaj i njegovi dostupni dijelovi jako se zagrijavaju tijekom uporabe.
Treba paziti da ne dodirnete grijace elemente. Malu djecu morate drzati
podalje. Djecu mladu od 8 godina treba drZati podalje osim ako nisu pod

stalnim nadzorom.
13. Prije CiS¢enja ili odrZzavanja uredaja, iskljucite uredaj tako da iskljucite
kabel za napajanje ili iskljucite struju pomo¢u odgovarajuceg prekidaca.
14. U sluaju kvarova ili neispravnosti, iskljucite uredaj i ne pokuSavaijte
popravljati, ve¢ ih mora obaviti iskljucivo ovlasteni servisni centar. Uvijek
trazite originalne rezervne dijelove. Nepostivanje ovih uputa moze ugroziti
sigurnost uredaja.
15. Strogo se preporuca da dijelovi koji bi mogli predstavljati opasnost ne
budu dostupni, posebno ako postoje djeca koja bi mogla koristiti uredaj
zaigru.
16. Nemojte koristiti zapaljive tekucine (alkohol, benzin,...) u blizini ure-
daja koji radi.
17. AmbalaZa je namijenjena za zastitu uredaja od oStecenja
tijekom transporta. Materijali za pakiranje lako se mogu recikli-
rati jer su odabrani prema ekoloSkim kriterijima. Njihovim recikli-
ranjem smanjuje se potreba za sirovinama i smanjuje se kolici-
na otpada. Elektricni i elektroni¢ki uredaji Cesto sadrze
E vrijedne materijale. Takoder sadrze materijale koji bi, ako se
nepravilno rukuju ili odlazu, mogli biti potencijalno opasni za
B |judsko zdravlje i okoliS. Medutim, oni su neophodni za ispra-
van rad uredaja. Stoga, nemojte ga odlagati s kuénim otpadom. Odlozite
ga u lokalnom centru za prikupljanje/recikliranje otpada ili kontaktirajte
svog prodavaca za savjet. Osigurajte da se oprema drzi podalje od djece
dok se ne odlozi.
18. Ne koristite CistaCe na paru za ¢iS¢enje unutrasnjosti pecnice.
19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate
za CiScenje staklenih vrata pecnice jer bi mogli oStetiti povrsinu i uzroko-
vati njezino pucanje.
20. U slucaju dima, ne otvarajte vrata pecnice: iskljucite uredaj i iskljucite
ga iz elektricne mreZe. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razide kako biste
ugusili plamen.
21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrole kako biste sprijecili djecu da
sama ukljuce uredaj.
22. Nadzirite djecu ako su u neposrednoj blizini viSenamjenske peénice.
Ne dopustite im da se igraju s uredajem.
23. Opasnost od gusenja.
- Djeca se mogu u igri zamotati u materijal za pakiranje (npr. foliju) ili ga
staviti preko glave i tako se ugusiti. Ovu vrstu materijala drzite podalje od
djece.
24. Opasnost od opeklina
Djecja koza mnogo je njeznija od koZe odraslih.
- Staklena vrata, upravljaéka plo¢a i otvori za izlazak vruéeg zraka iz
odjelika za kuhanje uredaja postaju vruci. Sprijecite da djeca dodiruju ure-
daj dok radi.
25. Ne koristite ovaj uredaj na nestacionarnim mjestima (npr. na brodovi-
ma).
26. Pozor: uvjerite se da je uredaj iskljuCen prije zamjene zarulje kako
biste izbjegli moguénost elektricnog udara.
27. Prije ukljuéivanja funkcije PIROLIZE:
— uklonite sav pribor iz unutradnjosti pecnice: reSetke, posude za skuplja-
nje tekucine, boCne reSetke, sondu za meso, bilo kakvo posude;
— uklonite visak materijala koji se prelio (kako biste sprijecili stvaranje
dima)
28. Oprez — opasnost od opeklina
Opasnost od ozljeda zbog visoke temperature na povrSinama — tijekom
pirolitickog ¢iS¢enja pecnica se zagrijava puno vise nego tijekom uobica-
jenog kuhanja, nemojte dodirivati peénicu i drzite djecu na sigurnoj uda-
lienosti.
Oprez — opasnost od o$te¢enja zdravlja
S obzirom na visoku postignutu temperaturu, gotovo 500 °C, oslobadaju
se pare koje mogu nadraziti sluznicu.
Stoga tijekom uporabe treba dobro prozraiti prostoriju i ne zadrzavati se
dugo u njoj.
29. Rabite samo temperaturnu sondu preporucenu za ovu pecénicu.
30. Kako biste sprijecili pregrijavanje, nemojte postavljati uredaj iza ukra-
snih vrata.



Hl PRVO UKLJUCIVANJE

- Kada prvi put koristite pecnicu, ostavite je da radi praznu oko 1 sat (na

230 °C), po mogucnosti ostavite otvorene kuhinjske prozore. Kada se prvi

put ukljuci, peénica ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje

kao 8to su masti, ulja ili smole. Nakon isteka naznac¢enog vremena, pec-

nica je spremna za prvo pecenje. Kad se pe¢nica ohladi, oCistite je prema

uputama u odjeljku ,Cidéenje i njega“.

- Nemojte prekrivati unutradnjost peénice aluminijskom folijom kako biste

olaksali ¢iscenje.

- Ovaj postupak mijenja rad uredaja i moze oStetiti caklinu.

- Sav pribor u izravnom kontaktu s hranom mora se paZljivo odistiti prije

upotrebe odgovarajuéim proizvodima.

A Nije dopusteno kuhati hranu u izravnom kontaktu s reSetkama pec-
nice i posudama za skupljanje vode.

m ZASLON - Legenda ikona
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m UPUTE ZA UPORABU
Rad

O*

Pocetna stranica zaslona

1 = Omogucuje vam nastavak na zaslon za postavljanje komore.
2 = Omogucuje vam postavljanje mjeraCa vremena.

3 = Omogucuije izravan pristup postavkama.

Postavke

4 = Izbor skale stupnjeva (°C ili °F).

5 = PodeSavanje vremena.

6 = Izlaz - Kraj.

7 = Zaklju€avanje zaslona.

8 = Za otklju¢avanje dodirnite zaslon 10 sekundi.

9 = Omogucuje vam da postavite glasnocu zvuénog signala i po Zelji zvu-
ka kada dodirnete zaslon.

Postavljanje mjerac¢a vremena

10 = Povecajte ili smanijite vrijeme.

11 = Potvrdite nakon postavljanja zeljenog vremena. Zvucni signal oznacit
e kraj.

12 = Potvrdite i vratite se na pocetnu stranicu.

13 = Numericka tipkovnica.

Funkcije

14 = Odaberite funkciju kuhanja.

14a = Odaberite suho/mokro kuhanje.

NAPOMENA: mogucée samo u odredenim nacinima kuhanja.
14b = Potvrdite funkciju kuhanja.

14.1 = Svjetlo (ukljuéeno ili iskljuceno).

14.2 = PoCetna (povratak na pocetni zaslon).

15 = Podesite temperaturu kuhanja.

15b = Postoje dvije opcije za podeSavanje temperature:

- pomicanje trake

-sa+ili-

15 = Potvrdite funkciju kuhanja.

16 = Postavite vrijeme kuhanja i programirani pocetak.

16a = Podesite vrijeme kuhanja.

16b = Prikazuje vrijeme zavrsetka kuhanja.

16¢ = Postavite vrijeme pocCetka.

16d = Potvrdite funkciju kuhanja.

16e = Zaslon peénice se iskljuCuje radi ustede energije nakon 1 sata ne-
aktivnosti. Mozete ga ponovno aktivirati dodirom.

m POSTUPAK KUHANJA

POSTAVLJENA KOMORA

Nakon $to je komora postavijena
(postavliena funkcija kuhanja, tem-
peratura i timer), potvrdite pocetak
predgrijavanja. U ovom trenutku
zaslon ¢e se prebaciti na nacin rada
predgrijavanja.

FAZA PREDGRIJAVANJA

Postoje Cetiri razine koje vam omogu-
¢uju pracenje procesa predgrijavanja.
Crveni dio ¢e se progresivno poveca-
vati dok ne ispuni

zaslon.

KRAJ PREDGRIJAVANJA

Kada se postigne postavljena tempe-
ratura, zaslon e postati crven kako
bi oznacio kraj faze predgrijavanja
i pocetak faze kuhanja. Ako je po-
stavljeno vrijeme kuhanja, pe¢nica ¢e
se automatski iskljuciti kada vrijeme
istekne.

Ako nije postavljeno vrijeme kuhanja, moguce je prekinuti w i zatim
zavrsiti kuhanje.



m KUHANJE SA SONDOM ZA MESO

NAPOMENA Kuhanje sondom ne moZe se koristiti u funkcijama “DEFROST - ODMRZAVANJE”, “QUICK START - BRZ| START”, “PIZZA"i “ECO".
Dok je peénica u stanju pripravnosti, umetnite sondu za meso u posebnu prikljuénu utiénicu koja se uglavnom nalazi na lijevoj stijenci pecnice.

SELEKTOR TEMPERATURE SONDE NACIN GRIJANJA SA SONDOM

> 80°
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A PAZNJA: ako zaslon ne reagira na naredbe (dodir blokiran) dovoljno je otvoriti i zatvoriti vrata peénice

m IKONE FUNKCIJA

N Funkcija za pizzu
@ Ova je funkcija posebno prikladna za pripremu pizze, focaccie i kruha. Glavni izvor topline dolazi iz donjeg grijaca koji radi u kombinaciji s
ostalim grija¢ima u pecnici.

Normalno stati¢no kuhanje
Ovo je klasi¢na funkcija elektriéne peénice, posebno pogodna za kuhanje sliede¢ih namirnica: svinjski kotleti, kobasice, bakalar, pirjano meso,
divijac, telece peCenje, meringue i keksi, peceno voce itd.

Kuhanje odozdo
Ovo je najprikladniji nain za zavrSetak kuhanja hrane, posebno tijesta (keksa, meringa, dizanih kola¢a, voénih deserta itd.) i drugih namirnica.

Kuhanje odozgo
Posebno prikladno za zapicanje i za davanje zavrne boje mnogim namirnicama; preporucena je funkcija za hamburgere, svinjske kotlete,
telece odreske, list, sipe itd.

Pecenje na rostilju sa zatvorenim vratima
Funkcija naznaCena za brzo i duboko pecenje na Zaru, za przenje i peCenje mesa opcenito, fileta, firentinskog rebarca, ribe na zaru i takoder
povr¢a na Zaru. Pegenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C.

Kuhanje na ventiliranom rostilju
Posebno brza i duboka uz znacajnu ustedu energije, ova je funkcija prikladna za mnoge namirnice kao Sto su: svinjski kotleti, kobasice, svinjski
ili mijeSani raznji¢i, divija, rimski njoki itd. Pecenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C.

Intenzivno kuhanje
To je funkcija brzog i intenzivnog kuhanja raznih jela; pogodan je za: ribu na papilote, pirjano povrée, ¢evape, patku, piletinu itd.

Kuhanje s vise ventilatora
To je funkcija koja omoguéuije istovremeno kuhanje razliCitih jela bez mijeSanja mirisa; moZete kuhati peCene lazanje, pizzu, kroasane i briose,
pite, kolace itd.

Eko kuhanje

Ovo je funkcija koja vam omogucuje kuhanje uz zna¢ajnu ustedu potrosnje elektricne energije. Kako biste maksimalno iskoristili ovu znacajku,
prije aktiviranja ECO funkcije, korisno je staviti posudu u peénicu, tako da je postavite u srediSte pecnice. S funkcijom Eco vremena kuhanja
prilagodena su sporom kuhanju kao $to su: pirjano meso, bijelo meso, pe€ena tjestenina, delikatna peciva.

Napomena: Eko kuhanje se ne moze odabrati s umetnutom sondom za meso.

Odmrzavanje
Omogucuje brzo odmrzavanje svih smrznutih namirnica op¢enito koje se brzo dovedu do sobne temperature.

Quick start - brzi start

Ova se funkcija koristi za ubrzavanje predgrijavanja vase pe¢nice. Preporuca se koridtenje ove funkcije pri postavljanju temperature kuhanja
izmedu 200 i 300 °C. Koristenje funkcije Quick start za temperature nize od 200 °C ne donosi posebne prednosti. PAZNJA: funkcija Quick Start
nije prikladna za kuhanje hrane, koristi se samo za brze zagrijavanje pecnice.

NE KORISTITE FUNKCIJU BRZOG POKRETANJA DULJE OD 20 MINUTA

Funkcija hidrolize (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Rije¢ je o funkciji automatskog ¢is¢enja kojom se olak$ava ¢iS¢enje prostora za kuhanje u samo 20 minuta, na niskoj temperaturi (90 °C).
LHidroliticki” sustav CiS¢enja omeksava prijavstinu kako bi se mogla lakSe ukloniti i spre¢ava neugodne mirise.

ng -

Funkcija pirolize (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
Funkcija automatskog ¢iS¢enja kojom se prostor za kuhanje moze o€istiti na visokim temperaturama.
Aktiviranjem ove funkcije srediSnji dio pecnice postize temperaturu od priblizno 470 °C, a ostaci prljavstine pretvaraju se u pepeo. Dostupne su
2 razine pirolize s razli¢itim trajanjem:
— Lagani ciklus: u trajanju od 1:30 h
PYR — Intenzivan ciklus: u trajanju od 2:30 h
Preporucuje se primjena laganog ciklusa u redovitim intervalima, a potpunog ciklusa samo u slu&aju vrlo tvrdokorne prijavstine.

PYR
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Hrana se moze odrzavati toplom u prostoru za kuhanje bez uklju¢ivanja ili iskljucivanja pecnice.
Svi su ostali ciklusi kuhanja i ¢iS¢enja onemoguceni.
Zvucni signali se ne ispustaju, a zaslon ne prikazuje promjene temperature.

Funkcija Sabbath *
SABBATH U nacinu rada Sabbath pecnica je ukljuena u staticnom nacinu kuhanja dok se ne iskljuci nakon maksimalnih 74 sata. O

Suholvlazno kuhanje

- Pecnica je opremljena automatskim uredajem koji omogucuje isparavanje kondenzata od kuhanja, u nekim funkcijama, izbacivanje iz pecnice:
to uzrokuje suho kuhanje (dry). Ako zahtjev za kuhanjem zahtijeva zadrzavanje vlage unutar peénice, vlazno kuhanje (vlaga), automatski uredaj
se moze deaktivirati dodirivanjem odgovarajuée ikone.

KONTROLA KUHANJA
Ako je potrebno pregledati hranu koja se kuha, vrata pecnice se mogu otvoriti. U tom slu€aju pale se svjetla i zaustavlja se prisilna ventilacija, u slu¢aju kuhanja s
ventilacijom, i okretanje raznja, u slucaju pecenja na rostilju sa zatvorenim vratima. Zatvaranjem vrata ponovno se aktivira prethodno postavljena funkcija.

m UPUTE ZA UPORABU - Funkcija hidrolize W

Obavljanje postupka ¢iséenja

1. Ruéno uklonite sve komadice hrane vlaznom spuzvom;

2. Uklonite sav pribor iz prostora za kuhanje (reSetke, posude za skupljanje vode, bocne reSetke, posude).

3. Dok je peénica hladna, ulijte 100 ml vode na dno peénice mod. od 60 cm i 150 ml vode na dno peénice mod. od 90 cm + 2 kapi neutralnog deterdZenta za lak3e
uklanjanje najtvrdokornije prijavstine;

4. Aktivirajte funkciju (dok je funkcija aktivna, svjetlo je ugadeno i ne moze se upaliti);

5. Na kraju ciklusa oprezno otvorite vrata jer je peénica zasicena parom, pricekajte da se pecnica ohladi, zatim o€istite spuzvom i osusite mekom krpom;

6. Pecnica se mora Cistiti redovito, nemojte dopustiti da se prijavstina taloZi;

7. Tijekom funkcije hidrolize nemojte otvarati vrata i dolijevati vodu na dno peénice;

8. Nije moguce prekinuti funkciju hidrolize tipkom za pauzu (m ) tijekom rada.

A OPREZ

— Nemojte upotrebljavati destiliranu vodu (uzrokuje koroziju) ili gaziranu vodu. Upotrebljavajte samo vodu za pice.
— Nemojte ulijevati vodu u prostor za kuhanje dok je vru¢, ve¢ samo kada je na sobnoj temperaturi.

- Nemojte otvarati vrata tijekom ciklusa hidrolize.

— Opasnost od opeklina — uvjerite se da je uredaj hladan prije izvodenja bilo kojeg postupka.

- Nemojte upotrebljavati metalne spuzve ili jake deterdzente koji bi mogli oStetiti povrSine.

PYR

m UPUTE ZA UPORABU - Funkcija pirolize

Obavljanje postupka ¢iséenja

1. Za postizanje najboljeg moguceg rezultata ruéno uklonite sve komadice hrane vlaznom spuzvom (moguce stvaranje dima);

2. Uklonite sav pribor iz prostora za kuhanje (reSetke, posude za skupljanje vode, boéne reSetke, posude).

3. Dok su vrata zatvorena, odaberite funkciju pirolize. Nakon nekoliko sekundi aktivira se uredaj za zaklju¢avanje vrata.

4. Tijekom ciklusa pirolize ukljuCuje se poseban kataliticki filter koji upija i uklanja masnocu i neugodne mirise.

5. Vrata uredaja otvaraju se samo kada funkcija zavrsi s radom i kada se postigne sigurna temperatura.

6. Na kraju postupka moguce je izuzetno jednostavno ukloniti ostatke koji se mogu stvoriti ovisno o stupnju prijavstine u prostoru uz uporabu viazne krpe.

7. Trajanje ciklusa pirolize moze se postaviti na 90’ ili 150’ na temelju koliCine prljavstine koja se natalozila na stjenkama peénice. Osim toga, moguce je postaviti od-
godeni pocetak ciklusa Ci¢enja

8. Nije moguce prekinuti funkciju PY tipkom za pauzu (m ) tilekom rada.

A OPREZ

— opasnost od opeklina
Opasnost od ozljeda zbog visoke temperature na povrSinama - tijekom pirolitikog ¢i¢enja pecnica se zagrijava puno viSe nego tijekom uobi¢ajenog kuhanja, nemojte
dodirivati pecnicu.

— opasnost od oste¢enja zdravlja
S obzirom na visoku postignutu temperaturu, gotovo 500 °C, oslobadaju se pare koje mogu nadraZiti sluznicu. Stoga tijekom uporabe treba dobro prozragiti prostoriju i
ne zadrzavati se dugo u njoj. Djecu drzite podalje.
Napomena: tijekom funkcije pirolize Zaruljica pec¢nice ne svijetli



m UPUTE ZA UPORABU - Pribor

Koristenje raznja (samo na nekim modelima)

Meso koje se pee nanizite na Sipku i priévrstite ga odgovarajucim vilicama. Naslonite Sipku na raznju na posebne nosace koje ste prethodno umetnuli u tavu i umetnite
je u trubu rostilja. Ukljucite funkciju statiénog roétilja sa zatvorenim vratima. Kako biste izvukli razanj zajedno s posudom za skupljanje, izvucite ga tek toliko da omogucite
potpuno izvlagenje.

Teleskopske vodilice

Povucite dio oznagen crvenom bojom Okrenite ih i postavite na povrsinu Ponovite radnje obrnutim redom
prema dolje kako biste ga uklonili sa sa strane klizne vodilice. kako biste premjestili vodilicu
stijenke pecnice. —~
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Kako biste oslobodili kopéu, \
NN N—

otpustite je ravnim odvijacem.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Uklanjanje vrata

Postupak

Kako biste olaksali intenzivno CiS¢enje pecnice, praktiéno je rastaviti vrata slijedeéi upute u nastavku:
* otvorite vrata

+ pomaknite kuku C u sektor Sarke D slijedeci korake:

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Demontaza i ¢iséenje stakla

Postupak koji treba slijediti

Vrata pecnice se sastoje od tri stakla. Stakleni dijelovi se Eiste neabrazivnim kuhinjskim papirom i uobi¢ajenim deterdzentom. Nemojte koristiti grube abrazivne materi-
jale ili oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata pecnice jer mogu ogrebati povrSinu i uzrokovati pucanje stakla. Unutarnja stakla se mogu ukloniti radi lakSeg
Cis¢enja. U tu svrhu potrebno je rastaviti vrata peénice ili ih pak postaviti na srednji meduklik.

Redoslijed uklanjanja stakla
PAZNJA! Sve radnje uvijek morate izvoditi s vratima koja su skinuta s pecnice i postavljena na odgovarajucu policu kako se ne bi oStetila prednja strana vrata.
Srednje staklo mora biti pravilno umetnuto s €itljivim natpisom THERMOSTOP (pogledajte sl. 2-3)



Odvijte 2 vijka na desnoj/lijevoj strani u gornjoj traci

Podignite gornje staklo i uklonite ga

Uklonite medustaklo

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Savjeti za ¢iséenje peénice i prednje ploce

PECNICA

KOMPONENTA

METODA CISCENJA

UPOZORENJA

Unutrasnjost pecnice

Preporucljivo je oistiti pecnicu nakon svake uporabe. Negistoca se
lak3e Cisti izbjegavanjem opetovanog spaljivanja na visokim tempera-
turama.

Uklonite sve uklonjive dijelove i operite ih odvojeno vru¢om vodom i
neabrazivnim deterdZentom.

Kako biste olak3ali CiS¢enje pecnice, ulijte malu koli€¢inu vode (100 ml,
$to odgovara pola ¢ase) na dno pecnice; zatim aktivirajte ciklus “Kuha-
nje odozdo” na 90 °C na 20 minuta s opcijom “Vlazno kuhanje”.

Na kraju ciklusa priCekajte da se ohladi i dovrSite ¢iS¢enje mekom
krpom.

Ne koristite CistaCe na paru za CiS¢enje unutradnjosti
pecnice.

Nemojte koristiti abrazivna/korozivna sredstva za
¢iscenje ili ostre metalne alate za CiScenje staklenih
vrata pecnice jer bi mogli oStetiti povrSinu i uzrokovati
njezino pucanje.

Pladanj Uronite u otopinu tople vode i blagog sapuna. Posusiti nakon pranja. Uklonite ostatke hrane odmah nakon upotrebe.
. Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdzentima ili odgovarajuéim v ?l.l.maj.u nakupl!en? | strdnute prljavvs fine, prepo- |
Resetke wri rucljivo je ostaviti reSetke da se namacu nekoliko sati
odmas¢ivaCem. L
prije CiS¢enja.
PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA METODA CISCENJA UPOZORENJA

Celiéne povrsine

Ocistite dijelove toplom vodom i nekorozivnim teku¢im deterdzentom, a
zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana.

Sjaj se odrzava povremenim ¢iS¢enjem posebnim
proizvodima koji su inage dostupni na trzistu. Nikada
nemojte koristiti abrazivne praskove.

Obojene povrsine

Za odrzavanje svojstava obojenih dijelova potrebno ih je Cesto Eistiti
sapunicom.

Izbjegavajte ostavljati kisele ili alkalne tvari (ocat,
limunov sok, sol, sok od raj€ice itd.) na obojenim
dijelovima i perite dok su obojeni dijelovi jo$ vruéi.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamijena Zarulje

Postupak koji treba slijediti
Ako svjetlo peénice ne radi, iskljucite uredaj iz elektriéne mreZe, uklonite zastitno staklo lampe i zamijenite lampu.
Zamijenite Zarulju odgovaraju¢om halogenom Zaruljom od 40 W (G9).
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Otpustite ravnim odvijatem
Uklonite pokrovno staklo zarulje
Uklonite Zarulju

Zamijenite i ponovno zatvorite

==

1
2
3
4

m RJESAVANJE PROBLEMA - Opéi problemi

A PAZNJA!

+ Tijekom jamstvenog roka popravke smije obavljati samo ovlaSteni postprodajni servis ili uklju¢ivanjem odgovarajuceg prekidaca

* Prije popravka iskljucite uredaj iz elekirine mreze, tj. izvucite kabel iz uticnice ili ukljucite odgovarajuci prekidac.

+ Neovlasteni zahvati i popravci mogu uzrokovati strujni udar ili kratki spoj, stoga ih nemojte izvoditi. Ove poslove prepustite ovlastenim tehniCarima.

+ U slu¢aju manjih smetnji, mozete pokusati rijesiti problem slijedeci savjete u uputama.

* Intervencija servisne sluzbe tijekom jamstva nije besplatna ako aparat ne radi zbog nepravilne uporabe.

+ Otklanjanje kvarova ili prituzbi koje su uzrokovane neispravnom uporabom ili ugradnjom nece biti popravljene pod jamstvom. TroSkove jamstva snosi korisnik.
8




Neispravnost TFT zaslona osjetljivog na dodir JELo Ewpc | fedd MIN.
- Pogreske sustava -
Otkrivene su sliedece pogreske: Piskote 150-180 50/60
Sintaksa koda pogreske je: “E YY X, gdje je: Jabuke u rafloku 180-200 18/25
YY =kod pogreske - —
x = broj Supljine kada se generira pogreska ili ,0“ za opCenite pogreske. Puding sa piskotama 170-180 2 30/40
PEKARA
OPIS ID pogreske Kruh 180-200 3 45
Sonda komore prekinuta 00 Pizza 250 10120
Sonda komore u kratkom spoju 01 Tost 185-195 2 !
Sonda za meso prekinuta 04 ‘v ;7
Sonda 2 meso u katkom 90 " m TABLICE ZA KUHANJE - Staticka pecnica
Pregriavanje 08 (samo indikativne vrijednosti)
Unutarnja anomalija (elektronicka kartica) 19 JELO TEMP. C° r §§ MIN.
Greska u komunikaciji 20 1%
MESO
OBAVIJEST O PROBLEMU Pecena junetina 225 2/3 40/50
Pecena govedina 250 2/3 50/60
ﬂ U slucaju pogreske, odspojite i ponovno | | Pecena teletina 225 2/3 60/80
A% [kl | T PR DL
nog tehnicara. Rozbif 230 2/3 50/60
Peceni kuni¢ 250 23 40/50
UPOZORENJE O OTVORENIM VRATIMA (KUHANJE U TIJEKU) Peteni zec 250 2 40/50
Pecena purica 250 2 50/60
Pecena guska 225 213 60/70
A Pecena patka 250 213 45/60
DOOR OPEN Zatvorite vrata pecnice. Peceno pile 250 23 40/45
RIBA 200-225 12 15/25
m TABLICE ZA KUHANJE - Ventilirana kon- | | StasmicarsTvo
kcijska pecnica (samo indikativne vrijednosti) | [oow = ’ o
Ve ClJS a peC J Margherita torta 175-200 2 50/60
JELO TEMP. C° Temsf MIN. Briosi 175-200 2 25/30
—" Biskvit torta 220-250 2 20/30
MESO Krafne 180-200 2 30/40
Pecena junefina 170-180 23 40150 Slatka lisnata peciva 200-220 2 15/20
Pecena govedina 170-190 2/3 40/60 Kolat od grozda 250 2 25/35
Pedena teletina 160-180 2/3 65/90 Strudla 180 2 20/30
Pecena janjetina 140-160 2 100/130 Pikote 180-200 2 40/50
Rozbif 180-190 23 40/45 Jabuke u Srafloku 200-220 2 15120
Peceni kuni¢ 170-180 23 801100 Puding sa piskotama 200-220 2 20/30
Peceni zec 160-170 2 80/100 PEKARA
Pecena purica 160-170 2 160/240 Kruh 220 3 30
Pecena guska 160-180 23 120/160 Pizza 250 ) 15/20
Pecena patka 170-180 2/3 100/160 Pizza 250 3 10/20
Pedeno pile 180 213 90/120 Tost 250 3 5
RIBA 160-180 2/3 15/25
SLASTICARSTVO - Vazno S
Vot kola 180200 |2 40150 Sa’r']taen:‘;a:: r':;iﬁ Jo pecrica vuca
Margherita torta 180-190 2 40/45 Kod uredaja s elektriénim rostiljem kuhanje se provodi sa zatvorenim vratima na
Brioi 170-180 2 40/60 180 °C. Hranu koju ¢ete peci na rostilju po moguénosti stavite na odgovarajuéu
Biskvit torta 190-200 2 25/35 reetk na cetvrtoj polc
Krafne 160-180 2 35/45
Slatka lisnata peciva 180-200 2 20/30
Kola¢ od grozda 190-200 2 30/40
Strudla 160 2 25/35




m TABLICA ZA KUHANJE - Unutarnje
temperature jela sa sondom

JELO TEMPERATURA (°C)
MESO
Govedina
* Rozbif - krvavi govedi file 40-45
* ruzi¢asta (srednje kuhano) 50-55
* dobro kuhano 60-65
+ Pegena govedina 80-85
Svinjetina
« Svinjski but 65-70
« Svinjsko pecenje | Sunka 80-85
« Vrat, koljenica 80-85
+ Svinjski odrezak 75-80
. $nicla, bez kostiju 70
+ Snicla u salamuri (Kassler) 65-70
* Mesna Struca 70-75
Teletina
* Tele¢e pecenje 70-75
* Tele¢e pecenje s bubrezima 75-80
* Tele¢a noga 80-85
Divlja¢
* Meso divijaci 75-80
* Leda 60-70
* Krvavi filet 40-45
* Ruzi¢asti filet (srednje kuhano) 50-55
* Dobro kuhani filet 60-65
Jagnjetina 80-85
Punjene pecenke 70-75
Perad 85-90
Riba 85-90

Vazno: Termometar uvijek umetnite skroz do drske tako da vrh bude u sredini
pecenja, a ne blizu kosti ili masnoce.

m INSTALACIJA - Upute za instalaciju

A Plocica s podacima nalazi se na rubu vrata pecnice i prikazana je na stra-
nici 1, vidljiv je s otvorenim vratima, sadrZi sve podatke potrebne za ugradnju,
npr.: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najprije izmjerite i provjerite niSu
za postavljanje u kuhinjskim elementima, koja mora toéno odgovarati mjerama
prikazanim na slici A. Provjerite je li presviaka namjeStaja, furnir ili drugo zalije-
plieno liepilom otpornim na toplinu (150°C). Ako premaz ili ljepilo nije otporno na
toplinu, premaz bi se mogao deformirati ili raspasti, posebno na najuzim mjestima
namjestaja. Provjerite ima |i namjeStaj pripremljen za ugradbenu peénicu Evrsto
dno i moze i izdrzati tezinu uredaja. UkljuCeni su svi vijci i dodaci potrebni za
pricvrdc¢ivanje pecnice na kuciSte. Sliedece slike bit ¢e korisne za pricvriCivanje i
pravilno umetanje u komad namjestaja.

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFT BL

Mod. VIRTUS MULTI 90 TFT BL

m INSTALACIJA - Elektriéno prikljucivanje

A Sliede¢e upute namijenjene su kvalificiranoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
postavljanje uredaja, njegovu prilagodbu i tehnicko odrzavanje i koja ¢e osigurati
da se ti postupci odvijaju $to je moguce pravilnije i u skladu s vazec¢im propisima.
Vazno: sva podeSavanja, odrzavanije itd. mora se provesti nakon $to ste iskljucili
elektriéni utikac iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je u skladu sa sljede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETSKOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (dodir s hranom).

Instalacija se mora izvrsiti na stru¢an nacin iu potpunom skladu s vazecim propisi-
ma koji se odnose na elektriéne instalacije. U protivnom proizvoda¢ odbija svaku
Uredaiji su dizajnirani za spajanje na napon prikazan na plo€ici s podacima.

Prije spajanja uredaja na elektri€nu mrezu provijerite sljedece:

- karakteristike elektromagnetskog prekidaca ili utiénice mogu podnijeti opterece-
nje uredaja (vidi podatke na tipskoj plogici);

- sustav napajanja mora biti opremljen ucinkovitim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje s kabelom bez utikata (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, s
povrSinom 3G1,5 mmz2): spajanje se mora izvrSiti imaju¢i na umu da je Zuto-zele-
ni kabel vodi¢ uzemljenja i da se nikada ne smije prekidati.

Uti¢nica mora biti vidljiva i dostupna kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.

Za izravno spajanje na mrezu potrebno je:

« sigurnosni ventil i kuéni sustav mogu izdrzati opterecenje uredaja (vidi plo¢icu
s podacima);

« sustav napajanja je opremljen ucinkovitim uzemljenjem;

+ viSepolna utiénica ili sklopka, s minimalnim otvorom od 3 mm, lako je dostupna
nakon postavljanja uredaja;

+ ugraden je fiksni glavni prekida¢ u skladu s pravilima postavljanja.

A Zuto-zeleni vodié¢ uzemljenja se nikada ne smije
prekidati, ¢ak ni sklopkom. Kabel za napajanje mora biti
postavljen tako da ne dolazi u dodir s povrSinama koje
imaju temperaturu viSu od 50 °C iznad temperature okoli-
ne. Ako trebate zamijeniti kabel za napajanje, obratite se
postprodajnom servisu.



INSTALACIJA - Dijagrami oZiCenja Apsorpcija (kW)

MODEL (220|-(2vXo V)
60 3.2
P 60 33
% 34

Leg
"

2
33
44
45
55
66
cp
DU
F
FLC
K1
K2
K3
K4
K5
K6

K7

K8

K9
K15
L1

M

enda

Smeda

Crvena

Bijela

Zuta

Zuto-zelena

Siva

Plava

Sonda za kuhanje

Termoaktivator voska za praznjenje pare
Faza

Filtar

Zica za uzemlienje terminalnog bloka
. donji grija¢

ventilator pecnice

kruzni grija¢

gorniji grija¢

svjetlo u pecnici 1

]

svjetlo u pecnici 2
. razanj

tangenc. motovent.
okvir
Svjetlo pecnice

“u

Terminalni blokovi

MG  Razanj

MP  Mikroprekidac vrata

N Neutralna

R1  Gornji grija¢

R2  Donji grija¢

R3  Grijac rostilja

R4 Kruzni grija¢

SD  Kartica zaslona

SP  Kartica napajanja

SS  Kartica sonde

TS  Sigurnosni termostat

' Ventilator pecnice

VT  Vent. hladenja

SA  Napajanje

GL  Led prsten

PT1000 Sonda za temperaturu
MC  Kratki mikroprekida¢ TS

Mikroprekida¢ za otklju¢avanje
MU
vrata

Mikroprekida¢ za zaklju¢avanje
vrata

MBP  Motor za zaklju€avanje vrata
TSP Sigurnosni termostat PIROLIZA
TS1  Termostat za otkljuavanje vrata

ML

"

Dijagrami ozi¢enja

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL
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A VAZNA BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica s karakteristikama koje su, osim toga, prikazane i na poklopcu,
stavlja se na rub vrata rerne pecnice i vidljiva je dok su vrata otvorena ili
na gornjem poklopcu pecénice.

PAZNJA! Ova upozorenja se odnose na razligite vrste uredaja. Pazite
da pravilno identifikujete tip uredaja koji posedujete (pogledajte natpisnu
plocicu).

A 1. Pre upotrebe uredaja, pazljivo proCitajte uputstvo za upotrebu koje
sadrZi, izmedu ostalog, veoma vazne informacije u vezi sa bezbedno$éu
tokom instalacije, upotrebe i odrZavanja. PaZljivo Cuvajte knjizicu sa
uputstvima za naknadne konsultacije i identifikaciju serijskog broja.
2.Elektriéna sigurnost ovog uredaja je zagarantovana samo ako je izvedeno
ispravno uzemljenje u skladu sa vaze¢im standardima. Neophodno
je osigurati da se ova pravila postuju; ako ste u nedoumici, obratite se
kvalifikovanoj osobi da temeljno proveri elektriéni sistem. Proizvoda¢ ne
preuzima odgovornost za Stetu uzrokovanu losim sistemom uzemljenja.
3. Pre nego Sto prikljucite uredaj, proverite da li tehnicke karakteristike
prikazane na natpisnoj plocici savrSeno odgovaraju karakteristikama
elektriénog sistema. Instalaciju/pode$avanje mora da izvr8i kvalifikovano
osoblje.

4. Proverite da li elektriéni sistem i utinice imaju kapacitet da podrZze
maksimalnu snagu uredaja koja je prikazana na natpisnoj plocici. Ako ste
u nedoumici, obratite se kvalifikovanoj osobi.

5. Uredaj mora biti priklju¢en direktno na napajanje u skladu sa
naznagenim polaritetom. Za prikljuéivanje je potrebno obezbediti
uredaj koji obezbeduje iskljuéivanje sa mreZe, sa rastojanjem otvaranja
kontakata koji omogucava potpuno iskljuenje u uslovima prenaponske
kategorije IIl, u skladu sa pravilima ugradnje.

6. Ako uticnica ne odgovara utikadu, zamenite je odgovarajucom. U tom
sluCaju kontaktirajte kvalifikovanu osobu koja ¢e takode morati da proveri
da li deo kablova utiCnice moze da izdrZi snagu koju apsorbuje ureda;.
Kabl za napajanje nema utikal. Za povezivanje, pogledajte odeljak
,Elektriéni prikljuak®. PreporuCuje se da ne koristite adaptere, viSestruke
utiCnice ili produzne kablove.

7. Kada se uredaj nekoristi duze vreme, izvadite utika€ iz utiénice i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili rasipanje toplote.

9. Ako je kabl za napajanje uredaja oSte¢en, sme ga zameniti samo
servisna sluzba ovlas¢ena od strane proizvodaca.

10. Aparat smeda se Koristiti samo u svrhe za koje je namenjen
(kuvanje). Svaka druga upotreba (na primer zagrevanje prostorije) je
nepravilna i stoga opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za $tetu
prouzrokovanu takvom nepravilnom upotrebom.

11. Upotreba bilo kog elektriénog uredaja podrazumeva postovanje nekih
osnovnih standarda, a to su:

A. Nikada ne dodirujte uredaj mokrim ili viaznim rukama ili nogama;

B. Nikada ne koristite uredaj bosi;

C. Izbegavajte koriS¢enje produznih kablova i ako je potrebno preduzmite
sve mogucée mere predostroznosti;

D. Nemojte povladiti kabl da biste ga iskljuili iz uticnice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim agensima (kiSa, sunce, itd.);

F. Drzite decu mladu od 8 godina dalje od uredaja, osim ako su pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu da koriste deca iznad 8 godina i
osobe sa smanjenim fizickim, psihi¢kim i mentalnim sposobnostima, ili
bez dovoljnog iskustva i znanja samo ako su pod kontrolom ili su dobile
uputstva u vezi sa koriS¢enjem aparata na bezbedan nacin, te ako su
svesne opasnosti koje pri tome postoje. Deca ne smeju da se igraju sa
aparatom. Ciscenje i odrzavanje nisu dozvoljeni deci ukoliko nisu pod
nadzorom.

12. Aparat i njegovi dostupni delovi postaju veoma vruéi tokom upotrebe.
Treba paziti da ne dodirnete grejne elemente. Mala deca se moraju drzati
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dalje od uredaja. Decu mladu od 8 godina treba drzati dalje od uredaja
osim ako nisu pod stalnim nadzorom.
13. Pre CiS¢enja uredaja ili odrzavanja, iskljucite uredaj tako Sto Cete
iskljuciti kabl za napajanje ili iskljuciti struju pomocCu odgovarajuceg
prekidaca.
14. U slu¢aju kvara ili loSeg rada, iskljucite uredaj i ne pokuSavajte nikakve
popravke koje umesto toga mora izvrsiti iskljucivo ovlaS¢eni centar za
pomo¢. Uvek trazite originalne rezervne delove. NepoStovanje ovih
uputstava moze ugroziti bezbednost uredaja.
15. Strogo se preporuduje da delovi koji mogu predstavljati opasnost ne
budu dostupni, posebno ako ima dece koja bi mogla da koriste uredaj za
igru.
16. Ne koristite zapaljive te¢nosti (alkohol, benzin,...) u blizini uredaja koji
radi.
17. AmbalaZa je namenjena zastiti uredaja od oStecenja tokom
transporta. Materijali za pakovanje se lako mogu reciklirati jer
su odabrani po ekoloSkim kriterijumima. Njihova reciklaza
smanjuje potrebu za sirovinama i smanjuje koliinu otpada.
Elektricni i elektronski uredaji Cesto sadrze vredne materijale.
Ef Takode sadrZze materijale koji, ako se njima rukuije ili odlazu na
pogreSan nacin, mogu biti potencijalno opasni po ljudsko
BN zdravije i zivotnu sredinu. Medutim, oni su neophodni za
pravilno funkcionisanje uredaja. Zbog toga nemojte ga odlagati sa kucnim
otpadom.
Molimo vas da ga odlozite u centar za sakupljanje/recikliranje otpada u
lokalnoj zajednici ili kontaktirajte svog prodavca za savet. Uverite se da se
u trenutku odlaganja uredaj drzi dalje od dece.
18. Nemojte koristiti parne Cistae za CiS¢enje unutradnjosti rerne.
19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate
za CiS€enje staklenih vrata rerne, jer mogu ostetiti povrSinu i uzrokovati
njeno lomljenje.
20. U slu€aju dima, ne otvarajte vrata rerne: iskljuite uredaj i iskljucite
ga iz elektriche mreze. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razbistri da biste
ugasili plamen.
21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrola da sprecite decu da sama
ukljuce uredaj.
22. Nadgledajte decu ako se nalaze u neposrednoj blizini multifunkcionalne
rerne. Ne dozvolite im da se igraju sa uredajem.
23. Opasnost od gusenja.
- Deca se mogu u igri umotati u ambalazni materijal (npr. foliju) ili ga staviti
preko glave i tako se ugusiti. DrZite ovu vrstu materijala dalje od dece.
24, Opasnost od opekotina
Koza dece je mnogo delikatnija od koze odraslih.
- Staklena vrata, kontrolna tabla i otvori za izlazak vruéeg vazduha iz
odeljika za kuvanje postaju vruéi. Sprecite decu da dodiruju uredaj dok
je uradu.
25. Nemojte koristiti ovaj uredaj na nestacionarnim mestima (npr. na
brodovima).
26. Paznja: Uverite se da je uredaj iskljucen pre nego $to zamenite lampu
kako biste izbegli moguénost strujnog udara.
27. Pre ubrizgavanja PIROLISI:
- uklonite iz otvora peci sav pribor: reSetke, posude za kapanje, bo¢ne
reSetke, sondu za meso, eventualno posude;
- ulonite viSak materijala koji se presipa (da biste izbegli formiranje dima).
28. Paznja - opasnost od opekotina.
Opasnost od povreda zbog visokih temperatura povrSina - za vreme
pirolitickog ¢iS¢enja pe¢ se mnogo greje u odnosu na normalnu
temperaturu peéenja, izbegavajte dodirivanje peci, drzite decu dalje.
Paznja - opasnost od $tete po zdravlje
Zbog dosegnute visoke temperature, skoro 500°C, ispustaju se pare koje
mogu da iritiraju sluznice.
Stoga je potrebno da dobro provetrite sobu za vreme upotrebe,
izbegavajuci duzi boravak u njoj.
29. Koristite samo termi¢ku sondu koja je preporuéena za ovu pecnicu.
30. Da biste izbegli pregrevanje, nemojte da postavijate uredaj iza
ukrasnih vrata.



Il PRVO PUSTANJE U RAD

- Kada prvi put koristite rernu, puatite je da radi oko 1 sat (na 230 °C),
eventualno ostavite kuhinjske prozore otvorene. Kada se prvi put ukljuci,
rerna ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje kao $to su
masti, ulja ili smole. Kada istekne naznageno vreme, rerna je spremna za
prvu upotrebu. Kada se rerna ohladi, odistite je prateci uputstva u odeljku
,Cidéenje i odrzavanje".

- Ne pokrivajte unutradnjost rerne aluminijumskom folijom da biste olak3ali
cisCenje.

- Ova operacija menja performanse uredaja i moze oStetiti emaj.

- Sav pribor koji je u direktnom kontaktu sa hranom mora biti pazljivo
oCiséen pre upotrebe odgovarajucih proizvoda.

A Nije dozvoljeno kuvanje hrane u direktnom kontaktu sa rostiliem

remne i posudama za kapanje.
m DISPLEJ - Legend ikona

Pauza

Ukljuivanje

OC_OF

Blokiranje ekrana

Potvrda

Podesavanja

Sonda za meso

Pocetna

Svetlo

Tajmer

Izlaz - Kraj

Sat

Potvrda podesavanja

Yol x laffeli>f2flofl  Jlefl-Hv ] -

o
T
-

Iskljuéivanje

m UPUTSTVO ZAUPOTREBU
Rad

O*

Pocetna strana ekrana

1 = Omogucava vam da predete na ekran za podeS$avanje komore.
2 = Omogucava vam da podesite tajmer.

3 = Omogucava vam direktan pristup podeSavanjima.
Podesavanja

4 = Izbor stepena skale (°C ili °F).

5 = PodeSavanje vremena.
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6 = Izlaz - Kraj.

7 = Blokiranje ekrana.

8 = Da biste otkljucali, dodirnite ekran 10 sekundi.

9 = Omogucéava vam da podesite jaginu akustiénog signala i opciono
zvuka kada dodirnete ekran.

Podesavanje tajmera

10 = Povecajte ili smanijite vreme.

11 = Potvrdite kada je podeSeno Zeljeno vreme. Zvuéni signal oznacava
kraj.

12 = Potvrda i vraanje na poCetnu stranicu.

13 = Numericka tastatura.

Funkcije

14 = |zbor funkcije kuvanja.

14a = Izbor suvog / vlaznog kuvanja.

NAPOMENA: mogucée samo u odredenim rezimima kuvanja.
14b = Potvrda funkcije kuvanja.

14.1 = Svetlo (uklju€eno ili iskljuceno).

14.2 = Pocetna (povratak na pocetni ekran).

15 = PodeSavanje temperaturu kuvanja.

15b = Postoje dve opcije za podeSavanje temperature:

- pomeranije trake

-sa+ili-

15 = Potvrda funkcije kuvanja.

16 = PodeSavanje vremena kuvanja i programiranog pocetka.
16a = PodeSavanje vremena kuvanja.

16b = Prikazuje vreme zavrSetka kuvanja.

16¢ = PodeSavanje vremena pocCetka.

16d = Potvrda funkcije kuvanja.

16e =Displej rerne se iskljuCuje radi ustede energije nakon 1 sata
neaktivnosti. MoZete ga ponovo aktivirati dodirom.

m PROCES KUVANJA

PODESENA KOMORA

Kada je rerna podesena (funkcija
kuvanja, temperatura i podeSeni
tajmer), potvrdite da biste zapoceli
prethodno zagrevanje. U ovom
trenutku ekran ¢e se prebaciti u
rezim predgrevanja.

FAZA PREDGREVANJA
Postoje Cetiri nivoa koji vam
omogucavaju da pratite proces
predgrevanja.

Crveni deo ¢e se postepeno
povecavati sve dok ne popuni
ekran.

KRAJ PREDGREVANJA

Kada se postigne podeSena
temperatura, displej ¢e postati crven
da bi oznacio kraj faze predgrevanja
i poCetak faze kuvanja. Ako je
vreme kuvanja podeSeno, rerna ¢e
se automatski iskljuciti kada vreme

istekne.
N a zatim

Ako vreme kuvanja nije podeSeno, moguce je obustaviti,
zavrsiti kuvanje.



m KUVANJE SA SONDOM ZA MESO

NAPOMENA: Kuvanje sondom se ne moze koristiti u funkcijama ,DEFROST - ODMRZAVANJE®, ,QUICK START - BRZI START*, ,PIZZA - PICA* i ,ECO - EKO".
Kada je rerna u stanju pripravnosti, ubacite sondu za meso u specijalnu uti€nicu koja se uglavnom nalazi na levom zidu rerne.

BIRAC TEMPERATURE SONDE REZIM ZAGREVANJA SA SONDOM

> 80°

FEECEEEEEET T e e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 20

+

A PAZNJA: ako displej ne reaguje na komande (dodir blokiran) dovoljno je otvoriti i zatvoriti vrata rerne

m IKONE FUNKCIJA

Pizza funkcija
Ova funkcija je posebno pogodna za spremanje pice, fokaCe i hleba. Glavni izvor toplote dolazi od donjeg grejnog elementa koji radi u
kombinaciji sa ostalim grejnim elementima u rerni.

Normalno staticko kuvanje
Ovo je klasi¢na funkcija elektricne rerne, posebno pogodna za kuvanje slede¢ih namirnica: svinjski kotleti, kobasice, bakalar, dinstano meso,
divijac, telece peCenje, meringue i keksi, peceno voce itd.

Kuvanje odozdo
Ovo je najpogodniji nacin za dovrSavanje kuvanja hrane, posebno peciva (keksi, meringue, dizani koladi, voéni deserti, itd.) i drugih namirnica.

Kuvanje odozgo
Posebno pogodan za zapecavanje i za davanje finalne boje mnogim namirnicama; to je preporu¢ena funkcija za hamburgere, svinjske kotlete,
telece odreske, list, sipe itd.

Kuvanje na rostilju sa zatvorenim vratima
Funkcija je naznaCena za brzo i duboko pecenje na rostilju, za zaprZavanje i peenje mesa uopSte, fileta, florentinskog bifteka, ribe na Zaru i
povr¢a na Zaru. Kuvanje na elektricnom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C.

Kuvanje na ventilacionom rostilju
Funkcija za brzo i duboko kuvanje sa zna¢ajnom uStedom energije, ova funkcija je pogodna za mnoge namirnice kao Sto su: svinjski kotleti,
kobasice, svinjski ili meSani raznjici, divlja¢, njoki na rimski nacin itd. Kuvanje na elektriénom rostilju mora se vrsiti sa termostatom na 180 °C.

Intenzivno kuvanje
To je funkcija za brzo i intenzivno kuvanje raznih jela; pogodan je za: pe€enu ribu, dinstano povrée, ¢evape, patku, piletinu itd.

ViSestruko ventilirano kuvanje
To je funkcija koja omoguéava istovremeno kuvanje razli¢itih jela bez meSanja mirisa; moZete kuvati pecene lazanje, pice, kroasane i brioSe,
pite, kolace itd.

Eko kuvanje

To je funkcija koja vam omogucava da kuvate uz znacajne ustede na potro3nji elektriCne energije. Da biste maksimalno iskoristili ovu funkciju,
pre aktiviranja ECO funkcije, potrebno je staviti posudu u centar komore rerne. Sa funkcijom Eco, vremena kuvanja su prilagodena sporom
kuvanju kao $to su: dinstano meso, belo meso, pecena testenina, delikatna peciva.

Napomena: Eko kuvanje se ne moZe izabrati kada je sonda za meso umetnuta.

Odmrzavanje
Omogucava brzo odmrzavanje svih zamrznutih namimica koje se brzo dovode do sobne temperature.

S DEEEDENEC

+, Hidroliticka funkcija (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
é Radi se o funkciji automatskog ¢iS¢enja da bi se olakSalo CiS¢enje rere za skoro 20 minuta, na niskoj temperaturi (90°C). Hidroliticki” sistem
CiS¢enja omekSava prijavstinu da bi je lakSe mogao ukloniti, bez da ostavlja mirise.
= Pyrolytic function (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

This is the automatic cleaning function that can clean the cooking chamber at high temperatures.

When this function is activated, the centre of the oven reaches a temperature of about 470°C, turning dirt residues into ash. There are 2 pyrolysis
levels available with different durations:

- Light cycle: lasting 1:30 h

PYR - Intensive cycle: lasting 2:30 h

Itis advisable to use the light cycle at regular intervals and the full cycle only in case of very stubborn dirt.
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je odrzavati hranu vru¢om u odeljku za kuvanje bez da morate ukljucivati ili iskljucivati peénicu.
Svi drugi ciklusi kuvanja i ¢iS¢enja su onemoguceni.
Nece se emitovati zvucni signali a prikaz ne¢e naznacavati varijacije u temperaturi.

Quick start - brzi start
a Ova funkcija se koristi za ubrzavanje predgrevanja vase rerne. Preporucljivo je da koristite ovu funkciju kada podesite temperaturu kuvanja

Funkcija Sabbath *
SABBATH Nacin Sabbath ¢uva pecnicu uklju¢éenom u stati¢kom nacinu kuvanja dok se ne onemoguci na najduze 74 ¢asa. Moguce O

izmedu 200 i 300 °C. Koriséenje funkcije Quick start - brzi start za temperature niZe od 200 °C ne donosi posebne prednosti. PAZNJA: funkcija
Quick start - brzi start nije pogodna za kuvanje hrane, ve¢ se koristi samo za brze zagrevanje rere.
NE KORISTITE FUNKCIJU QUICK START - BRZI START DUZE OD 20 MINUTA

Suvo / vlazno kuvanje

- Rerna je opremljena automatskim uredajem koji omogucava da pare kondenzata za kuvanje, u nekim funkcijama, budu izbacene iz rerne: to
izaziva suvo kuvanje (dry). Ako zahtev za kuvanje zahteva da vlaznost ostane unutar rerne, viazno kuvanje (vlaga), automatski uredaj se moze
deaktivirati dodirom na odgovarajucu ikonu.

PROVERA KUVANJA
Ako je potrebno pregledati hranu koja se kuva, mogu se otvoriti vrata rerne. U tom sluaju pale se svetla i prestaje prinudna ventilacija, u slu¢aju kuvanja sa
ventilacijom, i rotacija raznja, u slu€aju pe€enja na rostilju sa zatvorenim vratima. Zatvaranjem vrata ponovo se aktivira prethodno podesena funkcija.

++

m UPUTSTVA ZA UPOTREBU - HidrolitiCka funkcija ¢

Obavljanje postupka ¢isc¢enja

1. Uklonite ru¢no vlaznom krpom eventualne komade hrane;

2. Izvadite sav pribor iz pecnice (reSetke, posude za kapanje, bo¢ne reSetke, eventualno posude).

3. Dok je pecnica hladna, na dno otvora sipajte 100 ml vode u modelu od 60 cm i 150 ml vode u modelu od 90 cm, + 2 kapi neutralnog deterdZenta da biste olaksali
uklanjanje upornije prijavstine;

4. Aktivirajte funkciju (za vreme funkcije svetlo je ugaeno i ne moze se upaliti);

5. Na kraju ciklusa obratite paZnju kada se vrata otvaraju jer je otvor pun pare, sacekajte da se pecnica ohladi a zatim je o€istite sunderom i osusite mekom krpom.

6. Otvor morate da redovno Cistite, te ne sme te da dopustite da se prljavtina nagomila;

7. Za vreme hidroliticke funkcije nemojte da otvarate vrata i nemojte da sipate vodu na dno peénice;

8. Nije moguce prekinuti s tasterom pauza ( m ) hidroliti¢ku funkciju za vreme rada.

A OPREZ

- Nemojte da koristite kiselu ili destilovanu vodu (uzrokuje koroziju). Koristite samo pitku vodu.

- Nemojte da sipate vodu dok je peénica vru¢a, samo kad dosegne sobnu temperaturu.

- Nemojte da otvarate vrata za vreme ciklusa hidrolize.

- Opasnost od opekotina - uverite se da se uredaj ohladio pre obavljanja bilo kakve radnje.

- Nemojte da koristite metalne strugace ili previSe grube deterdZente koji bi mogli da o3tete povrsine

m UPUTSTVA ZA UPOTREBU - Piroliticka funkcija =

Obavljanje postupka ¢iSéenja

1. Za optimalan rezultat, ruéno vlaznim sunderom uklonite eventualne komade hrane (moguce formiranje dima);

2. Izvadite sav pribor iz peénice (reSetke, posude za kapanje, boéne resetke, eventualno posude).

3. Dok su vrata zatvorena, odaberite piroliticku funkciju. Nakon nekoliko sekundi pokrece se uredaj za blokiranje vrata.

4. Za vreme ciklusa pirolize pokrece se specijalni kataliticki filter koji upija i uklanja mast i ruzne mirise.

5. Vrata$ca uredaja se otvaraju tek kada je funkcija zavrSena i kada se dosegne bezbedna temperatura.

6. Po zavrSetku procesa moguce je, veoma jednostavno, ukloniti ostatke koji mogu da se formiraju prema stepenu prljavstine u peénici, koriste¢i vlaznu krpu.

7. Trajanje ciklusa pirolize moze da se postavi na 90 ili na 150 na osnovu koli€ine prijavstine koja se natalozila na zidovima pecnice. Pored toga, moguce je i postaviti
odgodu ciklusa ¢iscenja.

8. Nije moguce prekinuti s tasterom pauza (m ) PY funkciju za vreme rada.

A OPREZ

- opasnost od opekotina

Opasnost od povreda od visoke temperature na povrSinama - za vreme pirolitikog Ci¢enja pecnica se zagreva mnogo vise u odnosu na normalno &is¢enje, stoga
izbegavajte da je dodirujete.

- opasnost od Stete po zdravije

Zbog dosegnute visoke temperature, skoro 500°C, ispustaju se pare koje mogu da iritiraju sluznice. Stoga je potrebno da dobro provetrite sobu za vreme upotrebe,
izbegavajuci duzi boravak u njoj. Drzite decu dalje.

Zabeleska: tokom funkcije pirolize lampica peénice se ne ukljuCuje
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m UPUTSTVO ZA UPOTREBU - Pribor

Kori$éenje raznja za rostilj (samo na nekim modelima)

Meso koje se pece navucite na Stap, priévrstite ga odgovarajucim viljuskama. Oslonite Sipku na raznju na specijalne nosace koje ste prethodno postavili na posudu za
kapanje i ubacite je u trubu za pecenje. Ukljucite funkciju stati¢kog roétilja sa zatvorenim vratima. Da biste izvadili razanj zajedno sa posudom za kapanje, izvucite ga
tek toliko da omoguéite potpuno izvlacenje.

Teleskopski vodici

Povucite deo oznacen crvenom bojom Okrenite ih i stavite na povrsinu sa Ponovite operacije u obrnutom
nadole da biste ga skinuli sa zida rerne. strane kliznog vodica. smeru da biste promenili poloZaj
N vodice

il
—————— @————————1—————————@——————7

J
Da biste oslobodili klip, \
NN N—

olabavite ga ravnim odvijacem.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Skidanje vrata

Postupak

Da biste olak3ali intenzivno ¢iS¢enje rerne, praktiéno je da rastavite vrata prate¢i uputstva u nastavku:
+ otvorite vrata

+ pomerite kuku C u sektoru Sarki D prateCi korake:

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Demontaza i ¢iséenje stakla

Postupak koji treba pratiti

Vrata rerne su sastavljena od tri stakla. Kristalni delovi se Ciste neabrazivnim kuhinjskim papirom i uobicajenim deterdZentom. Nemojte koristiti grube abrazivne materijale
ili o3tre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata pecnice jer mogu izgrebati povrSinu i uzrokovati pucanje stakla. Unutradnja stakla se mogu skinuti zbog lakSeg
Cis¢enja. U tu svrhu potrebno je rastaviti vrata rerne ili ih, alternativno, postaviti u srednji klik.

Redosled skidanja stakla

PAZNJA! Svaka radnja se uvek mora obaviti sa uklonjenim vratima iz rerne i postavljenim na odgovarajuéu policu kako ne bi ostetili prednji deo vrata. Srednje
staklo mora da se umetne ispravno sa €itkim natpisom THERMOSTOP (vidi sl. 2-3).
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Odvmite 2 zavrtnja na desnoj/levoj strani na gornjoj traci

Podignite gornje staklo i skinite ga

lzvucite srednje staklo

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Saveti za ¢iséenje reme i prednje ploge

RERNA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA
PreporuCuje se &iScenje rerne posle svake upotrebe. Prljavstina
se lak3e Cisti izbegavanjem ponovnog sagorevanja na visokim
temperaturama, Nemojte koristiti parne Cistace za ¢iS¢enje
Uklonite sve delove koji se mogu ukloniti i odvojeno ih oprati toplom Jje Konst p I
. L N unutrasnjosti rerne.
vodom i neabrazivnim deterdzentom. . s . .
. ks e . Nemojte koristiti abrazivna/korozivna sredstva za
Celarerna Da biste olak3ali ¢is¢enje Supljine za kuvanje, sipajte malu koli¢inu G o o iva .
- - e _— Cis¢enje ili oStre metalne alate za CiS¢enje staklenih
vode (100 ml, Sto odgovara pola ¢ase) na dno Supljine; zatim aktivirajte e - o .
. i ; " o e ) . vrata pecnice jer mogu ostetiti povrSinu i uzrokovati
ciklus "Kuvanje odozdo" na 90° C u trajanju od 20 minuta sa opcijom . Y
"W/as o njeno lomljenje.
Vlazno kuvanje".
Na kraju ciklusa sacekajte da se ohladi i zavrSite ¢iS¢enje mekom
krpom.
Tepsija Potopite u rastvor tople vode i blagog sapuna. Osusite posle pranja. Uklonite ostatke hrane odmah posle upotrebe.
. Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdzentima ili odgovarajuéim v sIuE:aju nslaga.l stvrdnute prljevlvstlne, §avetu!e €
Resetke wri da reSetke ostavite da se namacu nekoliko sati pre
odmaséivacem. G
CiScenja.
PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA UPOZORENJA
2 1y . Ocistite delove toplom vodom i nekorozivnim te¢nim deterdZentom, a SJaJ. se oldrzava“pen‘od@mm msceryem svpvecualr?lm
Celiéna povrsina o Y 0 . proizvodima koji su inage dostupni na trzistu. Nikada
zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana. - .
ne koristite abrazivne prahove.
Izbegavajte ostavljanje kiselih ili alkalnih supstanci
. Da bi se odrzale karakteristike farbanih delova potrebno ih je Cesto Cistiti | (sirée, limunov sok, so, sok od paradajza, itd.) na
Ofarbane povrsine . o . -
sapunom. farbanim delovima i perite kada su ofarbani delovi jo$
vruéi.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamena sijalice

Postupak koji treba pratiti

Ako lampica rerne ne radi, iskljuCite uredaj iz elektriéne mreze, uklonite zastitno staklo za sijalicu i zamenite sijalicu.
Zamenite sijalicu odgovaraju¢om halogenom sijalicom od 40W (G9).

-

®

®

-

g g

®)

@

@)

Olabavite ravnim odvijatem
Skinite staklo poklopca sijalice
lzvucite sijalicu

Zamenite i ponovo zatvorite

==

1
2
3
4
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m RESAVANJE PROBLEMA - Opsti problemi o e | Eof |
A PAZNJA! Pedeni zec 160-170 2 80/100
* Za vreme garantnog perioda, popravke smeju da obavljaju samo ovladéeni Petena cureting 160-170 2 160/240
servisi ili ukljucivanjem odgovarajuceg prekidaca - —
+ Pre popravke, iskljucite uredaj iz elektriéne mreZe, odnosno izvucite kabl za | | Pecena guscetina 160-180 23 1201160
napajanje ili ukljuite odgovarajuci prekidac. Pecena padetina 170-180 213 100/160
* Neovlacene intervencije i popravke mogu izazvati strujni udar ili kratak spoj, pa . P
ih nemojte izvoditi. Prepustite ove poslove ovlaséenim tehni¢arima. Pecena pieina 180 23 907120
+ U slu¢aju manjih smetnji, moZete pokusati da resite problem prateci savete iz | | RIBA 160-180 23 15/25
uputstva. KOLACI
* Intervencija servisne sluzbe tokom garancije nije besplatna ako aparat ne radi — "
Zbog nepravilne upotrebe. Voéni kola¢ 180-200 2 40/50
+ Otklanjanje kvarova ili reklamacije uzrokovane nepraviinom upotrebom ili Margherita torta 180-190 2 40/45
instalacijom nece biti popravijene pod garancijom. TroSkove garancije snosi Briogi 170-180 2 40/60
korisnik.
orsn! Biskvit torta 190-200 2 25/35
. . . Krofne 160-180 2 35/45
Neispravnost TFT ekrana osetljivog na dodir | jo-~— oove [ s0200 > 20730
-O Gkreéke sistelmda ) Torta od grozda 190-200 2 30/40
tkrivene su sledecée greske: -
Sintaksa koda greske je: “E YY x”, gde je: sinidia 160 2 25/35
YY = Sifra greSke Piskote 150-180 2 50/60
X = broj komore kada se generiSe greska ili ,0“ za op$te greske. Jabuke u &lafroku 180-200 2 18/25
Puding od piskota 170-180 2 30/40
OPIS ID greske PEKARA
Sonda komore je prekinuta 00 Hleb 180-200 3 45
Sonda komore je u kratkom spoju 01 Pizza 250 3 10/20
Sonda za meso je prekinuta 04 Tost 185-195 2 7
Sonda za meso je u kratkom spoju 05
Pregrejavanje 08 m TABELE ZA KUVANJE - StatiCka rerna
Unutradnja anomalija (elektronska kartica) 19 (élStO indikativne VreanS’[i)
GreSka komunikacije 20 ———
JELO TEMP. C° 1% MIN.
UPOZORENJE O PROBLEMU 1%
MESO
A U slu¢aju greske, iskljucite i ponovo poveZite Junece peévenj? 225 23 40750
orror uredaj. Ako se greska ponovo pojavi, | | Govede pecenje 250 23 50/60
123456 potrebna je intervencija  ovlaS¢enog Teleée pecenje 225 213 60/80
tehnicara. Pecena jagnjetina 225 2 40/50
UPOZORENJE NA OTVORENA VRATA (U TOKU KUVANJA) Rostoif 230 23 50/60
Peceni kuni¢ 250 213 40/50
Peceni zec 250 2 40/50
Pecena Curetina 250 2 50/60
Pecena gudcetina 225 2/3 60/70
POOR OPEN Zatvorite vrata rerne. Pecena padetina 250 23 45160
Pecena piletina 250 2/3 40/45
m TABELE ZA KUVANJE - Ventilirana RIBA_ 2025 |02 1525
. v AT . KOLACI
konvekcuska rerna (Cisto indikativne v o ; -~
vrednosti) Mergherita torta 175-200 2 50/60
JELO TEMP. C° g MIN. Briosi 175-200 2 25/30
J 1 Biskvit torta 220-250 2 20/30
MESO Krofne 180-200 2 30/40
Junece pecenje 170-180 2/3 40/50 Slatko lisnato pecivo 200-220 2 15/20
Govede pecenje 170-190 213 40/60 Torta od grozda 250 2 25/35
Telece pecenje 160-180 2/3 65/90 Strudla 180 2 20/30
Pecena jagnjetina 140-160 2 100/130 Piskote 180-200 2 40/50
Rostbif 180-190 213 40/45 Jabuke u $lafroku 200-220 2 15/20
Peceni kuni¢ 170-180 2/3 80/100 Puding od pigkota 200-220 2 20/30
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55
JELO TEMP. C° ] §§ MIN.
C J1
PEKARA
Hleb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Vazno

Stavite hranu kada je rerna vru¢a.

- Kuvanje na roétilju

Na aparatima sa elektri¢nim rostiliem, kuvanje se vrsi sa zatvorenim vratima na
180°C. Hranu koja se pece pozeljno je staviti na odgovarajuci rostilj na Cetvrtoj
polici.

m TABELE ZA KUVANJE - Unutrasnje
temperature jela sa sondom

JELO TEMPERATURA (°C)
MESO
Junetina
* Rosthif - krvavi govedi file 40-45
* roze (srednje kuvano) 50-55
+ dobro kuvano 60-65
+ Junece pecenje 80-85
Svinjetina
+ Svinjski but 65-70
+ Svinjsko pecenje | Sunkavinjski but 80-85
+ Svinjska kolenica 80-85
* Krmenadla 75-80
. snicla, bez kostiju 70
* Snicla u salamuri (Kassler) 65-70
* Mesni Struc 70-75
Teletina
* Tele¢e pecenje 70-75
+ Tele¢e pecenje sa bubrezima 75-80
« Tele¢a potkolenica 80-85
Divlja¢
* Meso divijai 75-80
*Leda 60-70
* Krvavi file 40-45
* Roze file (srednje kuvano) 50-55
+ Dobro kuvani file 60-65
Jagnjetina 80-85
Punjena pecenja 70-75
Piletina 85-90
Riba 85-90

Vazno: Uvek stavite termometar skroz do drSke tako da vrh bude u centru peCenja,
a ne blizu kosti ili masti.

m INSTALACHJA - Uputstva za instalaciju

A Tablica sa podacima koja se nalazi na ivici vrata rerne i prikazana je na strani
1, vidljiv je sa otvorenim vratima, sadrZi sve podatke neophodne za ugradnju, na
primer: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najpre izmerite i proverite niSu
za udubljenje u namestaju, koja mora tatno da odgovara merama prikazanim na
slici A. Uverite se da je tapaciranje namestaja, furnir ili drugo, zalepljeno lepkom
otpornim na toplotu (150 °C). Ako premaz ili lepak nisu otporni na toplotu, premaz
bi se mogao deformisati ili raspasti posebno na najuzim mestima namestaja.
Uverite se da namestaj pripremljen za ugradnu rernu ima ¢vrsto dno i da moze da
izdrzi tezinu uredaja. UkljuCeni su svi Srafovi i dodaci potrebni za pri¢vr§¢ivanje
rerne na ormari¢. Sledece slike su korisne za fiksiranje i pravilno postavljanje
uredaja u kuhinjske elemente.
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m INSTALACIJA - Elektri¢no prikljucivanje

A Sledeca uputstva su namenjena kvalifikovanoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
montazu uredaja, njegovo podeSavanje i tehnicko odrzavanje i koja e obezbediti
da se ove radnje odvijaju Sto je moguce ispravnije iu skladu sa vazecim propisima.
Vazno: svako podeSavanje, odrzavanje itd. morate izvrsiti posle iskljucivanja
elektriénog utikaca iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je u skladu sa slede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETNOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (kontakt sa namirnicama).

Instalacija mora biti izvedena kvalitetno iu potpunosti u skladu sa vaze¢im
propisima o elektri¢nim instalacijama.

U suprotnom proizvodac odbija svaku odgovornost.

U ovoj knjizici ¢ete takode pronaéi elektrinu Semu vaSeg uredaja.

Uredaji su dizajnirani da budu prikljueni na napon prikazan na plocici sa
podacima.

Pre nego $to prikljucite uredaj na elektriénu mrezu, uverite se da:

- karakteristike elektromagnetnog prekidaca ili uti¢nice mogu izdrzati opterecenje
uredaja (pogledajte podatke na natpisnoj plogici);

- sistem napajanja mora biti opremljen efektivnim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje sa kablom bez utikaca (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, s
odeljkom 3G1,5 mmz2): povezivanje mora da se odvija imajuci u vidu da je zuto-
zeleni kabl provodnik uzemljenja i da se nikada ne sme prekidati.



Uti¢nica mora biti vidljiva i dostupna kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.

Za direktno povezivanje na mrezu potrebno je da:

+ sigurnosni osigurac i kuéni sistem mogu izdrzati opterecenje uredaja (pogledajte
natpisnu plocicu);

+ sistem napajanja je opremljen efektivnim uzemljenjem;

+ omnipolarna uti¢nica ili prekida¢, sa minimalnim otvorom od 3 mm, su lako
dostupni posle instaliranja uredaja;

« fiksni mrezni prekidac je ugraden u skladu sa pravilima instalacije.

A Zuto-zeleni vodi¢ uzemljenja nikada ne sme
biti prekinut, ¢ak ni prekidacem. Kabl za napajanje
mora biti postavljen tako da ne dode u kontakt sa
povrSinama koje imaju temperaturu veéu od 50 °C
iznad okoline. Ako treba da zamenite kabl za
napajanje, obratite se servisnoj sluzbi.

INSTALACIJA - Elektrina Sema Apsorpcija (kW)

KW
MODEL (220-240 V)
60 3,2
P60 33
90 34
Legenda
00 Crma M Terminal blokovi
11 Braon MG Rostilj
22 Crvena MP Mikroprekidac za vrata
33  Bela N Neutralna
44 Zuta R1 Gomji greja¢
45 Zuto-zelena R2 Doniji greja¢
55  Siva R3 Grejac rostilja
66  Plava R4 Kruzni greja¢
CP  Sonda za kuvanje SD Kartica displeja
DU  Termoaktuator voska za ispustanje pare | SP Kartica napajanja
F Faza SS Kastrica sonde
FLC Filter TS Bezbednosni termostat
K1 Zicaza uzemljenje terminalnog bloka | TT Tangencijalni termostat
K2 ¢ doniji greja¢ v Ventilator rermne
K3 ¢ ventilator rerne VT Vent. hladenja
K4 kruzni greja¢ SA Napajanje
Ks " gornji grejac PT1000 Sonda temperature
K6 " svetlo rerne 1 MC Kratki mikroprekida¢ TS
Kr ** svetlo rerne 2 MU M|kropr ekl_dac za
deblokiranje vrata
K§ ro&ti ML Mikroprekida¢ za blokiranje
vrata
K9 ¢ tangen. motovet. MBP Motor za blokiranje vrata
u . Bezbednosni termostat
K15 okvir TSP PIROLISI
1 Svetlo reme 31 Termostat za deblokiranje
vrata
L2 Svetlorerne
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A POMEMBNA VARNOSTNA OPOZORILA

Znacilnosti naprav

PloS¢ica z lastnostmi, kot je prikazana na platnici, je name$¢ena na robu
vrat pe€ice in je vidna pri odprtih vratih ali na pokrovu zgornje pegice.
POZOR! Ta opozorila se nana3ajo na razliCne vrste naprav. Poskrbite, da
boste pravilno dolo€ili svojo vrsto (glejte tablico z znadilnostmi).

A 1. Pred uporabo naprave natan¢no preberite navodila za uporabo,
ki med drugim vsebujejo zelo pomembne informacije o varnosti pri na-
mestitvi, delovanju in vzdrzevanju. Knjizico z navodili skrbno shranite za
poznej3e iskanje in za identifikacijo serijske Stevilke.

2.Elektrina varnost tega aparata je zagotovljena le, ¢e je bila izvedena
pravilna ozemljitvena povezava, kot to zahtevajo veljavni standardi. Za-
gotoviti je treba, da so ti predpisi upostevani; ¢e ste v dvomih, se obrnite
na kvalificirano osebo, da natancno preveri elektri¢no napeljavo. Proizva-
jalec ne prevzema nobene odgovornosti za 8kodo, nastalo zaradi slabe
ozemljitve.

3. Pred priklopom aparata preverite, ali se podatki na tipski plos¢ici uje-
majo s podatki elektricnega sistema. Namestitev/nastavitev mora opraviti
kvalificirano osebje.

4. Preverite, ali so elektriCni sistem in vtinice sposobni prenesti najve¢jo
mo¢ naprave, ki je navedena na tipski plos€ici. V primeru dvomov se obr-
nite na kvalificirano osebo.

5. Aparat je treba prikljuciti neposredno na elektriéno omreZje v skladu
z navedeno polariteto. Za prikljuCek je treba namestiti napravo, ki zago-
tavlja odklop iz elektriénega omreZja, z razdaljo odpiranja kontaktov, ki
omogoca popoln odklop v pogojih prenapetostne kategorije Ill, v skladu s
predpisi 0 namestitvi.

6. Ce prikljugek ni primeren za vti¢, ga zamenjajte z ustreznim. V tem
primeru se obrnite na kvalificirano osebo, ki naj preveri tudi, ali presek
kabla vti€nice prenese mog, ki jo absorbira naprava. Napajalni kabel nima
vti¢a. Za prikljuCitev glejte poglavje » Prikljucitev na elektriéno omrezje«.
Priporogljivo je, da ne uporabljate adapterjev, razdelilcev ali podalj$kov.
7. Ce naprave dalj ¢asa ne uporabljate, odklopite elektriéni priklju¢ek in
izklopite glavno stikalo.

8. Ne zakrivajte prezraCevalnih rez ali reZ za odvajanje toplote.

9. Ce je napajalni kabel aparata poskodovan, ga sme zamenjati le servisni
center, ki ga je pooblastil proizvajalec.

10. Napravo lahko uporabljate le za predvideni namen (peka). Vsaka dru-
ga uporaba (npr. ogrevanje prostora) je neprimerna in zato nevarna. Proi-
zvajalec ne prevzema nobene odgovornosti za $kodo, ki bi nastala zaradi
takSne neustrezne uporabe.

11. Uporaba katere koli elektricne naprave pomeni upostevanje nekaterih
osnovnih pravil, in sicer:

A. Naprave se nikoli ne dotikajte z mokrimi ali viaznimi

rokami ali nogami;

B. Naprave nikoli ne uporabljajte bosi;

C. Izogibajte se uporabi podaljSkov in po potrebi sprejmite vse mozne
varnostne ukrepe;

D. Ne vlecite za elektri€ni kabel, da bi ga izvlekli iz vtiénice;

E. Naprave ne izpostavljajte vremenskim vplivom (deZ, sonce itd.);

F. Otroci, mlaj$i od 8 let, naj se ne priblizujejo napravi, razen ¢e so pod
stalnim nadzorom. Tega aparata naj ne uporabljajo otroci, mlajSi od 8 let
in osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoriCnimi ali umskimi zmoZnostmi
oziroma s premalo izkudnjami in znanja, razen ¢&e jih pri tem nadzira ali
usmerja oseba, zadolzena za njihovo varnost in ¢e razumejo nevarnosti,
ki so povezane z uporabo tega aparata. Otroci naj se z aparatom ne igra-
jo. Otroci naj aparata ne €istijo in naj na njem ne izvajajo vzdrzevalnih del
brez nadzora.

12. Naprava in njeni dostopni deli med uporabo postanejo zelo vroéi. Pa-
zite, da se ne dotaknete grelnih elementov. Majhne otroke je treba drzati
na varni razdalji. Otrokom, mlaj8im od 8 let, ne smete omogociti dostopa,
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¢e niso pod stalnim nadzorom.

13. Pred CiSCenjem naprave ali izvajanjem vzdrZevanja napravo izkljucite,
tako da izvleCete napajalni kabel ali prekinete dovod elektriéne energije z
ustreznim stikalom.

14. V primeru okvar ali nepravilnega delovanja napravo izklopite in ne po-
skuSajte popravljati; popravila lahko opravi le pooblas¢eni servisni center.
Vedno zahtevaijte originalne nadomestne dele. Neupo$tevanje teh navodil
lahko ogrozi varnost aparata.

15. Priporodljivo je, da ne omogodite dostopa do delov, ki bi lahko predstav-
ljali nevarnost, zlasti ¢e gre za otroke, ki bi se z napravo lahko igrali.

16. V bliZini delujode naprave ne uporabljajte vnetljivih tekocin (alkohol,
bencin ...).

17. Embalaza je namenjena za$Citi naprave pred poSkodbami
med prevozom. EmbalaZne materiale je mogoCe enostavno re-
ciklirati, saj so bili izbrani v skladu z ekolokimi merili. Njihovo
recikliranje zmanjSuje potrebo po surovinah in zmanjSuje kolici-
no odpadkov. Elektri¢ne in elektronske naprave pogosto vsebu-
jejo dragocene materiale. Vsebujejo tudi materiale, ki so lahko
ob nepravilnem ravnanju ali odlaganju nevarni za zdravje ljudi
in okolje. Vendar pa so ti materiali nujni za pravilno delovanje
naprave. Zato jih ne odlagajte skupaj z gospodinjskimi odpadki.
Odstranite jih v lokalnem centru za zbiranje/recikliranje odpadkov ali se
za nasvet obrnite na prodajalca. Zagotovite, da bo naprava do odlaganja
shranjena tako, da ne bo dostopna otrokom.

18. Za CiSCenje notranjosti pecice ne uporabljajte parnih Cistilcev.

19. Za CiSCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali
ostrih kovinskih orodij, saj lahko poSkoduijejo povrsino in jo razbijejo.

20. V primeru dima ne odpirajte vrat peCice: izklopite aparat in ga izkljucite
iz elektricnega omreZja. Ne odpirajte vrat, dokler se dim ne razprsi, da bi
zadusili plamene.

21. Ce zelite prepreciti, da bi otroci sami vklopili aparat, uporabite funkcijo
zaklepanja krmilnikov.

22. Ce so otroci v neposredni blizini ve&funkcijske pecice, jih nadzoruite.
Ne dovolite jim, da bi se igrali z napravo.

23. Nevarnost zadusitve.

- Otroci se lahko pri igri zavijejo v embalazni material (npr. folijo) ali si ga
dajo na glavo ter se tako zadusijo. TakSen material hranite dale¢ od otrok.
24. Nevarnost opeklin

Otro$ka koZa je veliko bolj obcutljiva kot koza odraslih.

- Steklena vrata, nadzorna plo$¢a in odprtine za vro¢ zrak v prostoru za
pecenje naprave se segrejejo. Otrokom preprecite, da bi se dotikali apa-
rata med delovanjem.

25. Naprave ne uporabljajte na nestabilnih lokacijah (npr. na ladjah).

26. Pozor: pred zamenjavo sijalke se prepri€ajte, da je aparat izkljuCen,
da se izognete moZnosti elektricnega udara.

27. Preden vstavite funkcijo PIROLIZA:

- iz notranjosti peCice odstranite vse pripomocke: reSetke, ponve za ka-
plianje, stranske reSetke, sondo za meso, morebitno posodo;

- odstranite odvecni material, ki se je prelil (da prepredite nastajanije dima).
28. Pozor - nevarnost opeklin

Nevarnost poSkodb zaradi visoke temperature na povrsinah - med piro-
litiCnim CiSCenjem se pecica segreje veliko bolj kot med obi¢ajnim pece-
njem, izogibajte se dotikanju pecice, otroci naj bodo na varni razdalji.
Opozorilo — nevarnost za zdravje

Pri dosezeni visoki temperaturi, skoraj 500°C, se spro$¢ajo hlapi, ki lahko
draZijo sluznico.

Zato je treba prostor med uporabo dobro prezracevati in se izogibati dalj-
Semu zadrzevanju.

29. Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporoCena za to pecico.
30. Da preprecite pregrevanje, aparata ne namescajte za okrasnimi vrati

hi¢



H PRVI ZAGON

- Ko pegico prvi¢ uporabljate, jo priblizno 1 uro (230 °C) uporabljajte praz-
no, po moznosti z odprtimi kuhinjskimi okni. Ob prvem zagonu pecica
oddaja neprijetne vonjave zaradi ostankov proizvodnje, kot so mast, olje
ali smole. Ko pretece ta Cas, je peCica pripravljena za prvo peko. Ko se
pecica ohladi, jo oéistite v skladu z navodili v poglavju »Ci&&enje in nega.
- Zaradi laZjega ciS¢enja notranjosti pecice ne prekrijte z aluminijasto fo-
lijo.

- To bo spremenilo delovanije naprave in lahko po$koduje emajl.

- Ves pribor, ki pride v neposreden stik z zivili, je treba pred uporabo teme-
ljito odistiti z ustreznimi sredstvi.

A Ni dovoljeno kuhati hrane v neposrednem stiku z reSetkami in pon-
vami za kapljanje v pegici.

m ZASLON - Legenda ikon

Premor

Zagon

oc_oF

Blokiraj zaslon

Potrdi

Nastavitve

Sonda za meso

DEOBDAGO

Domov
-é- Lu¢
a Timer
Izhod - Konec
Ura
. Potrdi nastavitve

o
m
L

Izklopi

O*

m NAVODILA ZA UPORABO
Delovanje

Zacetna domaca stran zaslona

1 = Omogoca prehod na zaslon za nastavitev votline.
2 = Omogoca nastavitev timerja.

3 = Omogoca neposreden dostop do nastavitev.
Nastavitve

4 = |zberite stopinjsko lestvico (°C ali °F).

5 = Nastavite Cas.

6= |zhod - konec.

7 = Blokiraj zaslon.
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8 = Za odklepanje zaslona se za 10 sekund dotaknite zaslona.
9 = Omogoca nastavitev glasnosti zvo¢nega signala in po Zelji tudi zvoka,
ko se dotaknete zaslona.

Nastavitev timerja

10 = Povecajte ali zmanj$ajte Cas.

11 = Potrdite, ko je nastavljen zeleni ¢as. Zvocni signal bo naznanil konec.
12 = Potrdite in se vrnite na zacetno stran.

13= Numeri¢na tipkovnica.

Funkcije

14 = |zberite funkcijo pecenja.

14a = |zberite suho / vlazno pecenje.

OPOMBA: mozno le pri nekaterih nadinih pecenja.

14b = Potrdite funkcijo pecenja.

14.1 = Lucka (prizgana ali ugasnjena).

14.2 = Domov (vrnitev na domadi zaslon).

15 = Nastavite temperature pecenja.

15b = Na voljo sta dve moznosti za nastavitev temperature:
- z drsenjem po vrstici

-s+ali-

15 = Potrdite funkcijo pecenja.

16 = Nastavite Cas pecenja in programiran zacetek.

16a = Nastavite Cas pecenja.

16b = Prikazi Cas pecenja.

16¢ = Nastavite ¢as zacetka.

16d = Potrdite funkcijo pecenja.

16e =Zaslon pecice se po 1 uri nedelovanja izklopi zaradi varCevanja z
energijo. Ponovno ga lahko aktivirate z dotikom.

m POSTOPEK PECENJA

KOMORA NASTAVLJENA

Ko je votlina nastavljena (funkcija pe-
¢enja, temperatura in timer), potrdite
zaCetek predgretja. Zaslon se preklo-
pi v nacin predgretja.

i
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€

10m

12:58

FAZA PREDGRETJA

Na voljo so Stiri stopnje za spremlja-
nje postopka predgretja.

Rdeci del se bo postopoma povece-
val, dokler ne bo zapolnil

zaslona.

L
180

©)

9m 15s
12:58

PREDGRETJE KONCANO

Ko je doseZena nastavljena tempe-
ratura, se bo zaslon obarval rdece,
kar pomeni konec faze predgretja in
zadetek faze pecenja. Ce je bil nas-
tavlien Cas pecenja, se bo peCica
samodejno izklopila, ko se Cas izteCe.

w in nato

8m 02s
12:58
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m PECENJE Z MASNO SONDO

Opomba. Pecenja s sondo ni mogoc€e uporabljati v funkcijah "DEFROST«, »QUICK START«, »PIZZA« in »ECO«.
Ko je pecica v stanju pripravljenosti, vstavite mesno sondo v prikljuéno pu3o, ki se vecinoma nahaja na levi steni pecice.

STIKALO ZA IZBIRO TEMPERATURE SONDE NACIN OGREVANJA S SONDO

> 80°

FEECEEEEEET T e e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 20

+

A POZOR: ¢e se zaslon ne odziva na ukaze (blokiran dotik), preprosto odprite in zaprite vrata pecice

m IKONE FUNKCIJ

Funkcija pica
Ta funkcija je Se posebej primerna za peko pic, zemljic in kruha. Glavni vir toplote je spodnji grelni element, ki deluje v kombinaciji z drugimi
grelnimi elementi pedice.

Obicajno stati¢no pecenje
To je klasicna funkcija elektricne pecice, ki je Se posebej primerna za peko naslednijih Zivil: svinjskih kotletov, klobas, trske, du$enega mesa,
divjacine, telecje pecenke, Spanskih vetrcev in piSkotov, peenega sadja itd.

Pecenje od spodaj
To je najboljSi nagin za dokon¢anje pecenja hrane, zlasti peciva (piskotov, Spanskih vetrcev, kvadenega peciva, sadnega peciva itd.) in drugih
Zivil.

Pecenje od zgoraj
Posebej primerno za porjavitev in dokon¢no obarvanje Stevilnih Zivil; to je priporocljiva funkcija za hamburgerje, svinjske kotlete, telecje zrezke,
morski list, sipe itd.

Pecenje na zaru z zaprtimi vrati
Ta funkcija je priporo€ljiva za hitro in globoko peko na Zaru, gratiniranje in peko mesa na splosno, fileja, T-bone steaka, rib na zaru in celo
zelenjave na Zaru. Pe€enje na elektricnem Zaru mora potekati pri termostatu, nastavljenem na 180 °C.

Pecenje na zaru z ventilacijo
Ta funkcija, ki je iziemno hitra in globoka ter omogoca velik prihranek energije, je primerna za Stevilne jedi, kot so svinjski kotleti, klobase, svinj-
ski ali meSani raznji¢i, divjacina, njoki alla romana itd. Kuhanje na elektricnem Zaru mora potekati pri nastavitvi termostata na 180 °C.

Intenzivno pecenje
To je funkcija za hitro in intenzivno pripravo razliénih jedi; primerna je za: pecene ribe, duSeno zelenjavo, raznjice, raco, pis€anca itd.

Vecdelna peka z ventilacijo
To je funkcija, ki omogoca hkratno peko razliénih jedi brez meSanja vonjav; uporablja se za peko lazanje, pice, rogljickov in brioSev, tort, peciva
itd.

Eco pecenje

To je funkcija, ki omogoca pecenje z znatnim prihrankom pri porabi elekiriéne energije. Da bi to funkcijo kar najbolje izkoristili, je dobro, da pred
vklopom funkcije Eco vstavite posodo v pecico tako, da jo postavite na sredino komore. S funkcijo Eco je ¢as pegenja primeren za po¢asno
peko, kot so: duSeno meso, belo meso, pecene testenine, nezno pecivo.

Opomba: Eco pecenja ni mogoce izbrati, Ce je vstavljena sonda za meso.

Odtajanje
Omogoca hitro odtajanje vseh zamrznjenih Zivil na splo$no, ki se hitro segrejejo na sobno temperaturo.

DA DEEREEDEEC

+, Hidrolitska funkcija (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
é To je samodejna funkcija ¢iS¢enja, ki omogoca &is¢enje kuhalne komore v samo 20 minutah pri nizki temperaturi (90 °C). “Hidrolitiéni” Cistilni
sistem zmeh¢a umazanijo in jo tako lazje odstranite, ne da bi pustil neprijetne vonjave.
A Piroliti¢na funkcija (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

To je samodejna funkcija ¢iSCenja, ki lahko ocisti kuhalno komoro pri visoki temperaturi.
Z aktiviranjem te funkcije sredina pecice doseze temperaturo priblizno 470°C, kar pretvori ostanke umazanije v pepel. Na voljo sta 2 stopnji
pirolize z razliénim ¢asom trajanja:
- Lahki cikel: traja 1:30 h
PYR - Intenzivni cikel: traja 2:30 ure
Priporodljivo je, da lahki cikel uporabljate v rednih intervalih, polni cikel pa samo v primeru zelo trdovratne umazanije.
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ohranjate toplo v predelu za kuhanje, ne da bi morali vklopiti ali izklopiti pecico.
Vsi drugi cikli kuhanja in ¢i$¢enja so onemogoceni.
Piski se ne bodo oglasili in zaslon ne bo prikazoval temperaturnih sprememb.

Quick Start
a Ta funkcija se uporablja za pospesitev predgretja pecice. To funkcijo je priporo€ljivo uporabiti, ko nastavite temperaturo pe¢enja med 200 in

Funkcija Sabbath O *
SABBATH Nacin Sabbath ohranja pecico vklopljeno v statiénem nacinu kuhanja, dokler ni onemogocena, do 74 ur. Hrano lahko &

300 °C. Uporaba funkcije QuickStart pri temperaturah pod 200 °C nima posebnih prednosti. POZOR: funkcija QuickStart ni funkcija, primerna
za peko hrane, temvec sluzi le za hitrejSe segrevanje pecice.
FUNKCIJE QUICK START NE UPORABLJAJTE VEC KOT 20 MINUT

Suho / vlazno pecenje

- Pecica je opremljena z avtomatsko napravo, ki pri dolocenih funkcijah omogoca izlo¢anje kondenzacijskih hlapov, ki nastanejo pri pecenju: pos-
ledica tega je suho pecenje (dry). Ce peka zahteva, da viaga ostane v pegici, gre za viazno peko (moisture), avtomatsko napravo lahko izklopite
tako, da se dotaknete ustrezne ikone.

PREVERJANJE PECENJA
Ce je treba pregledati hrano, ki se pece, lahko odprete vrata pecice. V tem primeru se prizgejo luci in se ustavi prisilno prezraevanje pri peki z ventilacijo ter vrtenje
raznja pri peki na Zaru z zaprtimi vrati. Ko vrata zaprete, ponovno aktivirate predhodno nastavljeno funkcijo.

+4 .
m NAVODILA ZA UPORABO - Hidroliticna funkcija

Izvajanje postopka ¢isc¢enja

1. Ko&&ke hrane rocno odstranite z vlazno gobo;

2. Odstranite vse pripomocke iz kuhalnega prostora (Zare, ponve, stranske reSetke, morebitno posodo).

3. Pri hladni pecici nalijte 100 ml vode na dno komore na mod. 60 cm in 150 ml vode na mod. od 90 cm + 2 kapljici nevtralnega detergenta za laZje odstranjevanje
najtrdovratnejSe umazanije;

4. Aktivirajte funkcijo (med funkcijo lucka ne sveti in je ni mogoCe prizgati);

5. Ob koncu cikla bodite previdni pri odpiranju vrat, ker je komora nasicena s paro, pocakajte, da se pecica ohladi, nato o€istite z gobo in posusite z mehko krpo;

6. Komoro morate redno Cistiti, ne dovolite, da se umazanija nabere;

7. Med hidroliti€no funkcijo ne odpirajte vrat in ne dolivajte vode na dno pecice;

8. Med delovanjem hidrolitiéne funkcije ni mogoCe prekiniti s tipko za premor ( m)

A POZOR

- Ne uporabljajte destilirane vode (povzroéi korozijo) ali gazirane vode. Uporabljajte samo pitno vodo.
- Vode ne vlivajte v vro€o kuhalno komoro, ampak $ele, ko je na sobni temperaturi.

- Med ciklom hidrolize ne odpirajte vrat.

- Nevarnost opeklin — pred kakrsnim koli posegom se prepricajte, da se je naprava ohladila.

- Ne uporabljajte kovinskih gobic ali preve¢ agresivnih detergentov, ki bi lahko poskodovali povrSine.

m NAVODILA ZA UPORABO - Piroliticna funkcija

Vv v

Izvajanje postopka ¢is¢enja

1. Za optimalen rezultat morebitne ko$cke hrane odstranite roéno z vliazno gobo (mozna tvorba dima);

2. Odstranite vse pripomocke iz kuhalnega prostora (Zare, ponve, stranske reSetke, morebitno posodo).

3. Pri zaprtih vratih izberite funkcijo pirolize. Po nekaj sekundah zaéne delovati naprava za zaklepanje vrat.

4. Med ciklom pirolize zaéne delovati poseben kataliticni filter, ki absorbira in odstrani mas¢obo in neprijetne vonjave.

5. Vrata aparata se odprejo Sele, ko je funkcija konéana in dokler ni dosezena varna temperatura.

6. Na koncu postopka je mogocCe z vlazno krpo izjemno enostavno odstraniti ostanke, ki lahko nastanejo glede na stopnjo umazanije v predelu.

7. Trajanje cikla pirolize lahko nastavite na 90’ ali 150’ glede na koli¢ino umazanije, naloZene na stenah pecice. MoZno je nastaviti tudi zamik zacetka Cistilnega cikla.

8. Funkcije PY med delovanjem ni mogoce prekiniti z gumbom za premor ( )

A POZOR

- nevarnost opeklin

Nevarnost poSkodb zaradi visoke temperature na povrsinah - med pirolitiénim ¢iS¢enjem se pecica segreje veliko bolj kot med obi¢ajnim pecenjem, ne dotikajte se
pecice.

- nevarnost za zdravje

Pri doseZeni visoki temperaturi, skoraj 500°C, se spro$¢ajo hlapi, ki lahko drazijo sluznico. Zato je treba prostor med uporabo dobro prezraCevati in se izogibati daljSemu
zadrzevanju. Poskrbite, da se ne pribliZajo otroci.

Opomba: med funkcijo pirolize lucka v pecici ne sveti
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m NAVODILA ZA UPORABO - Dodatna oprema

Uporaba raznja (samo nekateri modeli)

Na razenj nabodite meso, ki ga Zelite pripraviti, in ga pritrdite s priloZenimi vilicami. Palico raznja postavite na ustrezne nosilce raznja, ki ste jih predhodno namestili na
posodo za odcejanje, in jo potisnite v zanko raznja. Pri zaprtih vratih vklopite funkcijo statiénega Zara. Odstranite razenj skupaj s posodo za odcejanje, tako da ga izviecete
le toliko, da ga lahko popolnoma odstranite.

Teleskopska vodila

Potegnite navzdol rde¢e oznaceni del, Obrnite ga in ga postavite na povrsi- Ponovite korake v obratni smeri, ¢e
tako da ga odstranite s stene pecice. no na strani drsnega vodila. Zelite ponovno namestiti vodilo

N

I
—————— @1@
=Y =\
/ 4 |/
Ce Zelite sprostiti sponko, jo \
= S odvijte s ploscatim izvijacem.

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Odstranitev vrat

Postopek

Da bi lazje opravili intenzivno &iSCenje pecice, je praktiéno odstraniti vrata v skladu s spodnjimi navodili:
+ odprite vrata

+ premaknite zati¢ C na sektor teajev D, pri cemer sledite naslednjim korakom:

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Demontaza in ¢is¢enje stekla

Postopek, ki ga je treba upostevati
Vrata pecice so sestavljena iz treh stekel. Steklene dele oCistite z neabrazivnim kuhinjskim papirjem in obi¢ajnim Cistilnim sredstvom. Za €iS¢enje steklenih vrat pecice

ne uporabljajte grobih abrazivnih materialov ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrsino in povzro€ijo razbitje stekla. Notranja stekla so odstranljiva, kar olajsa
CisCenje. V ta namen je treba vrata pecice odstraniti ali pa jih namestiti na vmesni zaskoéni element.

Zaporedje odstranjevanja stekla

POZOR! Vse posege je treba vedno opraviti tako, da so vrata odstranjena iz pecice in postavljena na ustrezno povrsino, da ne poskoduijete sprednje strani vrat.
Vmesno steklo mora biti pravilno vstavljeno tako, da je napis THERMOSTOP ¢itljiv (glejte sliko 2-3).
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Odvijte 2 vijaka na desni/levi strani zgornje letve

Dvignite zgornje steklo in ga izvlecite

Izvlecite srednje steklo

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Nasveti za ¢is¢enje pegice in sprednje plodce

PECICA

KOMPONENTA

NACIN CISCENJA

OPOZORILA

Notranjost pecice

Priporodljivo je, da pecico odistite po vsaki uporabi. Umazanijo lazje
ocistite, ¢e preprecite, da bi se veckrat zaZgala pri visokih temperaturah.
Odstranite vse odstranljive dele in jih lo¢eno operite s toplo vodo in
neabrazivnim Cistilnim sredstvom.

Da bi olajsali ¢iS¢enje kuhalne votline, v dno votline nalijte majhno koli¢i-
no vode (100 ml, kar ustreza pol kozarcu). Nato 20 minut aktivirajte cikel
»Kuhanje od spodaj« pri 90° C z moznostjo »Mokro kuhanje«.

Na koncu cikla po¢akajte, da se ohladi in zakljucite CisCenje z mehko
krpo

Za CisCenje notranjosti pecice ne uporabljajte parnih
Cistilcev.

Za CisCenje steklenih vrat pecice ne uporabljajte
abrazivnih / jedkih Cistil ali ostrih kovinskih orodij, saj

lahko poskodujejo povrsino in jo razbijejo.

Pladenj Potopite v raztopino tople vode in blagega mila. Po pranju posusite. Ostanke hrane odstranite takoj po uporabi.
Resetke Cistite s toplo vodo in neabrazivnimi Gistilnimi sredstvi ali ustreznim V primeru otrdele, oprijete umazanije priporo¢amo, da
razmaSCevalnim sredstvom. reSetke pred ¢iSCenjem za nekaj ur namodite.
CELNA PLOSCA
KOMPONENTA NACIN CISCENJA OPOZORILA

Jeklena povrsina

Dele odistite z mlatno vodo in nekorozivnim teko€im detergentom ter jih
nato osusite z mehko krpo ali krpo iz mikrovlaken.

Sijaj se ohranja z rednim ¢is¢enjem s Cistili, ki so
na voljo na trziSCu. Nikoli ne uporabljajte abrazivnih
praskov.

Lakirane povrsine

Da bi ohranili lastnosti lakiranih delov, jih je treba pogosto Eistiti z
milnico.

Na lakiranih delih ne pu¢ajte kislih ali alkalnih snovi
(kis, limonin sok, sol, paradiznikov sok itd.) in jih
perite, ko so lakirani deli e topli.

m CISCENJE IN VZDRZEVANJE - Zamenjava sijalke

Postopek, ki ga je treba upostevati
Ce Iuc v pecici ne sveti, izklopite aparat iz elektricnega omreZja, odstranite zascitno steklo svetilke in svetilko zamenjajte.
Zarnico zamenjajte z ustrezno 40W halogensko sijalko (G9).

-

®

®

-

@) [ G [
L J

®)
1) Odvijte s plo$catim izvijacem

2) Odstranite za¢itno steklo sijalke
3) Odstranite sijalko

4) Zamenijajte in ponovno zaprite
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m RESEVANJE TEZAV - Splosne tezave e NP Ce 2
A POZOR! Petena raca 170-180 23 100/160
+ \/ garancijskem obdobju lahko popravila izvaja le pooblad&eni servisni center Peden pistanec 180 23 90/120
* Pred izvajanjem popravil aparat izkljucite iz elektriénega omreZja, j. odklopite P
napajalni kabel ali uporabite ustrezni odklopnik. RIBE 160-180 2/3 15/25
+ Nepoobla$ceni posegi in popravila lahko povzrogijo elektriéni udar ali kratek stik, SLADICE
zato jih ne izvajajte. Ta dela prepustite pooblascenim serviserjem.
+V primeru manjSih motenj lahko poskuSate tezavo odpraviti z upostevanjem nas- Sadna forta 180-200 2 40150
vetov v navodilih. Biskvitna torta 180-190 2 40/45
* Servisni posegi v garancijskem roku niso brezplacni, ¢e naprava ne deluje zaradi Rogliicki 170-180 2 40/60
nepravilne uporabe. ..
+ Napake ali reklamacije, ki so nastale zaradi nepravilne uporabe ali namestitve, Bisivit 190-200 2 25135
ne bodo popravljene v sklopu garancije. StroSke garancije krije uporabnik. Krofi z luknjo 160-180 2 35/45
Sladko pecivo iz listnatega testa | 180-200 2 20/30
Nepravilno delovanje TFT na dotik Grozdna pogata 190-200 2 30140
- Sistemske napake Zavitek 160 2 25135
Zaznane so naslednje napake: T
Sintaksa kode napake je: »Je YY x, kjer je: Savojski piskofi 150-180 2 50/60
YY = koda napake Jaboléni ocvrtki 180-200 2 18125
x = $tevilka komore, ko se napaka ustvari, ali ' 0' za splosne napake. Puding iz savojardskih piskotov | 170-180 2 30/40
KRUSNI IZDELKI
OPIS ID napake Kruh 180-200 3 45
Sonda komore prekinjena 00 Pica 250 3 10/20
Kratek stik na sondi komore 01 Toast 185-195 2 7
Sonda za meso prekinjena 04 v - .
Kratek stik na sondi za meso 05 m TABELE ZA PECENJE - StatiCna pecica
Pregretje 08 (vrednosti so zgolj okvirne)
Notranja nepravilnost (elektri¢na plo$ca) 19 55
- S JED TEMP. C° 1% MIN.
Napaka pri komunikaciji 20 122
OPOZORILO O TEZAVI MESO
Goveja pecenka 225 2/3 40/50
Pecen vol 250 2/3 50/60
A V primeru napakevnapravo odklopite in po- Teledja pecenka 295 213 60/80
STTOr novno priklopite. Ce se napaka ponovi, bo ——
123456 treba poklicati pooblastenega tehnika. Jagnjecja pecenka 225 2 4050
Roast-beef 230 213 50/60
. Pecen zajec 250 213 40/50
OPOZORILO O ODPRTIH VRATIH (POTEKA PECENJE) -
Pecen kunec 250 2 40/50
Pecen puran 250 2 50/60
l Pecena gos 225 2/3 60/70
A Petena raca 250 213 45/60
DOOR OPEN Zaprite vrata pegice. Pecen piscanec 250 213 40/45
. RIBE 200-225 112 15/25
m TABELE ZA PECENJE - Ventilatorska kon- | | staice
i X ; ; ; Sadna torta 225 2 35/40
vekcijska pecica (vrednosti so zgolj okvirne)
— Biskvitna torta 175-200 2 50/60
JED TEMP. C° SEnel] MIN. Rogliigki 175-200 2 25/30
e
Goveja pecenka 170-180 213 40/50 Slrod'kz muiLL — -
Pecen vol 170-190 213 40/60 ; rosta A 1 200.220 2 15/20
Tele¢ja pedenka 160-180 2/3 65/90 Grozdna pogaca 250 2 25/35
Jagnjecja peCenka 140-160 2 100/130 Zavitek 180 2 20/30
Roast-beef 180-190 23 40/45 Savojski piskoti 180-200 2 4050
Pecen zajec 170-180 43 80/100 Jaboléni ocvrtki 200-220 2 15120
Pecen kunec 160-170 2 80/100 ; ; ; ;
- F’Edlng iz savojardskih 200-220 2 20130
Pecen puran 160-170 2 160/240 piskotov
Pegena gos 160-180 2/3 120/160 KRUSNI IZDELKI
Kruh 220 3 30
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55
JED TEMP. C° §§ MIN.
o J1
Pica 250 15/20
Pica 250 10/20
Toast 250 5
- Pomembno

Jedi vstavite, ko je pecica vroCa.

- Peka na zaru

Pri aparatih z elektricnim zarom poteka peka pri 180 °C pri zaprtih vratih. Jedi, ki
jih boste pekli na zaru, postavite na Zar, po moznosti na Cetrto polico.

m TABELA ZA PECENJE - Notranje tempe-
rature jedi s sondo

JED TEMPERATURA (°C)
MESO
Goveje meso
. .Roastbeef - Goveja pljucna pecenka na 40-45
hitro
. . 50-55
* roznato (srednje)
. 60-65
+ dobro pecen
SR 80-85
* Goveja peCenka
Svinjsko meso
* Ledvena peCenka 65-70
+ Svinjska pecenka | priut 80-85
* Vrat, kraCa 80-85
* BrZola 75-80
* Zrezek, brez kosti 70
* Zrezek v slanici (Kassler) 65-70
* PeCenka Stefani 70-75
Telecje meso
* Telecja pegenka 70-75
* Telecja pecenka z ledvicami 75-80
+ Telecje nogice 80-85
Divjacina
* Divjaginsko meso 75-80
* Hrbet 60-70
* Malo pecen file 40-45
* Roznato pecen file (srednje) 50-55
+ Dobro pecen file 60-65
Jagnje 80-85
Polnjene pecenke 70-75
Perutnina 85-90
Ribe 85-90

Pomembno: termometer vedno vstavite do ro¢aja, tako da je njegova konica na
sredini peCenke in ne v blizini kosti ali mas¢obe.

m NAMESTITEV - Navodila za namestitev

A PlosCica z znacilnostmi, ki se nahaja na omejevalniku vrat pecice in je pri-
kazana na str. 1, je vidna, ko so vrata odprta, in vsebuje vse podatke, potrebne za
namestitev, npr. model naprave, nazivno napetost in porabo energije. Najprej izmerite
in preverite prostor za vgradnjo v omarici, ki mora natan¢no ustrezati meram, prika-
zanim na sliki A. PrepriCajte se, da je pohitvena obloga, furnir ali podobno leplieno
s toplotno odpornim lepilom (150 °C). Ce obloga ali lepilo nista odporna na toploto,
se lahko obloga deformira ali odlud¢i, zlasti na najozjih mestih omarice. PrepriCajte
se, da ima omarica, namenjena pecici, trdno podlago in lahko prenese teZo naprave.
Prilozeni so vsi vijaki in oprema, ki so potrebni za pritrditev pecice na omarico. Nas-
lednje ilustracije vam bodo v pomog pri pritrjevanju in pravilnem vstavljanju v omarico.
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Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL|P 60 TFT BL

m NAMESTITEV - Priklop na elektriko

A Naslednja navodila so namenjena kvalificirani osebi, ki bo odgovorna za
namestitev naprave, njeno nastavitev in tehniéno vzdrzevanje ter bo poskrbela,
da bodo ti postopki izvedeni ¢&im bolj pravilno in v skladu z veljavnimi standardi.
Pomembno: vsa nastavitvena ali vzdrzevalna dela itd. je treba opraviti po odklopu
iz elektricne vtiCnice aparata.

Standardi za namestitev

Ta oprema je skladna z naslednjimi direktivami:

DIREKTIVA 2002/96/ES

DIREKTIVA O NIZKI NAPETOSTI 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETNI ZDRUZLJIVOSTI 2014/30/EU
UREDBA it. 1935/2004 (stik z Zivili).

Namestitev mora biti izvedena strokovno in v celoti v skladu z veljavnimi predpisi
o elektricnih inStalacijah.

V nasprotnem primeru proizvajalec zavraca vsakrsno odgovornost.

Naprave so namenjene prikljuitvi na napetost, ki je navedena na napisni ploscici.
Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omreZje se prepriajte, da:

- znadilnosti elektromagnetnega stikala ali vtinice prenesejo obremenitev aparata
(glejte podatke na ploscici);

- napajalni sistem mora imeti ucinkovit ozemljitveni prikljucek.

Aparat je dobavljen s kablom brez vti¢a (HOSRR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, s pre-
sekom 3G1,5 mm2): pri prikljucitvi je treba upostevati, da je rumeno-zeleni kabel
ozemljitveni vodnik in ga nikoli ne smete prekiniti.



Vti€nica mora biti vidna in dostopna, tako da je mogoce napravo enostavno
odklopiti.

Za neposredno prikljucitev na elektricno omrezje je potrebno, da:

+ omejitveni ventil in hi$na instalacija lahko preneseta obremenitev naprave (glej
tipsko plos¢ico);

* je napajalni sistem opremljen z uinkovitim ozemljitvenim prikljuckom;

* je vtiCnica ali omnipolarno stikalo z odprtino najmanj 3 mm lahko dostopno, ko
je naprava namesc¢ena;

* je vgrajeno stikalo za odklop iz omrezja v skladu s predpisi o vgradniji.

A Rumeno-zeleni ozemljitveni vodnik ne sme
biti nikoli prekinjen niti s stikalom. Omrezni kabel
mora biti namescen tako, da ne pride v stik s povr-
Sinami, katerih temperatura je za ve¢ kot 50 °C
visja od temperature okolice. Ce je treba zamenja-
ti napajalni kabel, se obrnite na servisno sluzbo.

NAMESTITEV - Elektrine sheme Absorpcija (kW)

KW
MODEL (220-240
V)
60 32
P 60 3,3
90 34
Legenda
00 Crna M Prikljuénice
" Rjava MG Razenj
22 Rdece MP Mikro stikalo vrat
33  Bela N Nevtralen
44 Rumena R1 Upor stropa
45  Rumeno - zelena R2 Upor dna
55  Siva R3 Upor zara
66  Modra R4 KroZni upor
CP  Sonda za peCenje SD Kartica zaslona

DU  Termo aktuator z voskom za

odvajanje hiapov SP Napajalna plo$¢a

F Faza SS Kartica sonde

FLC Filter TS Varnostni termostat

K1 Ozemljitveni filter prikljucnice \% Ventilator pecice

K2 ¢ upor dna VT Vent. za hlajenje

K3 “¢ ventilator pecice SA Napajanje

K4 o krozni upor PT1000  Temperaturna sonda

Kt “¢ upor stropa MC Kratko mikrostikalo TS

K6 “ lutka pedice 1 MU Mikrostikalo za sprostitev
vrat

K7 w lucka pedice 2 ML Mikrostikalo za zaklepanje
vrat

K8 ¢ razenj MBP Motor za zaklepanje vrat

K9 ¢ tangencialni motovent. TSP Vamostni termostat PIRO-
LIZE

K15 « ogrodie TS1 I(re;tmostat za sprostitev

L1 Lucka pecice
L2 Lucka pecice

Diagrami tokokrogov

Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

Mod. VIRTUS MULTI P60 TFT BL

PT1000

*® ooooooo DDDD
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A FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

A késziilékek jellemzdi

A jellemzbket tartalmazé tabla megtalélhaté a fedélen, tovabba a s(té
ajtajanak zaréelemén, és nyitott ajténal lathatd vagy a sité felsé fedelén
FIGYELEM! Ezek a figyelmeztetések kiildnbdzé tipusu készilékekre vo-
natkoznak. Ugyelien, hogy megfeleléen beazonositsa a késziilékét (lasd
a jellemzdket tartalmazo tablat).

A 1. A készilék hasznélata elétt figyelmesen olvassa el a hasznélati
utasitast, amely tobbek koz6tt a telepitéssel, a hasznélattal és a karban-
tartéssal kapcsolatos nagyon fontos biztonsagi informaciokat tartalmaz.
Gondosan Grizze meg a hasznalati utasitast késébbi megtekintés érdeké-
ben, és hogy beazonositsa a sorozatszamot.

2.A készlilék elektromos biztonsaga csak akkor garantélt, ha elvégezte a
megfelelé foldelé csatlakozast, a hatélyos szabvanyok szerint. Alapveté
fontossagu, hogy ellendrizze ezen szabvanyok betartasat; kétely esetén
forduljon szakképzett személyzet, hogy alaposan ellendrizze az elektro-
mos berendezést. A gyartd nem vallal felelésséget nem megfeleld folde-
|ésbdl eredd kérok esetén.

3. A késziilék csatlakozésa el6tt ellendrizze, hogy a tabléan talalhaté jel-
lemzdk tokéletesen megfeleljenek az elektromos berendezésnek. A tele-
pitést/szabalyozést szakképzett személyzet kell, hogy elvégezze.

4. Ellenérizze, hogy az elektromos rendszer és az elektromos foglalatok
megfeleljenek a készilék maximalis teljesitményének, amely a tablan ta-
l&lhatd. Kétely esetén forduljon szakképzett személyzethez.

5. A készlléket kozvetlenll a taphalézathoz kell csatlakoztatni, a jellt
polaritas szerint. A csatlakozéshoz egy késziilékre van szlikség, amely
biztositja a halozatrdl torténd levalasztast, az érintkezdk olyan nyit6 tavol-
sagaval, amely lehetévé teszi a teljes levalasztast a lll. osztalyu tilfeszilt-
ség esetén, a telepitési eldirasoknak megfeleléen.

6. Ha a foglalat nem felel meg a csatlakozodugénak, cserélje egy megfe-
lelére. Ebben az esetben forduljon szakképzett személyzethez, aki elle-
nérzi, hogy a foglalat kabeleinek keresztmetszete elbirja a kész(lék altal
elnyelt teljesitményt. A tdpkabelhez nem tartozik csatlakozodugé. A csat-
lakozashoz lasd az ,Elektromos csatlakozas” bekezdést. Ne hasznaljon
adaptert, tbbszords aljzatot vagy hosszabbitot.

7. Amikor a készliléket hosszabb ideig nem hasznélja, tavolitsa el az
elektromos csatlakozast, és kapcsolja ki a fékapcsolot.

8. Ne takarja el a szell6z6- vagy héelvezetd nyilasokat.

9. Az elektromos tapkabelt - ha sérilt - kizarélag a gyarto altal felhatalma-
zott szervizszolgalattal cseréltesse le.

10. A készilléket csak rendeltetésszeriien hasznélja (sttés). Barmi tovab-
bi hasznélat (példaul egy szoba flitése) nem megfeleld, tehat veszélyes.
A gyarto nem véllal feleldsséget hasonld, nem rendeltetésszerl hasznalat
esetében.

11. Barmiféle elektromos készlilék hasznalata néhany alapveté elSiras
betartasaval jér, azaz:

A. Soha ne érintse meg a kész(iléket

vizes vagy nedves kézzel vagy labbal;

B. Soha ne hasznalja a késziléket mezitlab;

C. Ne hasznaljon hosszabbitét, és alkalmazzon minden el8vigyazatossagot;
D. Ne huzza az elektromos kébelt, hogy kihuzza az aljzatbdl;

E. Ne tegye ki a késziléket 1égkori hatasoknak (es6, napfény stb.);

F. Tartsa a 8 évnél kisebb, felligyelet nélkili gyermekeket tavol a készi-
Iékt8l. A nyolc éven fellli gyerekek, valamint a csokkent testi, érzékszervi
és szellemi képességekkel bird személyek, illetve azok, akik nem rendel-
keznek megfeleld tudassal és tapasztalattal, a késziiléket csak megfelelé
felligyelet mellett hasznalhatjék, vagy abban az esetben, ha megfeleld
Utmutatést kaptak a készilék biztonsagos hasznélatét illetéen és meg-
értették a készilék hasznalataval jaro veszélyeket. Ugyeljen arra, hogy
gyermekek ne jatsszanak a készilékkel! A tisztitasi és karbantartasi mi-
veleteket gyermekek csak felligyelet mellett végezhetik.

12. Hasznélat kdzben a kész(ilék és elérhetd részegységei rendkivil fel-
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forrosodnak. Ugyelien, hogy ne érintse meg a fiitéelemeket. Kisgyerme-

keket tartsa tavol. 8 éven aluli gyermekeket tartson tavol, ha nincsenek

folyamatos felligyelet alatt.

13. Akészilék tisztitasa elétt, illetve a karbantartas elvégzése elétt valasz-

sza le a késziléket a tapkabel kihlizasaval vagy az elektromossag meg-

szakitasaval az erre szolgald kapcsolo segitségével.

14. Hiba vagy rendellenes miikodés esetén kapcsolja ki a késztiléket, és

ne probalja megjavitani; a javitast kizarélag felhatalmazott szervizkozpont

kell hogy elvégezze. Mindig eredeti alkatrészeket hasznéljon. Ezen elbira-

sok be nem tartasa a készUlék biztonsagat veszélyezteti.

15. Ajanlott, hogy ne tegye elérhetévé a veszélyes részeket, féleg gyer-

mekek jelenlétében, akik jatszhatnak a készllékkel.

16. Ne hasznaljon tlizveszélyes folyadékokat (alkohol, benzin...) a m{ko-

dé készlilék kdzelében.
17. A csomagolas megvédi a készilléket esetleges sérilésektél
a szallitas kdzben. A csomagoloanyagok kénnyen hasznositha-
tok, mert dkoldgiai kritériumok szerint lettek kivalasztva. Az Ujra
hasznositas az alapanyagok sziikségletét csokkenti, és csok-

kenti a hulladékok mennyiségét. Elektromos és elektronikus készllékek

gyakran tartalmaznak értékes anyagokat. Olyan anyagokat is tartalmaz-
nak, amelyeket ha nem megfeleléen kezel vagy artalmatlanit,

E potencialisan veszélyesek lehetnek az emberi egészségre és a

kornyezetre. Mindazonaltal nélkilozhetetlenek a készllék
megfeleld mikodéséhez. Ezért kérjik, hogy ne a haztartasi

hulladékkal artalmatlanitsa.

A sajat helyi gy(jt6-/Ujrahasznositod kozpontban artalmatlanitsa, vagy for-

duljon tanacsért a viszonteladohoz. Gyézdédjon meg réla, hogy a késziilék

artalmatlanitasaig az tavol marad a gyermekektd!.

18. Ne hasznaljon a s(ité belsejének tisztitasahoz gdztisztitot.

19. Ne hasznaljon sUrolészereket vagy hegyes fémszerszamokat a siitd

Uvegaijtajanak tisztitasahoz, mert megsériilhet a fellilete, és eltorhet.

20. Fust esetén ne nyissa ki a sitd ajtajat: kapcsolja ki a késziiléket, és

valassza le az elektromos aramrol. Ne nyissa ki, amig a fist el nem szallt,

hogy elfojtsa a langokat.

21. Hasznalja a blokkold funkciot, hogy meggatolja, hogy a gyerekek

egyediil felkapcsolhassak a készlléket.

22. Tartsa a gyermekeket felligyelet alatt, ha a multifunkciés sit6 kozelé-

ben tartézkodnak. Ne engedje, hogy jatszanak a siitével.

23. Fulladasveszély.

- A gyerekek jatékbol betekerhetik magukat a csomagoloanyaggal (pl. fo-

lia) vagy a fejlikre huzhatjak, és az fulladast okozhat. Tartsa ezeket az

anyagokat a gyermekektdl tavol.

24. Egési veszély

A gyermekek bére sokkal gyengédebb a felnéttekénél.

- A készllék sttékamrajabdl kiaramld meleg levegd miatt az Uvegajtd, a

vezérlépult és a nyilasok felmelegszenek. Ne engedie, hogy a gyermekek

a készillékhez érjenek miikodés kdzben.

25. Ne hasznalja ezt a késziiléket nem all6 terlleten (pl. hajokon).

26. Figyelem: Ugyeljen, hogy a készUlék ki legyen kapcsolva, mielétt a

lampat kicseréli, hogy elkerlilje az aramitést.

27. APIROLIZIS funkcié bekapcsolasa elbtt:

- tavolitsa el a s(it6 Uregébdl az 6sszes kiegészitét: racsok, csepegtetétal-

cak, oldalso racsok, hiisszonda, esetleges edények;

- tavolitsa el a kifolyt anyagokat (hogy elkertilje a flist képzddését).

28. Figyelem — Egésveszély

A magas hémérséklet(i fellletek miatti sérlilésveszély - a pirolitikus tiszti-

tas soran a siité sokkal jobban felmelegszik a normal siitéshez képest, ne

érjen a siitdhoz, tartsa megfeleld tavolsagban a gyermekeket.

Figyelem — Egészségkarosodas veszélye

Az elért magas hémérséklet miatt - majdnem 500°C - olyan g6zok tavoz-

hatnak, amelyek irritalhatjak a nyalkahartyat.

Ezért jol szelloztetni kell a helyiséget a hasznalat soran, és tartozkodjon

tul sokaig a helyiségben.

29. Csak ehhez a siitéhoz ajanlott hémérsékleti szondat alkalmazza.

30. A tiimelegedés elkeriilése érdekében ne telepitse a siitét dekoracids

ajtok mogé



M ELSG UZEMBE HELYEZES

- Amikor el8szor hasznélja a siit6t, kb 1 éran at Uresen mikddtesse
(230°C), és hagyja nyitva a konyha ablakat. Az elsé bekapcsoléskor a
sttébdl kellemetlen szag szabadul fel, a gyartasi maradvanyok, példaul
zsirok, olajok vagy gyanték miatt. Az adott idé elteltével a sité készen all
az elsé sutésre. Amikor a sttd kihilt, tisztitsa meg a , Tisztitas és gondo-
zas” bekezdés szerint.

- Ne takarja le a st belsejét aluminium féliaval a tisztitas megkénnyi-
téséhez.

- Ez a miivelet mddositja a kész(ilék teljesitményét, és karosithatja a zo-
mancot.

- Az élelmiszerekkel kdzvetlenil érintkezd dsszes kiegészitét a hasznalat
el6tt gondosan meg kell tisztitani megfeleld termékek hasznélataval.
A Elelmiszerek siitése nem megengedett kdzvetleniil a racsokon és a

csepegtetékon.
m KIJELZO - Ikon jelmagyarazat

Sziinet

Inditas

OC_OF

Képernyd blokkolasa

Megerdsités

Beallitasok

Husszonda

Home

Fény

Idézité

Kimenet - Befejezés

Ora

Beallitasok megerdsitése

Yol x laffs > flofl  Jlell-Hv ] -
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m
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Kikapcsolas
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m HASZNALATI UTASITAS
Mikodés

O*

Home a kijelzé kezddoldala

1 = Lehetdvé teszi, hogy belépjen a sitblreg beallitasi képernydre.
2 = Lehet6vé teszi az idézitd beallitasat.

3 = Lehet6vé teszi, hogy kozvetlentil belépjen a beallitdsokhoz.
Beallitasok

4 = Ahdémérsékleti skala kivalasztasa (°C vagy °F).

5 = 1d6 bedllitasa.

6 = Kimenet - Befejezés.

7 = Képernyd blokkolasa.

8 = Akioldashoz érintse meg a képernyén 10 masodpercig.

9 = Lehetévé teszi a hangjelzés hangerejének beallitasat és a képer-
ny&érintés hangjanak kivalasztasat.

Id6zit6 beallitasa

10 = Az id6 ndvelése vagy csokkentése.

11 = Er6sitse meg a kivant idé beallitdsa utan. Egy hangjelzés jelzi a
befejezést.

12 = Megerdsités és visszalépés a kezdboldalra.

13 = Numerikus billenty(izet.

Funkciok

14 = A sitési funkcid kivalasztasa.

14a = A szaraz / nedves siités kivalasztasa.

MEGJ.: csak bizonyos siitési médban lehetséges.

14b = A slitési funkcidé megerdsitése.

14.1 = Fény (felkapcsolt vagy lekapcsolt).

14.2 = Home (visszalépés a kezddoldalra).

15 = A siitési hdmérséklet beallitasa.

15b = Két lehetséges opcid létezik a hdmérséklet beallitasahoz:
- a sav gorgetésével

- a + vagy - gombokkal

15 = A sitési funkcié megerdsitése.

16 = A s(itési id6 és a programozott beinditas beallitasa .

16a = A sttési id6 beallitasa.

16b = A slités befejezési idépontjat mutatja.

16¢ = A kezdeti id6pont beallitasa.

16d = A slitési funkcidé megerdsitése.

16e = A slitd kijelz6je energiatakarékossag miatt kikapcsol 1 dra inaktivi-
tas utan. Egy érintéssel Ujra aktivalhatja.

m SUTESI FOLYAMAT
§
280

BEALLITOTT SUTGUREG
A siitélreg beallitasa utan (a sité-
funkcio, hémérséklet és idézité beal-
litasa utan) erdsitse meg, hogy elin-
ditsa az elémelegitést. Ekkor a kijelzé
az elémelegités modba Iép.

©)

10m

12:58

ELOMELEGITES SZAKASZ

Négy szint teszi lehetévé az eléme-
legitési folyamat felligyeletét.

A voros rész fokozatosan nd a kijelzé
betelitéséig.

b o

9m 15s
12:58
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ELOMELEGITES BEFEJEZODOTT
CLes Amikor a s(it6 eléri a beallitott hémérsékletet, a kijelz6 voros szinl lesz, ami azt jelzi, hogy az elémelegitési szakasz befe-
BBC O jezbdott, és megkezdédik a sUtési szakasz. Ha beallitott egy sUtési idét, a sité automatikusan kikapcsol az idd elteltével.

2 8 8m 02s
12:58 Ha nem allitott be siitési idot, megszakithatja, w majd befejezheti a siitést.

m SUTES HUSSZONDAVAL

Megjegyzés Nincs lehet6ség a szondas siités hasznalatara a ,DEFROST", ,QUICK START", ,PIZZA" és ,ECO” funkciokban. Ha a sit6 Készenléti allapotban van,
helyezze a husszondat a csatlakozé hiivelybe, amely a siitd bal oldali falan talalhaté.

SZONDA HOMERSEKLET VALASZTOKAPCSOLO SZONDAS MELEGITESI MOD

> 80°

L T AR R TR AR A
30 40 50 60 70 80 20

+

A FIGYELEM: ha a kijelz6 nem valaszol a parancsokra (érintéképernyd blokkolva), elegendé a siité ajtajat kinyitni majd becsukni

m FUNKCIOIKONOK

» Pizza funkcio
@ Ez a funkcid kulonlegesen ajanlott pizza, pogacsa és kenyér sitéséhez. A fé héforras az alsé ellenallasbol szarmazik, amely a siitd tobbi ellen-
allasaval kombinalva mikodik.

Normal statikus siités
Az elektromos siitd klasszikus funkciéja, amely kiiléndsen alkalmas a kovetkez6 ételek stitéséhez: sertésszelet, kolbasz, tékehal, parolt hus,
vadhus, borjustilt, habcsok és keksz, siilt gylimélcs stb.

Also siités
Az ételek siitésének befejezéséhez leginkabb alkalmas funkcid, kiilondsen édességekhez (kekszek, habcsok, kelesztett édességek, gylimal-
csOs édességek stb.) és egyéb ételekhez.

Felsé siités
Kiiléndsen alkalmas piritasra és tobb élelmiszer végsé szinének megadaséra; ajanlott funkcié hamburgerekhez, sertésszelethez, borjuszelet-
hez, nyelvhalhoz, tintahalhoz stb.

Zart ajtos grillsiités
Gyors és mély grillezéshez ajanlott funkcid, altalaban hus, filé, firenzei bordaszem, grillezett hal barnitdsahoz és piritasahoz, illetve még grille-
zett zOldségekhez. Az elektromos grillezést 180 °C-ra bedllitott hékapcsoloval kell elvégezni.

Légkeveréses grillezés
Kiildndsen gyors és alapos, Iényeges energiamegtakaritassal, ez a funkcié tobb ételhez ajanlott, mint: sertéskaraj, kolbasz, sertés- vagy vegyes
nyars, vadhUs, romai gnocchi stb. Az elektromos grillezést 180 °C-ra beallitott hékapcsoldval kell elvégezni.

Intenziv siités
Kiilonbozo ételek gyors és intenziv f6zésének funkcidja; alkalmas a kovetkez6khoz: félidban siilt hal, parolt zéldségek, nyarsak, kacsa, csirke stb.

Tobbszoros légkeveréses siités
Ez az a funkcioé, amely lehet6vé teszi kiilonbdzd ételek egyidejl fézését anélkiil, hogy a szagok dsszekeverednének; fézhet siilt lasagnat,
pizzat, croissant-t és briost, pitéket, siteményeket stb.

Eco siités

Ez a funkcid lehet6vé teszi, hogy jelentds villamosenergia-megtakaritassal f6zzon. Ennek a funkciénak a maximalis kihasznalasa érdekében
az ECO funkcié aktivalasa el6tt célszer(i az edényt a siitdben a siitdiireg kozepére helyezni. Az Eco funkciéval a siitési id lassu stitéshez
igazodik, mint: parolt husok, fehér hisok, siilt tésztak, gyengéd slitemények.

Megj.: az Eco sitést nem lehet kivalasztani behelyezett husszondaval.

Kiolvasztas
Az Gsszes fagyasztott étel gyors kiolvasztasat teszi lehetdvé Ugy, hogy ezeket gyorsan kdrnyezeti hémérsékletre melegiti.

&

Hidrolitikus funkcié (VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL mod.)
Automatikus tisztité funkcio, amely képes a féz6ureg tisztitasat megkoénnyiteni alig 20 perc alatt, alacsony hémérsékleteken (90 °C). A ,Hidroli-
tikus” tisztitd rendszer megpuhitja a szennyez8dést, hogy konnyebben eltavolithatd legyen, szagok nélkiil.

he
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Pirolitikus funkcié (VIRTUS MULTI P 60 TFT BL mod.)

Automata tisztitasi funkcio, amely képes a sitéireg magas hémérsékleten végzett tisztitdsara. E funkcié bekapcsolasakor a siitd kdzepe kb.
470°C hémérsékletet ér el, a szennyez8dés maradvanyok hamuva valtoztatasaval. 2 kiilénb6z6 idétartamu pirolizis szint all rendelkezésre:

- Enyhe ciklus: 1:30 h idétartammal

- Intenziv ciklus: 2:30 h idétartammal

Ajanlott az enyhe ciklus alkalmazasa rendszeres idékdzonként, és a teljes ciklus hasznalata csak nagyon makacs szennyez6dések esetében.

SABBATH

Sabbath funkcié *
A Sabbath mod bekapcsolva tartja a sitét statikus stitési modban egészen addig, amig ki nem kapcsolja, maximum 74 O
oraig. Melegen lehet tartani az ételt a f6z8lregben anélkiil, hogy be ellene kapcsolni a sitét.

Az Gsszes tobbi sitési és tisztitasi ciklus ki van kapcsolva.

Nincs hangjelzés, és a kijelzd nem jelez hdmérséklet-valtozast.

Quick Start

Ez a funkcié a st elémelegitési funkciéjanak gyorsitasara szolgal. Ennek a funkcionak a hasznalata akkor ajanlott, amikor 200 és 300 °C ko-
z0tti sitési hdmérsékletet allit be. 200°C alatti hémérsékletek esetén a QuickStart funkcié hasznalata semmi elénnyel nem szolgal. FIGYELEM:
a Quick Start funkcio ételek stitésére nem ajanlott funkcio, csak a siité gyorsabb elémelegitésére szolgal.

NE HASZNALJAA QUICK START FUNKCIOT 20 PERCNEL TOVABB

Szaraz | Nedves siités

A suté egy automata eszkozzel rendelkezik, amely bizonyos funkciok esetén lehetévé teszi a kondenzatum gézok kivezetését a siitébdl: ez sza-
raz (dry) f6zéshez vezet. Amennyiben a slitéshez szlikség van arra, hogy a para a siitében maradjon - nedves siités (moisture) - az automata
eszkozt ki lehet kapcsolni, az erre szolgald ikon érintésével.

SUTES VIZSGALATA
Ha a slités alatt allo ételt meg kell vizsgalnia, ki lehet nyitni a siitd ajtajat. Ebben az esetben felkapcsolnak a fények, és leall a kényszeritett légkeverés, légkeveréses
slités esetében, a nyars forgasa, zart ajtds grillezés esetében. Az ajté visszacsukasaval visszaall az elézéleg beallitott funkcid.

*,0
m HASZNALATI UTASITAS - Hidrolitikus funkcio

Tisztitasi folyamat elvégzése

1. Kézzel, egy nedves szivacs segitségével tavolitsa el az esetleges étel darabokat;

2. Vegye ki az dsszes kiegészitét a stt6lreghdl (racsok, csepegtetétalcak, oldalso racsok, esetleges edények).

3. Hideg slt6vel 6ntson az iireg aljara 100 ml vizet a 60 cm-es modelinél és 150 ml vizet a 90 cm-es modellnél + 2 csepp semleges tisztitdszert, hogy megkonnyitse
a makacsabb szennyezddések eltavolitasat;

4. Aktivalja a funkciot (a funkcié alatt a vilagitas kikapcsol, és nem lehet bekapcsolni);

5. A ciklus végeén igyelien, amikor kinyitja az ajtot, mert az lireg tele lesz gézzel, varja meg, mig a sité kihdl, majd tisztitsa meg egy szivaccsal, és szaritsa meg egy

puha ruhaval;

6. Az Ureget rendszeresen meg kell tisztitani, ne hagyja, hogy a szennyezddés lerakodjon;
7. A hidrolitikus funkcié alatt ne nyissa ki az ajtot, és ne dntsén tovabbi vizet a siit6 aljara;
8. A hidrolitikus funkciot nem lehet megszakitani a sziinet gombbal (m ) a mikddés kézben.

A FIGYELEM!

- Ne hasznaljon desztillalt (korroziét okoz) vagy szénsavas vizet. Kizarolag ivovizet hasznaljon.

- Ne dntse a vizet a meleg siitéliregbe, varja meg, mig leh(l szobah6mérsékletre.

- Ne nyissa ki az ajtdt a hidrolizis ciklus folyaman.

- Egési vesz&ly - tigyeljen, hogy a késziilék lehdiljon, mieldtt barmilyen miveletet végez.

- Ne hasznaljon acélgyapotot vagy tul agressziv tisztitdszereket, amelyek megsérthetik a fellileteket.

PYR

m HASZNALATI UTASITAS - Pirolitikus funkcio

Tisztitasi folyamat elvégzése

1. Az optimdlis eredmény elérése érdekében egy nedves szivacs segitségével kézzel tavolitsa el az esetleges étel darabokat (flist képzGdésének lehetbsége);

2. Vegye ki az 0sszes kiegészit6t a sutdiiregbdl (racsok, csepegtettalcak, oldalso racsok, esetleges edények).

3. Zart ajtoval valassza ki a pirolizis funkciét. Néhany masodperc utan miikddésbe 1ép az ajtoblokkold eszkdz.

4. A pirolizis funkcié alatt a miikodésbe lép a specialis katalitikus sz(ir6, amely beszivja és eltavolitja a zsirokat és a kellemetlen szagokat.

5. Akész(ilék ajtaja csak akkor nyilik ki, amikor a funkcio befejez6dott, és egy biztonsagos hémérsékletet ér el.

6. A folyamat befejeztével nagyon egyszeriien el lehet tavolitani a képz6dott maradvanyokat az lireg szennyezédési foka szerint, egy nedves ruha segitségével.

7. A pirolizis ciklust 90™-re vagy 150’-re lehet beallitani a siit6 falaira lerakddott szennyez6dés mennyisége alapjan. Tovabba be lehet allitani a tisztitd ciklus késleltetett

inditasat.

8. APY funkciét nem lehet megszakitani a szlinet gombbal (m ) a miikddés kozben.

A FIGYELEM!

- égési veszély

A magas hémérsékleti felliletek miatti sértilésveszély - a pirolitikus tisztitas soran a siitd sokkal jobban felmelegszik a normél stitéshez képest, ne érjen a siitéhdz.

— egészségkarosodas veszélye

Az elért magas hémérséklet miatt - majdnem 500°C - olyan gézok tavozhatnak, amelyek irritalhatjak a nyalkahartyat. Ezért jol szell6ztetni kell a helyiséget a hasznalat
soran, és tartozkodjon tul sokéig a helyiségben. Tartsa tavol a gyermekektdl. Megjg@ Pirolizis funkci6 alatt nem lép miikddésbe a siitd lampaja



m HASZNALATI UTASITAS - Kiegészitok

Nyarsforgaté hasznalata (csak bizonyos modelleken)

Hlzza a nyérsra a sitni val6 husokat, az erre szolgalé villakkal rogzitse. Helyezze a nyérsat az erre szolgalo, a csepegtetdre elézéleg behelyezett tamasztékra, és dugja
be a nyarsforgato nyilasba. Kapcsolja be a zart ajtds statikus grill funkciot. A nyars és a csepegtet6 kivételéhez hizza ki a nyarsat annyira, hogy teljesen ki tudja venni.

Teleszkopos sinek

HUzza lefelé a pirossal jeldlt részt, hogy Forgassa el, és helyezze egy lapra, Ismételje meg a miiveleteket forditott
eltavolitsa a sttd falarol. a csuszovezetd oldalava sorrendben, hogy visszahelyezze a
N vezet6t

il
—————— @————————1—————————@——————7

V4
Akapocs kioldasahoz \
NN Jon—")

lazitsa meg egy laposfejl
csavarhlzoval.

m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Ajto eltavolitasa

Eljaras

A sUt6 alapos tisztitésanak konnyitéséhez ajanlott az ajt6 leszerelése, a kovetkez6 utasitdsok betartasaval:
* nyissa ki az ajtot

+ tolja el a D zsanér szakasz C kampojat a kovetkezd 1épésekkel:

m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Uveg leszerelése és tisztitasa

Kovetendo eljaras
A slitd ajtaja harom tvegbdl all. Az Uvegrészek tisztitasat konyhai, nedvszivd, nem karcold papirral kell elvégezni és altalanos tisztitoszerrel. A sité ajtajénak tisztitas-

hoz ne hasznéljon érdes anyagot vagy éles, fémes kaparot, mert az megkarcolhatja a felliletet, és az (iveg torését okozhatja. A belsd Gvegek eltavolithatok, a tisztitas
megkonnyitéséhez. Ehhez le kell szerelni a sUt6 ajtajat, vagy a kéztes allasba kell helyezni.

Az iivegek eltavolitasanak Iépései

FIGYELEM! Minden miiveletet a sitérdl leszerelt ajton kell elvégezni, amelyet egy megfelel felliletre helyet, hogy ne sértse az ajté elejét. A koztes iveget
megfeleléen be kell helyezni a THERMOSTOP olvashatd iréssal (lasd 2-3. abra).
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Lazitsa meg a 2 csavart a jobb/bal oldalon a felsé lécen

Emelje fel a felsé Gveget, és huzza ki

Huzza ki a koztes liveget

m TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS - Tanacsok a siit és az eldlap tisztitasahoz

KEMENCE

ALKOTOELEM

TISZTITASI MODSZER

FIGYELMEZTETES

Assiit6 belseje

Ajénlott a sité tisztithsa minden hasznalat utan. A szennyezédés kony-
nyen megtisztithatd, és elkeriili, hogy tdbbszér magas hémérsékleten
odaégjen.

Tévolitsa el az dsszes kivehetd részt, és mossa le kilén meleg vizzel és
nem surold tisztitészerrel.

Assiitdlireg tisztitdsanak megkdnnyitéséhez 6ntson egy kis mennyiségi
vizet (100 ml, ami fél poharnak felel meg) az lreg végébe; ezutan
inditsa el az ,Als¢ stités” ciklust 90° C-on 20 percig, ,Nedves siités”
opcidval.

A ciklus befejeztével varja meg mig kihil, és végezze el a tisztitast egy
puha ruhaval.

Ne hasznaljon a sitd belsejének tisztitasahoz g6z-
tisztitot.

Ne hasznaljon surold/korroziv szereket vagy hegyes
fémszerszamokat a sitd ivegajtajanak tisztitdsahoz,
mert megseérllhet a fellilete, és eltorhet.

Meritse meleg vizes semleges szappanos oldatba. A mosés utan

A hasznalat utan azonnal tavolitsa el az ételmaradé-

Talca széritsa meg. kokat.

s R e s Lerakodott és megkeményedett szennyezdések

. Meleg vizzel és nem karcol6 tisztitoszerrel vagy megfeleld zsiroldéval PR . PR . :

Racsok o esetén ajanlott a racsokat néhany érara beaztatni,

tisztitsa. o PP
miel6tt megtisztitana Sket.
ELOLAP
ALKOTOELEM TISZTITASI MODSZER FIGYELMEZTETES

Tisztitsa a részeket langyos vizzel és folyékony, nem korroziv tisztito- A csillogas megtarthat6 a kereskedelemben megta-
Acélfeliilet 9y yexony, lalhatd megfeleld termékek altal végzett rendszeres

szerrel, majd tisztitsa meg puha, mikroszalas ruhaval.

tisztitdssal. Soha ne hasznaljon suroloport.

Mazolt felliletek

A mazolt felilletek jellemz8inek megtartasahoz gyakori szappanos vizes
tisztitas javasolt.

Ne hagyjon a méazolt fellileteken savas vagy lugos
anyagokat (ecet, citromlé, s6, paradicsomlé stb.), &s
akkor mossa le, amikor még meleg a felilet.

m TISZTITAS ES KARBANTARTAS - Lampa cseréje

Kévetendd eljaras
Ha nem mikodik a sité fénye, valassza le a késziiléket a halozatrdl, tavolitsa el a lampa véddivegét, és cserélje ki a lampat.
Alampéat egy megfelelé 40W-os halogén (G9) lampaval cserélje ki.

-

®

-

g g

®)

@

1) Lazitsa ki egy egyenes hegyl csa-
varhuzéval

2) Tavolitsa el a lampaburkol6 tveget
3) Huzza ki a lampét

4) Cserélje ki és zarja vissza

0)
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m HIBAELHARITAS - Altalanos hibak - one | =F |
I\ rioveLem — —
+ Ajotéllasi idd folyaman csak a meghatalmazott szerviz végezhet javitast illetve | | Libasiilt 160-180 23 1201160
avgtquhat be a Ifapcsolén o o ) . Kacsasiilt 170-180 2/3 100/160
. A Ja’wtas elétt valasszg Ie.a kgszuleket'az elektromos halézatrol, azaz huzza ki a Siilt csirke 180 0 90/120
tapkabelt vagy kapcsolja ki a fékapcsolét.
« Nem engedélyezett javitasok vagy beavatkozasok aramiitést vagy révidzarlatot | | HAL 160-180 23 1525
okozhatnak, ezért ne végezzen ilyeneket. Hagyja ezeket a munkakat felhataima- SUTEMENYEK
zott szakemberekre. P
+ Kisebb hibak esetén megprébalhatja megoldani a problémat az utasitasok ta- Gylimblcstorta 180-200 2 40150
nacsainak kovetésével. Margherita torta 180-190 2 40/45
* A jotéllas alatt a szervizszolgalat nem ingyenes, ha a késziilék nem rendelte- Brios 170-180 2 40/60
tésszer(i hasznalat miatt hibas. "
« Anem megfeleld hasznalathdl vagy telepitésbl ereds hibakat vagy reklamacio- | | Piskota 190-200 2 25/35
kat a garancia nem fedi. A garancia koltségeit a felnasznalé fedezi. Fank 160-180 2 35/45
Edes leveles tészta 180-200 2 20/30
TFT touch rendellenes miikodése Mazsols lepény 190200 |2 3040
- Rendszerhiba Rétes 160 2 25/35
Akévetkezé hibak meriinek fel:
Ahibakod szintaxisa a kovetkezd: °E YY X', ahol: Keksz 150-180 2 S0/60
YY = hibakdd Almas fank 180-200 2 18/25
X = sUtéireg szama, amikor a hiba keletkezik vagy ,0” az altalanos hibak eseté- Babapiskotas puding 170-180 2 30/40
ben. PEKARU
. » — Kenyér 180-200 3 45
LEIRAS ibaazonosito Pizza 250 3 10120
Sitéureg szonda megszakitva 00 Toast 185-195 7
Sitéureg szonda rovidzarlat 01
Hisszonda megszakitva E m SUTESI TABLAZAT - Statikus siit6 (tajé-
Husszonda révidzarlat 05 k t t ; ” ”or rt , k k
Tulmelegedés 08 0ziato Je egU erieke )
- 55
Bels6 rendellenesség (elektronikus kartya) 19 ETEL HOM. c° ] 2‘23‘ MIN.
Kommunikéciés hiba 20 _ =
HUSOK
PROBLEMA FIGYELMEZTETO Marhasiilt 225 213 40/50
Okorsiilt 250 2/3 50/60
A Hiba esetében valassza le és csatlakoztas- Borjusiilt 225 23 60/80
rror sa Ujra a készUléket. Ha a hiba tovabbra is Baranysiilt 225 2 40/50
123456 fennall, egy engedelﬂyez’ett szakember be- Roast-beef 230 213 50/60
avatkozaséra van szlikség.
Vadnyulsilt 250 213 40/50
AJTO NYITVA FIGYELMEZTETES (BEKAPCSOLT SUTES KOZBEN) Nyulsilt 250 2 40/50
Pulykasiilt 250 2 50/60
_'i Libasiilt 225 23 60170
A Kacsastilt 250 2/3 45/60
S Coukia be a sis aitai Silt csirke 250 213 40/45
sukda be a U0 ajtajat HAL 200-225 12 15125
o i 1 K . . o | [ SUTEMENYEK
m SUTESI TABLAZAT - Légkeveréses sutd | |
L L. Y Gyiimolcstorta 225 2 35/40
(tajékoztato jellegli értékek) Margherita torta 175200 |2 50160
i i E & Brios 175-200 2 25/30
ETEL HOM. C° 3 MIN.
J i Piskota 220-250 2 20/30
HUSOK Fank 180-200 2 30/40
Marhasiilt 170-180 213 40/50 Edes leveles tészta 200-220 2 15/20
Okdrsiilt 170-190 2/3 40/60 Mazsolas lepény 250 2 25/35
Borjusiilt 160-180 2/3 65/90 Rétes 180 2 20/30
Baranysdilt 140-160 2 100/130 Keksz 180-200 2 40/50
Roast-beef 180-190 2/3 40/45 Almés fank 200-220 2 15/20
Vadnydlstilt 170-180 2/3 80/100 Babapiskétas puding 200-220 2 20/30
Nyulsiilt 160-170 2 80/100 PEKARU
Pulykasiilt 160-170 2 160/240 Kenyér 220 3 30
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ra v 955
ETEL HOM. C° ] §§ MIN.
C J1
Pizza 250 15/20
Pizza 250 10/20
Toast 250 5
- Fontos
A mér meleg sitébe helyezze az ételt.
- Grillstités

Az elektromos grillel rendelkezé késziilékeken a sitést zart ajtéval, 180°C-on kell
végezni. A grillezni kivant ételt a racsra kell helyezni, lehetdleg a negyedik szintre.

m SUTESI TABLAZAT - Az ételek belsd hé-
mérséklete szondaval

ETEL HOMERSEKLET (°C)
HUSOK
Marhahus
* Roastbeef - Véres szlizpecsenye 40-45
* kdzepes (medium) 50-55
* jol megsiilt 60-65
* Marhasiilt 80-85
Sertéshus
* Sertéskaraj 65-70
* Disznésilt vagy sonka 80-85
* Tarja, labszar 80-85
* Hatszin 75-80
* Karaj, csont nélkil 70
* Pacolt karaj (Kassler) 65-70
* Fasirt 70-75
Marhahus
* Borjustilt 70-75
* Borjustlt vesével 75-80
* Marha labszar 80-85
Vadhusok
* Vadhus 75-80
* Hat 60-70
* Véres bélszin 40-45
* Kdzepes bélszin (medium) 50-55
+ Jol megsillt bélszin 60-65
Barany 80-85
Toltott siiltek 70-75
Csirkehus 85-90
Halak 85-90

Fontos: Mindig a fogantyuig helyezze be a hémérét Ugy, hogy a hegye a siilt ko-
zepére keriljén és ne a csont kdzelébe vagy a zsiros részbe.

m TELEPITES - Telepitési utasitasok

A A slitd ajtajanak zaroelemén talalhato jellemzdket tartalmazé tabla az 1.
oldalon megtekinthetd, és nyitott ajtéval lathatd, a telepitéshez sziikséges dsszes
adatot tartalmazza, mint példaul: készilék modellje, névleges fesziltség és el-
nyelés. El6szér mérje meg és ellendrizze a butor mélyedését, amelynek pontosan
meg kell egyeznie az A abran lathatdo méretekkel. Gy6z6djon meg arrol, hogy a
burkolat, furnér vagy egyéb hdallé ragasztdval (150 °C) legyen ragasztva. Ameny-
nyiben a burkolat vagy a ragasztdé nem héallé, a burkolat deformélédhat vagy a
ragaszto levalhat, f6leg a butor keskenyebb részein. Gydz8djon meg arrél, hogy a
siitd elhelyezésére tervezett butornak szilard alja legyen, és elbirja a késziilék su-
lyat. A stit6 butorhoz torténd rogzitésehez szilkséges dsszes csavar és kiegészitd
mellékelve van. A kévetkez6 abrak hasznosak a rogzitéshez és a butorba torténd
megfeleld behelyezéshez.
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m TELEPITES - Elektromos csatlakozas

A A kdvetkez0 utasitasok a szakembernek szolnak, aki a készilek telepité-
sével, beallitasaval és mlszaki karbantartasaval foglalkozik, és aki tigyel, hogy
ezeket a mlveleteket a leheté legmegfelelébben és a hatalyos eléirasokkal 6sz-
szhangban végezzék.

Fontos: Barmiféle szabalyozasi, karbantartasi stb miveletet azutan kell elvégezni,
hogy a késziiléket levalasztotta az elektromos aramrol.

Telepitési eldirasok

Ez a késziilék megfelel a kovetkezd iranyelveknek:

2002/96/EK IRANYELV

2014/35/EU KISFESZULTSEG IRANYELV

2014/30/EU ELEKTROMAGNESES OSSZEFERHETOSEG IRANYELY
1935/2004 SZ. RENDELET ( éleimiszerekkel érintkezésbe keruld anyagokrol).



A telepitést szakszeriien és az elektromos telepitésre vonatkozé hatalyos elbira-
soknak megfelelden kell elvégezni.

Ellenkezd esetben a Gyarté nem vallal felelésséget.

Ebben a kézikdnyvben megtalélja a készilék kapcsolasi rajzat is.

A készilékeket az adattablan feltlintetett fesziiltségre vald csatlakoztatasra ter-
vezték.

Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a halézathoz, ellenérizze a kovetkezéket:
- az elektromégneses kapcsold vagy az aljzat jellemzéi elbirjak a berendezés ter-
helését (lasd az adattablan szerepld adatokat);

- az aramellaté rendszer hatékony foldeléssel rendelkezzen.

Akészliléket dugo nélkili kabellel szallitiuk (HO5RR-F, HOSW-F, HO5V2V2-F,
3G1,5 mm2 keresztmetszettel): a csatlakoztatasnal figyelembe kell venni, hogy a
sarga-zold kabel a foldeld vezeték, és soha nem szabad megszakitani.

A halozati aljzatnak lathatonak és elérhetének kell lennie, hogy a késziiléket
kénnyen ki lehessen hazni.

A halézathoz torténé kozvetlen csatlakoztatashoz a kdvetkezdkre van
sziikség:

* a biztonsagi szelep és a haztartasi berendezés megfeleljen a késziilék terhelé-
sének (lasd az adattablat);

+ az aramellaté rendszer hatékony foldeléssel rendelkezzen;

* a legalabb 3 mm-es nyilassal rendelkezd omnipolaris aljzat vagy kapcsolé kony-
nyen elérhetd legyen a készilék beszerelése utan;

* a beépitési szabalyoknak megfeleléen haldzati megszakitd kapcsold legyen be-
épitve.

A A sarga-zold foldel6 vezeték soha ne legyen
megszakitva, a megszakito altal sem. A tapkabel ugy
helyezze el, hogy ne érintkezzen olyan feliiletekkel,
amelyek a kérnyezeti hdmérsékletet 50 °C-kal meg-
haladjak. Ha sziikségessé valik a tapkabel cseréje,
forduljon az ligyfélszolgalathoz.

TELEPITES - Kapcsolasi rajzok Aramfelvétel (k)

KW
MODELL (220-240 V)
60 3,2
P60 33
90 34
Jelmagyarazat
00  Fekete 55 Sziirke
1 Barna 66 Kék
22 Piros M Vezetékszoritok
33 Fehér MG Nyars
44 Sérga MP Ajté mikrokapcsolo
45  Sérga-zéld N Semleges
CP  Sitészonda R1 Felsd ellenallas
DU  Gozkibocsato viasz termomotor | R2 Als¢ ellenallas
F Fazis R3 Grill ellenallas
FLC  Sziré R4 Korkoros ellenallas
K1 Sorkapocs foldel6 vezeték SD Kijelz6 kartya
K2, als6 ellenallas SP Teljesitmény kartya
K3, , Suté ventilator SS Szonda kartya
K4, , Korkoros ellenallas TS Biztonsagi termosztat
K5 ,, Felsé ellendllas Vv Sitd ventilator
K6 ,,1.sitd fény VT Hdtéventilator
K7, 2. sitd fény SA Betaplalas
K8 ,,Nyéarsforgatd PT1000 Hémérséklet szonda
K9 ,, Tangencidlis motorventilator | MC TS rdvid mikrokapcsold
K15 ,,vaz ML Ajtdblokkold mikrokapcsolo
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L1 Sitd fény MBP
L2 Sitd fény TSP
MU Ajtokioldo mikrokapcsold TS1

Kapcsolasi rajzok
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

CcP
7o

PT1000

Ajtoblokkolé motor
PIROLIZIS biztonsagi termosztat
Ajtokiold6 termosztat

PT1000

Mod.
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A BAXHW NPEOYNPEXOEHUA 3A BE3ONMACHOCT
XapakTepucTukmn Ha ypegute

OcBeH Ye ca MOCOYEHM Ha NOKPUTUETO, Tabenkata C XxapaKkTepucTukuTe
nocTaBeHa Ha OrpaHNYNTENs Ha BpaTaTa Ha pypHaTa v Ce BIKaa, korato
BpaTaTa e 0TBOPEHa 1N BbPXY rOpHWS Kanak Ha dypHaTa.
BHUMAHWE! Tean npegynpexaeHus ce 0THACAT 3a pasnuyHu BULOBE
ypeaou. bvgerte BHUMaTenHu, 3a Aa naeHTUduLmMpaTe nNpasunHoO Tvna, ¢
KOWTO pasnonarate (BuxTe Tabenkara ¢ XxapakTepucTukuTe).

A 1. Mpeawn na m3nonaeate ypena, BHUMATENHO npoyeTeTe BpoLuy-
paTa C MHCTPYKLWW, KOSTO CbAbpKa, OCBEH TOBA, MHOTO BaXHa MHGOp-
MaLust OTHOCHO 6e3onacHoCTTa Npy MHCTanupawe, npu ynotpeba v npu
noaapbKka. [PUKMMBO CbXpaHsBalTe MHCTPYKUWMTE 3a Mocreqsaluiy
CrpaBku 1 3a AEHTUULMPaHE Ha CEPUIAHNS HOMEP.

2.Enektpuyeckara 6€30nacHOCT Ha TO3W ypend e rapaHTipaHa, eanHCTBEHO
aKo e U3BbPLUEHO NPABUITHOTO 3a3eMsBaHe, KakTo Ce 13NCKBa OT AenCTBALLM-
Te pasnopeabv. BaxHo e aa ce yBepuTe, Ye Te3n NpaBuna ca cnaseHu; B Cny-
yail Ha CbMHEHWE, CBBPXKETE CE C kKBannuLyMpaHo nuue, 3a fa NpoBepy BHI-
MaTenHo enekTpuyeckata nHcTanaums. MpousBoANTENAT He MoemMa HUKakBa
OTFOBOPHOCT 32 NOBPEAM, Ab/IKALLM CE Ha NOLLA MHCTanaLms Ha 3a3eMsBaHe.
3. Mpeaw pa cBbpxKETE Ypeaa, NpoBepeTe Aany TEXHUYECKUTE XxapakTe-
PUCTWKM, MOCOYEHM Ha Tabenkata, CbOTBETCTBAT NEPEKTHO Ha Te3n Ha
enekTpuyeckata HCTanauus. MiHctanupaxeTo/perynnpateTo Tpsbsa ga
ObAe M3BBLPLLBAHO OT KBANMMLMPaH NepcoHarn.

4. TpoBepeTe fanu enekTpuyeckata WHCTanauws v enekTpudeckuTe
KOHTaKTW UMaT KanauuTeT Aa U3gbpxaT Ha MakcuManHata MOLLHOCT Ha
ypena, KosiTo € nocoyeHa Ha Tabenkata. AKO ce CbMHsIBaTe, CBbPXKETE
ce C KBanuuumpaHo nuue.

5. YpenbT TpsbBa ga 6bage cebp3aH AMPEKTHO KbM 3aXpaHBaHETO B Cb-
OTBETCTBME C MOCOYEHaTa MoMsPHOCT. 3a CBbP3BaHETO e Heobxoanmo
[a Ce 0Curypm yCTponcTBO, KOETO [ja OCUrypsiBa WU3KIKOYBaHE OT Mpexa-
Ta, C e4Ha AMCTaHUMS Ha 0TBApSIHE Ha KOHTAKTWTE, KOSITO a NO3BONsBa
MbHOTO U3KIT0YBAHE NPU YCIOBWS Ha KaTeropust Ha npeHanpexenue |l
B CbOTBETCTBYE C NpaBufaTa 3a NHeTanmpaxe.

6. AKO KOHTaKTBT He e MOAXOAsLL 3a Luencena, 3amMeHeTe ro ¢ noaxogs. B
TO3M Cryyali ce CBbPXETe C KBanMuLMpaHo Nnue, KOeTo ChLuo Lie Tpsbea
[Aa NpoBepy [anu CEYeHNeTo Ha kabenuTe Ha KOHTaKTa MOXE Aa U3LbpPXKN
Ha MoLLHocTTa, abcopbupaHa oT ypeaa. 3axpaHBalumsT kaben e 6e3 wen-
cen. 3a cBbp3BaHeTo, KOHCYNTUpaiTe naparpad) ,EnekTpuyecko cebpasa-
He". [penopbyBa ce ga ce M3n0n3BaT PasKIoHUTENN UMK YOBIKUTENN.

7. KoraTo ypegbT ocTaHe HewsnonaeaH 3a Obiro Bpeme, OTCTpaHeTe
enekTpuyeckaTa Bpb3ka 1 U3KIHOYeTE rMaBHMS MPeKbCaay.

8. He 3anywuBaiTe pelieTkuTe Ha BEHTUALMSATA UK 3a pasCelBaHe Ha
TONMMHaTa.

9. EnektpuyeckuaT 3axpaHBaly kaben Ha ypeaa, ako e noBpegeH, Tpsibea
Aa Obae 3aMeHeH camo OT OTAEN 3a TEXHUYECKO 0BCMyXBaHe, YMbiHO-
MOLLIEH OT NPOM3BOAMTENS.

10. YperbT TpsibBa Aa ce 13nonasa camo 3a LienuTe, 3a KoUTo e npeaHas-
HayeH (neveHe). Beska gpyra ynotpeba (Hanmpumep OTomnneHne Ha crasl)
€ HenpasuHa W criefoBaTenHo onacHa. Mpon3BoanTensT OTXBbpNs BCs-
kakBa OTFOBOPHOCT 3a LLETU, MPUYMHEHI OT TakaBa HenpaswuiHa ynoTpeba.
11. YnotpebaTa Ha BCEku enekTpuyeckn ypea npegnonara crnassaHe Ha
HSIKOW OCHOBHM MpaBuna, a IMEHHO:

A. Hukora He fokocBaliTe ypefa ¢ pblie unu kpaka,

MOKPY UMW BNaXHW;

B. Hukora He nsnonseaiite ypeaa ¢ 6ocu kpaka;

C. MN3barsaiTe M3noN3BaHETO Ha YOBIMKUTENN U EBEHTYamnHO B3eMeTe
BCWYKM BB3MOXHM NpeanasHin Mepku;

D. He gbpnaiite enektpudeckus kaben, 3a [a ro U3KIMKUMTE OT KOHTaKTa;
E. He nanaraiiTe ypena Ha aTMoChepHm SBNeHNs (Obxa, CrbHUe U ap.).
F. OpbxTe geuata Ha Bb3pacT noA 8 rogwHu aaned oT ypeaa, OCBEH ako
He Ce MoA HempekbcHaToO Habnogerue. YpeabT Moxe fa bbae uanons-
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BaH OT ieLja Ha Bb3pacT He NO-HUCKa OT 8 roANHM 1 OT NiNLa C OrpaHnye-
HW (DN3NYECKM, CETUBHI UMM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTY Ui xopa 6e3 onut
Unn HeobxoaMMIUTE MO3HaHWS, HO MPYW YCIOBME Ye ca MoA Habnogexue
WnW cred KaTo ca nomy4unn HeobXoouMUTE MHCTPYKLMKM 3a 6e3onacHo
n3non3BaHe Ha ypega v CBbp3aHuTe C Hero onacHocTu. He no3sonssaii-
Te Ha Aeuata Aa cu urpasT ¢ ypega! MouncTBaHeTo v nogapbkkaTa He
TpsibBa [1a ce 13BbPLLBA OT Jelja 6e3 HabnogeHNETO Ha Bb3pacTeH.

12. YpeabT v JOCTBMHUTE MY YacTU Ce HaropellsBaT M3KMYUTESTHO
MHOro no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa Aa ce BHUMaBa [a He ce [OKOC-
BaT HaropelLeHuTe enemeHTu. Mankute geua TpsbBa ga ce ObpkaT Ha
puctaHums. fleua Ha Bb3pacT nog 8 rognHn TpsibBa da ce ObpkaT Ha
[UCTaHLWs1, OCBEH aKo He Ca Moj HempeKbCHaTO Habnogexue.

13. MNpean ga noynctuTe ypeda wnv fa u3BbpLUMTE NOAAPBKKA, U3KIHO-
yeTe ypeaa, kaTo U3KMKYMTE 3axpaHBalLms kaben umn npekbCcHeTe enek-
TPUYECTBOTO YpPe3 CbOTBETHNS MPEKLCBAY.

14. Tpn HensnpaBHOCTW UM HEMPaBUIHO (PYHKLMOHMPaHe, U3KIoYeTe

ypena v He Ce ONuUTBaNTe Aa U3BbpLUBATE HUKAKBI PEMOHTM, KOUTO BMECTO
TOBa, TpsbBa fa Ce M3BBLPLUBAT EANHCTBEHO OT LIEHTBP 3a TEXHUYECKO 06-
CnyxBaHe. /3nckeailTe BUHarM opuriHanHu pesepBHW YacTu. Hecnassa-
HETO Ha Te3W MHCTPYKLMM MOXe [a 3acTpalum 6e3onacHoCTTa Ha ypefa.
15. CunHo ce npenopbyBa Aa He Ce NpaBsAT JOCTBMHM YacTH, KOUTO MO-
ratT Aa npegcTaBnsBaT onacHoCT, 0CobeHo ako uma Aela, kouto Guxa
MOITM ja 13non3BaT ypeaa 3a urpa.
16. He n3nonaBaiite 3ananumm Te4YHOCTY (ankoxor, OeHsmH,...) B 6rin3oct
[0 (PYHKLMOHMpaLLns ypea.
17. OnakoBkaTa € npeaHa3Ha4yeHa 3a 3aluTa Ha ypeaa oT o-
BpeZa Mo Bpeme Ha TpaHcnopTupaHe. OnakoBbYHNUTE MaTepy-
anu ca NecHM 3a peLvKnvpaHe, Thil kaTo ca u3bpaHn cnopeq
€KOMOTMYHY KpUTepun. PeLyKnMpaHeTo MM HamansiBa Hyxaa-
E Ta OT CYpOBMHYM 11 Hamansea obema Ha otnagbuuTe. Enektpu-
YECKMTE M eNEKTPOHHNTE YCTPONCTBA YECTO ChAbPXAT LEHHN
BN \\arepuani. Te CbLUO Taka ChAbpKaT MaTepuant, KouTo, ako
ce 06paboTBaT MnM M3XBBLPIAT HeNpaBuiHO, buxa mMormu ga Obaar no-
TEHLMarHo onacHW 3a YOBELLKOTO 3ApaBe 1 okorHaTa cpefa. Te obave
Ca OT CBLLECTBEHO 3HAYEHe 3a MPaBUIHOTO (PYHKLMOHMPAHE Ha ypeaa.
Mons, He u3xBbpnsiTe C BUTOBUTE OTMaABLM.
Mons, n3xebpreTe B LieHTbP 3a CbbupaHe/peLyknmpaHe Ha 0TnagbLy Ha
MecCTHaTa 06LLMHa Unu ce CBbPXKETE C Ballus Npogasay 3a CbBeT. YBe-
peTe Ce, Ye JO MOMEHTA Ha U3XBbPMSHETO 060pyaBaHeTo Ce ChxpaHsiBa
pared ot geua.
18. He n3nonaeaiite yCTPONCTBO C Napa 3a BbTPELHOTO NOYUCTBAHE Ha
(ypHata.
19. He n3nonsBaitte abpa3svBHu NOYMCTBALLYM NpenapaTit Uin OCTpU Me-
TaIHW MHCTPYMEHTM 3a MOYMNCTBaHE Ha CTbKMeHaTa BpaTa Ha dypHarta,
TbW KaTo Te MoraT Aa NoBpeasT NOBbPXHOCTTa Ha hypHaTa 1 ja joseaar
[0 CHyrnBaHe.
20. B cnyyan Ha gum, He OTBapsinTe BpaTaTa Ha dypHaTa: WU3KMoYeTe
ypeaa v ro n3krioyeTe OT eflekTpruyeckata Mpexa. He otBapsiiTe Bpata-
Ta, JOKaTO AMMBT He Ce pascee, 3a Aa yracHar nnambLuuTe.
21. W3nonsBaiiTe (hyHKLMSITa 3a GroKMpaHe Ha KoMaHauTe, 3a Aa ce npe-
[OTBpaTV AeLaTa Aa BKIYBaT ypeda camu.
22. HabniogaBaiiTe aeuarta, ako ca B HemocpeacTBeHa Bnm3ocT 10 MHO-
rocyHKUMoHanHaTa ypHa. He M no3sonsBainTe fa urpast ¢ ypeaa.
23. OnacHoOCT OT 3afyluaBaHe.
- [leLata moraT fja ce yBWST Ha Urpa B ONaKoBBYHMS MaTepuan (Hanpu-
Mep ¢ONMo) WNW da ro cnaraT Ha rnaeaTa CW 1 CrefoBaTenHo Aa ce
3agywart. CbxpaHsBalTe T03v BUZ MaTepuan aaneu ot geua.
24. OnacHOCT OT U3rapsiHe
[eTckaTa Koxa e MHOro No-genukaTHa OT Ta3n Ha Bb3pacTHUTE.
- CTbkneHata BpaTta, NaHenmbT C KOMaHau M npouenuTe 3a u3myckaHe Ha
ropeLy, Bb3fyx OT OTAENEHWETO 3a FOTBEHE Ha ypeda CTaBaT ropeLyy.
lMpenoTBpaTETE JOKOCBAHETO Ha ypeaa oT feua, LoKaTo (PYHKLMOHMPa.
25. He n3nonseaiite 1031 Ypeq Ha M3BbH NOMELLEHNS (Hanp. Ha kopabu).
26. BHMmaHue: yBepeTe ce, Ye YpeabT € U3KMYEH, Npean a CMeHuTe
KpyLUKaTa, 3a Aa Ce n3berHe Bb3MOXHOCTTA OT TOKOB YAap.
27. Mpeaw pa skmtounte dyHkumusTa MAPOTASA:



- n3BageTe OT BbTPELUHOCTTa Ha (hypHaTa BCUMKM akcecoapu: ckapu, TaBu
3a OTLexAaHe, CTPaHNYHW CKapy, COHAA 3a MECO, EBEHTYaIHN Cb/0BE;

- OTCTPaHEeTe M3NULLIbKa NpenvBealy matepuan (3a ga ce uberHe obpa-
3yBaHETO Ha auM).

28. BHUMaHWe — onacHOCT 3a U3rapsiHus

OnacHocT 0T HapaHsiBaHe nopaau BrcokaTa TemnepaTtypa Ha MOBbPXHO-
CTUTE - N0 BPEME Ha MMPOMUTUYHO NOYMCTBaHE (hypHaTa ce HarpsiBa MHo-
ro noBeYe, OTKOMKOTO MPU HOPMAsTHO FOTBEHE, HE AOKOCBalTe (hypHaTa,
APbXTE Jelata Ha HeobxoaumoTo pascTosHue. BHumaHue - omacHoCT
0T yBpeXxaaHe Ha 3apaseTo lNopaau AocTUrHaTaTa BUCOKa Temneparypa,
noutn 500°C, ce oTAensT napu, KOUTO MOraT Aa pa3apasHAaT NuraBuuuTe.
Mopaau ToBa e HeobxoAMMO No Bpeme Ha ynoTpeba NomMeLLeHneTo fa ce
npoBeTpsiBa 40Bpe 1 Ja He oCTaBaTe NPOLbIKUTENHO B HErO.

29. M3nonsBanTe camo npenopbyaHata 3a Tasu ypHa TEPMOCOHAA.

30. 3a pa ce n3berHe nperpsieaHe, He MOHTUPaNTe ypeda 3aa gekopa-
TUBHW BpaTu

B MbPBO NYCKAHE B EKCMJIOATALNA

- KoraTo n3nonasate dypHaTa 3a MbpBM MbT, BKIKOYETE 51 Npa3Ha 3a OKo-
no 1 yac (230°C), kaTo €BEeHTyanHo OCTaBUTE NMPO3OPLMTE Ha KyXHATa
0TBOpPeHM. PypHaTa Npy MbPBOTO BKITOYBAHE M3MbYBA JIOLLM MUPH3MU,
ObIIKaLLYM Ce Ha MPOM3BOACTBEHM OCTATbLM KaTo rpec, Macna unm cmo-
nv. Crep M3T4aHe Ha NOCOYEHOTO BpeMe dhypHaTa e roTosa fa 13Bbp-
LW MbpBOTO u3nuyaHe. Korato dypHaTa ce oxnagu, noyucTeTe s, kato
crefpate UHCTpYKUMKTE B Naparpadha ,[louncTsaHe v rpuxm’,

- He nokpuBaiiTe BbTPELLUHOCTTa Ha dhypHaTa C anyMUHWEBO (honno 3a
YNeCHsIBaHe Ha nouncTBaHe.

- Ta3u onepaumsi NpoMeHst yHKLMOHMPAHETO Ha ypeaa u Moxe Aa mo-
Bpeayn emaina.

- Bewuku npuHagnexHocTH, KOMTO ca B MPSIK KOHTAKT C XpaHaTta npegm
ynotpeba, Tpsibsa Aa GbaaT cTapaTenHo MOYKUCTEHM M3MOM3BalKK Noa-
XOASALLYM MPOAYKTU.

A He e no3BoneHo Aa ce roTeu XpaHa B NPSK KOHTAKT C PELLETKUTE 1

TaBuTe Ha (ypHaTa.
m [JUCMNEM - NereHaa Ha UKOHU
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m UHCTPYKLUMU 3AYNOTPEBA
OYHKLMOHMPaHe

MoTBbpKAaBaHe Ha HACTPONKUTE

M3knouBaHe

O*

HavanHa ctpaHvua Ha gucnnes

1 =Tlo3BonsBa ga ce NPOABLIKM KbM eKpaHa 3a HacTponka Ha KyxuHaTa.
2 =Tlo3BonsiBa HAaCTpOIika Ha Tarmepa.

3 =Tlo3BonsBa AMPEKTEH JOCTBN [0 HACTPOVKUTE.

HacTtpoliiku

4 = /136op Ha ckana rpagycm (°C unu®F).

5 = Hactpotika Ha vac.

6 = /3xop - 3aBbpLuBaHe.

7 = briokupaHe Ha ekpaH.

8 = 3a oTknioyBaHe gokocHeTe aucnnes 3a 10 cekyHau.

9 =To3BonsBa Aa ce 3apafe cvunata Ha 3ByKa Ha akyCTUYHWS CUTHan u
no n360p eaynH 3BYK C €4HO JOKOCBAHE Ha Aucnnes.

HacTpoliika Ha Taiimep

10 = YBenuyaBaHe Wnu HamansiBaHe Ha BPEMETO.

11 = lNoTBbPAETE, CrEA KaTo € 3a4afeH0 KenaHoTo Bpeme. AKYCTUYEH
CUTHaT LLE MOoKake 3aBbpLUBAHETO.

12 = [oTBBbPAETE M CE BPHETE Ha HayanHaTa cTpaHuua.

13 = Lindposa knasnatypa.

OyHKUMK

14 = VI3BepeTe hyHKUMSATa 33 NEYEHE.

14a = /13bepeTe cyxo / MOKPO neyeHe.

3ABEJNEXKA: Bb3aM0OXHO € camo B OnpeaeneHn pexumm Ha neyveHe.
146 = MNoTBbPAETE (PYHKLMSTA 32 NEYEHE.

14.1 = Jlamna (BKNtoYeHa UK U3KIKOYEHa).

14.2 = HavanHa cTpaHuua (BpbLLaHe KbM HavamnHus ekpaH).

15 = HacTpoitTe TemnepaTtypaTta Ha neyeHe.

15b = Ima aBe onuuu 3a 3agaBaHe Ha Temnepartypara:

- 4Upe3 NpexBbPsHe Ha NleHTaTa

-c+um-

15 =oTBbpaeTe yHKUMATA 3a NeYeHe.

16 = 3apaiTte BpeMe 3a NeYeHe M NporpamMmpaHo BKITIOYBAHE.

16a = 3apaite BpeMeTo 3a neyeHe.

16b = oka3sBa Yac Ha kpail Ha neveHe.

16c = 3apaBaHe Ha HavarneH 4ac.

16d = lMNoTBBPXOABA (PYHKUMATA HA NEYEHE.

16e = C Len MKOHOMUS Ha eHeprus AUCnNesT Ha dypHaTa ce U3KMiYuBa
cnep 1 vyac HeakTBHOCT. MoXe [ja ce akTBMpa OTHOBO C JOKOCBAHe.

m NPOLIEC HA NMEYEHE

HACTPOEHA KYXVWHA

Cnepn KkaTo KyxuHata € HacTpoeHa
(dyHKUMS 33 NeyeHe, TemnepaTypa u
TaliMep), NOTBBbPAETE, 3a Aa 3ano4He
npeaBapuTENHO 3arpsieaHe. B To3u
MOMEHT JUCNINEAT LLie NPeMUHE B pe-
XXMM Ha npeJBapuTeNiHO 3arpsiBaHe.

& 0
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®A3A HA NMPEOBAPUTENHO NOArPABAHE
ma YeTpn HUBA, KOWTO NO3BONSABAT Aa ce Habnoaasa npoLieca Ha NoarpsBaHe.
g O YepBeHaTa yacT Lie ce yBenu4yaBa nocTeneHHo [0 3ambriBaHe Ha

9m 15
1 8 0 rTI‘IZ:SSS

aucnnea.

NOArPABAHETO 3ABBPLUEHO

Korato 3agapeHara Temnepartypa e [OCTUrHaTa, AUCTINEAT Lie CTaHe YepBeH, 3a [1a MoKaxe kpas Ha dasarta Ha npeq-

85( O BapUTErIHO HarpsiBaHe 1 Ha4anoTo Ha (pasata Ha neveHe. AKo e 3a[jafieHo Bpeme 3a neyeHe, dypHara Lie ce U3KIouM
aBTOMaTM4HO, KOraTo 13Teye BPeMeTo.

8m 02s "
2 8 12:58 B cnyyaii, ye HAMa 3ajafeHo BpeMe 3a neyeHe, € Bb3MOXHO Aa ce crpe w W crep ToBa Aa ce 3aBbpLn
neyeHeTo.

m NNEYEHE CbC COHJA 3A MECO

N.B. MNMeueHeTo cbC coHAa He Moxe Aa ce uanonaea BbB dyHkuumTe “DEFROST’, “QUICK START”, “PIZZA" n “ECO".
KoraTo chypHaTa e B pexum Ha roTOBHOCT, NOCTaBeTe COHAATA 3a MEeCO B CneLuanHiis 0TBOP 3a CBbP3BaHe, KOMTO Ce HaMMpa OCHOBHO Ha NsiBaTa CTeHa Ha (ypHara.

CENEKTOP HA TEMMNEPATYPA HA COHIA PEXWM HA HArPABAHE CbC COHAA
> 80°

PR e e e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 20

+

A BHUMAHME: ako aucnnesT He pearnpa Ha KOMaHAWUTE (JOKOCBAHETO € BJI0KMpPaHO), AOCTAaTLYHO € Aa Ce OTBOPYM M 3aTBOPYM BpaTtaTa
Ha ¢dypHata

m WKOHW HA ®YHKLIUA

OyHKuns PizzaTasn dyHKuns € ocobeHo noaxoasila 3a npuroTesiHe Ha nuuy, dokaya u xnsb. OCHOBHUSAT U3TOYHWK HA TONMAMHA MABa OT
[OMHWUS HarpeBaTeneH eNneMeHT, KOTo paboTu B KOMBMHALWS C ApYrUTE HarpeBaTenHu enemMeHT Ha dypHaTa.

HopmanHo ctaTuyHo neyeHe
ToBa e knacuyeckata hyHKLUS Ha enekTpudeckata chypHa, 0cobeHo NOAXOAsLLa 3a NeYeHe Ha CreaHUTE XPaHW: CBUHCKW MbpXKOMM, HafleHu-
L, Tpecka, 3afyLeHn SICTUS, AUBEY, TENELLKO NEYEHO, LienyBKM U GUCKBUTH, NOAOBE Ha dhypHa 1 Ap.

[oTBeHe oTgoNy
ToBa € Hail-NoAXOAALLOTO NeYeHe 3a 3aBbPLUBAHE Ha 3aMYaHeTOo Ha XpaHH, NO-CeLManHo cragkviumn (GUCKBITK, LEnyBKU, TOPTU ¢ HabyxBa-
TEnu, TOPTY C NNOAOBE U AP.) W APYTY XpaHW.

lMeyeHeTo OTrope
OcobeHo noaxoasLLo 3a 3anuyaHe 1 NpuaaBaHe Ha PUHaNHWS LIBAT Ha MHOTO XpaHu; TOBa e NpenopbyuTenHaTa (yHKLUKMs 3a xambyprepw,
CBWHCKW KOTNETM, TEMELKU Mbpxoni, kambana, cenus v ap.

FoTBeHe Ha CKapa CbC 3aTBOpeHa BpaTta
OyHKUMSATA, NOKasaHa 3a GbP30 M ALAGOKO MeyeHe Ha rpurl, 3a 3anu4aHe 1 NeyeHe Ha Meco Kato Lo, dune, (ropeHTUHCKM pebbpua, puba
Ha ckapa, KaKTO 1 3eMeHYyLM Ha ckapa. [eYeHeTO C enekTpudecky rpun Tpsibsa Aa ce M3BbpLUBa C TepmocTaTa Ha 180°C.

BeHTunmpaHo neyeHe Ha rpun

OcobeHo 6bp30 1 AbNGOKO NEYEHe Ha rpur CbC 3HAYNUTENHW MKOHOMUM Ha EHEPIUS, Tadi (hyHKLMS € NOAXOAsiLLA 32 MHOMO XpaHH KaTo:
CBYVHCKY MbPXKONW, HAAEHMLM, CBUHCKI UM CMECEHN LMLLYETA, AMBEY, HbOKM ana poMaHa 1 Ap. [MeyeHeTo ¢ enekTpudeck rpun Tpsbsa aa ce
n3BbpLLBa ¢ TepmocTaT Ha 180°C.

WHTEeH3MBHO neyeHe
ToBa e yHKLMS Ha BbP30 1 MHTEH3MBHO NEYEHE HA Pa3NMYHM ACTUS; TS € NOAXOAALA 3a: puba BbB (hoNno, 3ayLIEHN 3eNEHYYLM, LUMLWYETa,
natuua, nune u ap.

MHorokpaTHO BEHTMNMPaHO NeyeHe
ToBa e (hyHKUMSATa, KOSITO NM03BOMSBA EAHOBPEMEHHOTO NMEYeHe Ha PasnuyHi scTus, 6e3 MUPU3MUTE a Ce CMEeCBaT NOMEXAY Cu; MOXETe Aa
neyeTe nasaHs Ha ypHa, n1ua, kpoacaHu u KUMMYKN, CrIafKWLLK, KEKCOBE W Ap.

Meyene Exo

ToBa e yHKUMSTA, KOSITO MO3BONSBA [1a CE TOTBU ChC 3HAUUTENHU UKOHOMUM Ha KOHCyMaLUs Ha enekTpoeHepris. 3a fa ce Bbanonaeate
MaKCUMarHo OT Taan XxapakTepuUCTHKa, e NonesHo, Npeam aa sknounte yHkunsta ECO, noctaBeTe UnHMsA BbB (hypHaTa, kato i nocTaBuTe
B LieHTbpa Ha KyxuHaTta. C cyHkuusiTa Exko, BpeMeTo 3a neyeHe ce agantupa kbM 6aBHO NeyeHe kaTo: 3afyLleHn acTus, benn Meca, neyeHa
nacTa, AeNMKaTHU CafKvLLL.

3abenexka: nanuyaneto Exo He Moxe aa 6bae n3bpaHo ¢ nocTaBeHa CoHAa 3a MECO.
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Pa3mpa3ssBaHe
MosBonsiBa 6bp30TO pa3mpassiBaHe Ha BCUYKW 3aMpa3seHu XpaHu, KouTo Gbp3o ce NpuUBEXAAT O CTalHa TemnepaTypa.

he
[ 2

XugponutnuHa dyHkums (mog. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)

ToBa € (hyHKLMSITa 33 aBTOMATUYHO NOYMCTBAHE, KOSTO € B CbCTOSHIUE [1a MOYMCTY OTAENEHMETO 3a roTBEHE camo 3a 20 MUHYTI MK HUcka
Temnepatypa (90°C). ,XuaponuTiiHata“ cucTema 3a nouncTBaHe OMeKoTsIBa MPbCOTUSTA, 3a [ja MOXe TS ja ce 0TCTpaHu no-necHo, 6e3 aa
0CTaBsi MUPU3MK.

PYR

PYR

®yHkumna nuponusa (moa. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

ToBa e (byHKLMATa 32 aBTOMATUYHO MOYMCTBAHE, KOSITO € B CbCTOSHME [ja MOYMCTI OTAENEHMETO 3a FOTBEHE Ha BUCOKA TeMnepaTypa.

Kato BKkniounTe Taan tyHKUMS LEHTBPBT Ha pypHaTa AocTura Temnepatypa ot okono 470°C, kaTo npeBpbLya Ha Nenen ocTaTbLuTe OT 3aMbp-
csABaHns. HanuyHy ca 2 HuBa nuponmuaa ¢ pasnuyHa NpoLbmKUTENHOCT:

- Jlek uykbn: ¢ npoabmkuTenHoct 1:30 u.

- IHTeH3nBeH LuKkbA: ¢ npogbixutenHoct 2:30 u.

lMpenopbyBamMe Aa u3nonasate NeKUs LKL Ha PEryNspHU UHTEPBANH, @ MbITHUS LMKBI - CAMO MPU MHOTO YMOPUTY 3aMbPCABaHNS.

SABBATH

OyHkums Sabbath O *
Pexum Sabbath nogabpxa thypHaTa BKIloYEHa B CTAaTUYEH PEXUM Ha roTBEHe JokaTo He 6bae AeakTuBMpaHa 3a

MakcuMym 74 yaca. XpaHata Moxe Aa ce Noaabpka Tonna oTAeneHneTo 3a npurotesiHe 6e3 aa e Heobxoanmo dypHata

[Aa Ce BKIMIOYBa UMW U3KMKoYBa. BCuukv apyrv LMKNM Ha NpUroTBSIHE 1 NOYMCTBaHe ca AeakTueupaHu. Hama ga ce

“3gaBat 3BYKOBW CUTHaMM 1 Ha AUCMNes HaMa [a Ce Moka3eaT M3MEHEHWs Ha TemnepaTypara.

Quick Start

Taan dyHKLMS CYXK 33 yCKOpsiBaHe Ha NPeABapUTENHOTO 3arpsiBaHe Ha Ballata dypHa. Mpenopbysa ce Tasu yHKLMS [a ce 13nonasa npu
3afaBaHe Ha Temnepatypa Ha neyeHe mexay 200 n 300°C. U3nonasaHeTo Ha dyHkumsTa QuickStart 3a Temnepatypu nog 200°C Hama ocobe-
Hu npegumcTea. BHUMAHWE: chyHkumsiTa 3a 6bp3o cTapTvpaHe He e noaxoasilia (yHKLWs 3a NeveHe Ha xpaHa, TS ce 13non3sa camo 3a
no-6Lp3o 3arpsipaHe Ha dypHata.HE USMON3BATE GYHKLMATA QUICK START 3A MOBEYE OT 20 MAHYTU

Cyxo / Mokpo neuyeHe

OypHaTta e 0bopyasaHa ¢ aBTOMATUYHO YCTPOICTBO, KOETO NO3BONSIBA KOHAEH3ALMOHHIUTE Napyu OT NEYEHETO, NpU HKoW dyHKLMK, Aa BbaaT
W3BefieHV OT pypHaTa: ToBa BOAK [0 Cyxo roTeHe (dry). Ako HeoBX0aMMOCTTa OT NeYeHe U3NCKBa BRaraTa fja 0cTaHe BbB (hypHaTa, MOKpOTO
neyeHe (moisture) aBBTOMATUYHOTO YCTPOICTBO MOXE fia Bbae U3KIIOYEHO YPE3 JOKOCBaHe HA CbOTBETHATA UKOHA.

MPOBEPKA HA U3NMNYAHE

Ako e HeobXxogMMo ia ce MPOBEpY XpaHaTa No BpeMe Ha NeyeHe, e Bb3MOXHO fla Ce OTBOPY BpaTaTa Ha (hypHaTa. B 1031 cryyaii ce BKIIOYBAT CBETIIMHUTE U MPUHY-
JUTENHA BEHTUMALMS Cupa, B Cry4ail Ha BEHTUNMPaHO NeYeHe, 1 BbPTeHe Ha WL, B Cry4ail Ha NeyeHe Ha rpun npyu 3aTBOpeHa BpaTa. 3aTBapsHeTo Ha BpaTaTa
aKTVBMpa OTHOBO NpeaBapUTENHO 3afjazieHaTa (yHKLMS.

+4

m UHCTPYKLIUN 3A YNOTPEBA - XnaponutnyHa yHKums J

M3BbpluBaHe Ha npoueca Ha NoYMcTBaHe

1. OTCTpaHeTe eBEHTYaNHNUTE OCTaTbLM OT XpaHa Ha pbka ¢ BraxHa rb0a;

2. \3BapeTe OT OTHENEHMETO 3a rOTBEHE BCUUKM akcecoapy (Ckapy, TaBy 3a OTLeXAaHe, CTPaHNYHN CKapu, EBEHTYaNHN CbAoBe).

3. Ha cTygeHa bypHa nsneite Ha SbHOTO Ha oTeneHneTo 3a roteeHe 100 ml soga 3a mog. ot 60 cm 1 150 ml Boaa 3a Mog. o1 90 ¢m, + 2 kanku HeyTpasieH noYncTBaLy
npenapar, 3a 1a YNeCHUTE OTCTPaHSBAHETO Ha Hal-ynopuTUTE 3aMbpCABaHNS;

4. AxtuBnpaiite dyHKUMATa (M0 BpeMe Ha (hyHKLMSTA CBETNIMHATA € M3KITKYEHa M He MOXe [1a Ce BKITUM);

5. Cnep npukmioyBaHe Ha LMKbIa BHUMaBaiiTe, KoraTo 0TBapsTe BpaTaTa, 3alloTo BbTPELUHOCTTA € MbiHa C napa, 134akanTte dypHata Aa ce oXnaau, cnef KoeTto
nouncTeTe ¢ rbba 1 NoAcyLIeTe C Meka Kbpna;

6. BbTpeluHocTTa TpsibBa ja ce NoYMCTBa PerynsipHo, He JomnyckaliTe OTaraHe Ha 3aMbpCsABaHUAT;

7. Mo Bpeme Ha XApOoNuUTMYHaTa (PYHKLMS He OTBApAITE BpaTaTa 1 He A0NMBaiiTe BOAA HA ABHOTO Ha hypHaTa;

8. [lokaTo ce 13mbnHsBa, XMApoOnUTUYHaTa (yHKLMS HE MOXE Aa Ce MpeKkbecHe ¢ byToHa 3a nayaa ( )

A BHUMAHUE

- He n3nonassaitte AectunmpaHa Boaa (MpU4MHSIBa KOPO3Wst) UNK raupaHa Boaa. ManonasaiTe camo nuTeiiHa BoAa.
- He HanvBaliTe Bofja B OTZENEHNETO 3a FOTBEHE, KOraTo € ropeLLo, a Camo KoraTo e ChC CTailHa Temneparypa.
- He oTBapsiiTe BpaTaTa no Bpeme Ha Lkbria Ha Xuaponusa.
- OnacHoCT OT onapBaHe — Npeay Aa M3BbPLUKTE KaKBaTo U [1a € onepauys ce yBepeTe, Ye ypeabT ce e oxXraan.
- He nanonseaiTe MeTasnHu NOYMCTBALLYM NOANOKKMA UV TBBPAE arpecuBHI NOYMCTBALLM NPenapaTy, KOUTO MOraT Aa YBPEasT MOBbPXHOCTUTE.

PYR

m UHCTPYKLIUN 3A YNOTPEBA - MNMuponuTtnyHa yHKUmS

U3BbplBaHe Ha NpoLeca Ha NoYUCTBaHe

1. 3a nocTUraHe Ha ONTUMAarHK PesynTaTh OTCTPaHETE EBEHTYaITHUTE OCTATbLM OT XpaHa Ha pbka C BMiaxHa rbba (Bb3MOXHO e 06pasyBaHe Ha AnM);

2. V13BajieTe OT OTAENEHMETO 3a FOTBEHE BCHUKI aKCecoapy (Ckapu, TaBy 3a OTLEXAaHe, CTPaHUYHI CKapy, EBEHTYaITHW CbaoBe).

3. Mpw 3aTBOpeHa BpaTa 13bepeTe (yHKUMATA 3a Muponuaa. Cried HAKOMKO CEKYHAM ce BKIoYBa YCTPOCTBOTO 3a 3aKMioYBaHe Ha BpaTara.

4. Tlo BpeMe Ha LyKb1a Ha MponnaaTa ce BKIOYBA CELManHUAT kaTanuTiieH untbp, koinTo abcopbupa 1 0TCTpaHsABa MasHUHUTE U HEMPUATHUTE M PU3MK.

5. Bpartata Ha ypefa ce 0TBapsi camo Cnej NpUKIioYBaHe Ha (hyHKLMsITa U ce JOCTUrHe GesonacHa Temnepatypa.

6. B kpasi Ha nMpoLieca & MHOTO NECHO C MOKpa Kbpra [ja Ce OTCTPaHST OCTaTbLyTe, KOUTO MoraT Aa ce 06pasyBaT B 3aBUCHMOCT OT CTerMeHTa Ha 3aMbpcsiBaHe Ha

OTAENeHneTo.

7. TIpoABMKMTENHOCTTA Ha LMKbNa Ha Nponu3a Moxe fa ce 3apage Ha 90’ unu 150’ B 3aBUCHMOCT OT KONMWYECTBOTO 3aMbPCABaHWSA, HAaTPYNaHK no CTEHUTE Ha
thypHaTa. Bb3mMoXxHO e fia ce 3apage v OTNOXEH CTapT Ha LWKba Ha MOYUCTBAHE.
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8. [lokato ce u3nmbnHsBa, yHkumsTa PY He Moxe fja ce npekbeHe ¢ OyToHa 3a naysa (m ).

A BHUMAHUE

— ONacHOCT OT U3rapsiHus

OnacHocT 0T HapaHsiBaHe NOpaau BUCOKaTa TemMnepaTypa Ha NOBbPXHOCTUTE - N0 BPEME Ha MUPONUTAYHO NOYKUCTBaHE dypHaTa Ce Harpsisa MHOrO NoBeye, OTKOMKO-
TO NpY HOPMAIHO rOTBEHe, HE AOKOCBalTe hypHaTa.

— OMacHOCT OT yBpexXaaHe Ha 3ApaBeTo

lMopagu pocturHatata Bucoka Temnepatypa, noyti 500°C, ce oTaensT napu, KOUTO MoraT Aa pa3apasHaT nurasuuute. lMopagm ToBa e He06X0AMMO No Bpeme Ha
ynoTpeba nomeLLieHneTo Aa ce NpoBeTpsiBa Aobpe 1 Aa He ocTaBaTe NPOLLIKMTENHO B Hero. [ipbXTe Aelata Haganeu.

3abenexka: no BpeMe Ha (PyHKLMATA 3a MMPONN3a NamnaTta Ha (ypHaTa He CBeTBa

m MHCTPYKLUN 3A YNOTPEBA - [MpuHaanexHocT

Ynotpe6a Ha Wwuw 3a rpun (camo npu HAKoU Moaenu)

MocTaBeTe MecoTo, KOETO LU Ce Neye Ha LUWLLA, KaTo ro 3acTonopuTe CbC creuuantuTe Bunmuuy. MoctaBeTe npbykaTa Ha LKA BbpXy CrielyuanHuTe onopu, Kouto
npeau ToBa ca Bunn noctaBeHW BbPXY TaBaTa W ro NOCTaBETe B NpUCTaBKaTa 3a neyeHe Ha rpun. BkrioueTe dyHKUMsATa 3a CTaTUYEH rpuUn npu 3aTBOpeHaTa Bpata. 3a
[a U3MbKHETe LWiLa 3aeHO C TaBaTa, ro u3BageTte A0CTaTb4HO, 3a ia € Bb3MOXHO LANOCTHOTO U3MBbKBAHE.

TeneckonuyHu Bogauu

W3gbpnaiite Hapony YactTa, 0603Ha- 3aBbpTETE M [V NOCTABETE BHPXY lMoBTOpETE OnepalumTe B 0bpaTeH
yeHa B YepBEHO, 3a 1a § OTCTPaHUTE OT MMoT OT CTpaHaTa Ha Nib3rallarta pef, 3a Aa No3uLMoHUpaTe pencarta
cTeHaTa Ha (pypHaTa. ~—\_Penca.
1 I
,,,,,, @,,,,,,,, ,,,,,,,,,@,,,,,,,
R N
N
‘i
3a na ocsoboauTe ckobara,
=0 o pasxnabeTe ¢ edHa npasa

0TBEPTKA.

m [NTOYUCTBAHE U NOAAPBXKKA - CeansHe Ha BpaTara

Mpoueaypa

3a [1a ce YnecHN NHTEH3MBHOTO NOYMCTBAHE Ha dhypHaTa, € MPaKTUYHO Aa ce pa3rnobu BpataTa crefBaiiki CeLHUTE UHCTPYKLMM:
* OTBOpeTE BpaTata

* npemecteTe okauBaHeTo C B cektop D Ha naHTata, kaTo cneggate asuTe:
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m MOYNCTBAHE U NOAAPBXKA - PasrnobsiBaHe 1 noYMCTBaHE Ha CTbKNa

MpoueaupanTe oT cneaHUA HauYMH

Bpatarta Ha ¢hypHaTa ce CbCTOM OT TPW CTHKIEHW NAOCKOCTW. CTHKNEHUTE NNIOCKOCTY CE MOYUCTBAT C HeabpasuBHI KyXHEHCKW Kbprin 1 06MKHOBEH NOYMCTBALL Npena-
part. He uanonasaiite rpyou abpasvHu MaTepuani unv ocTpy MeTanHmu CTbprasku 3a NoYMCcTBaHe Ha CThKNEHUTE BPaTh Ha dhypHaTa, Thil KaTo Te MoraT a Hazipackat
MOBBLPXHOCTTA 1 Aa AOBELAT O CHYMNBaHE Ha CTHKNOTO. BbTpeLlHNTe CThKNa ca NOABWKHM, 3@ 1a HanpaBsT NOYMCTBAHETO NO-NEcHO. 3a Taaw Len e Heobxoaumo fa
[EMOHTMpaTe BpaTaTa Ha (ypHaTta unu a s No3NLMOHMPATE Ha MEXANHHO LLpakBaHe.

MocnenoBaTenHOCT Ha OTCTPaHsABaHe Ha CTbknaTa
BHWMAHWE! Besika onepauiyist Tpsibsa BuHarM ja ce U3BbpLUBa ChC CBaneHa OT (ypHaTa BpaTa 1 NocTaBeHa Ha NOAXOAsLL padT, Taka Ye a He ce NOBPeau
nuueBaTa cTpaHa Ha Bpatata. MexauHHOTO CTbKIo TpsibBa Aa Obzie NocTaBeHo NpaBumHO, Taka Ye HagnuewT TEPMOCTONM fa e yetnus (Bux dour. 2-3).
/3MBbKHETE MEXAMHHOTO CTHKIO

Pa3BuHTETE 2-Ta BUHTA OT AsicHaTa/nsBaTa CTpaHa B [loBaurHeTe rOPHOTO CTHKIIO M IO M3MBKHETE

/

roOpHaTa neHTa

m [TOYUCTBAHE U NOAAPBXKA - CobBeTu 3a NouncTBaHe Ha dypHaTa 1 NpeaHNs naHen

®OYPHA

KOMMOHEHT

METOA HA NOYUCTBAHE

NPEOYNPEXAEHWA

BbTpewHocT Ha chypHaTa

MpenopbyBa ce hypHaTa Aa ce NoyncTea crep Beska ynotpeba.
3ambpcsABaHETO Ce NOYMCTBA MO-NECHO, KaTo Ce NpeaoTBpaTsBa
MHOTOKPaTHO M3rapsiHe Npu BUCOKM TemnepaTypn. OTCTpaHeTe BCUYkM
M3MBKBALLM Ce YacTu M I U3MUIATE OTAENHO C Tonna Boaa 1 Heabpa-
31BEH npenapar. 3a no-NecHo NOYNCTBaHE Ha BbTPeLLHaTa YacT 3a
neyeHe, HaneiTe manko konnyectso Boga (100 ml, paBHo Ha NONOBKH
yalua) Ha AbHOTO Ha BbTPeLLHaTa YacT; cnej ToBa akTUBMPaiTe LMK
“MeyeHe Ha fonex Harpesaten” Ha 90°C B npoabmkeHne Ha 20 MUHYTH
c onumsTa “MNeveHe ¢ BnaxeH Bb3AyX'. B kpas Ha Lukbra nsvakante
OXMaxaaHeTo 1 JOBbPLUETE MOYNCTBAHETO C MeKa Kbpna.

He v3non3gaiiTe yCTPOMCTBO C Napa 3a BbTPELLHOTO
noyncTBaHe Ha ypHata.He usnonsaite abpasave-
HW/KOPO3MBHM NOYMCTBALLM NpenapaTty uim ocTpu
MeTanHn MHCTPYMEHTU 3a NOYUCTBAHE Ha CTbKNeHaTa
BpaTa Ha (pypHaTa, Tbil kKaTo Te MoraT Aa NoBpeasT
NOBbPXHOCTTA U ja A0BEAAT A0 CYynBaHe.

HakucHeTe B pa3TBOp OT TOMMa BoAa HeyTpaneH canyH. MSCyLIJeTe

OTCTpaHeTe OCTaTbLUWUTE OT XpaHa BeAHara cnej

MoaHoc
cneq u3MuBaHe. ynotpeba.
[Mpy 1eno3nTi Ha 3aMbpcsiBaHe 1 BTBbPAEHO
PeweTkn lMoumcTeTe ¢ Tonna Boga v HeabpasuBHN NOYNCTBALLM NpenapaT nn | 3aMbpcsiBaHe, NPENOPbUMTENHO € a OCTaBuTE
C noaxoasLy obeamacnuten. peLLeTkNTe [ja Ce HaKMUCHAT 3a HSKOMKO Yaca, npeau
Aa v nouncTuTe.
NMPEOEH NAHEN
KOMMOHEHT METO[ HA MOYUCTBAHE NPEQYNPEXOEHUA

CtomaHeHa NOBBHPXHOCT

MouncTeTe YacTuTe C Xnagka BOAA U HEKOPO3MBEH TeYEH npenapar 1
crep ToBa r1 NOACYLLETE C MeKa Kbpna Ui 0T MUKpOUoBD.

BnscbKLT ce noaabpka Ypes NepuoanyHO NoYncTBa-
He CbC CneLyanHn npoayKkTh, Kouto 06UKHOBEHO

ce npepnarart Ha nasapa. Hukora He uanonagaiite
abpasavBHM Npaxose.

Bosigucanu noBbLPXHOCTH

3a pa ce 3anasat XapakTepucTnkuTe Ha GosgmcaHuTe YacTtu, e Heobxo-
OUMO [a Ce NOYMCTBAT YeCTo ChbC CanyHeHa BoAa.

V13bsarBaiiTe fa 0CTaBsATe KUCENMUHHI UMK ankamHu
BellecTea (OLI|eT, JIMMOHOB COK, COJ1, JOMATEH COK 1
T.H.) BbpXy 6osaMcaHnTe YacTu U U3MuiATe, KoraTo
6osamcaHUTe YacTu ca Bce oLle Tonnu.

m MOYNCTBAHE U NOAAPBXKA - CmsiHa Ha namnaTta

Mpoueaupante oT cneaHUA HauYMH
Ao namnarta Ha ypHaTta He paboTu, U3KMIOYETE Ypesia OT enekTpudeckaTa Mpexa, U3BafeTe CThbKIOTO 3a 3aluuTa Ha laMmnaTta U CMeHeTe namnarta.
CmeHeTe namnata ¢ nogxogsiia xanoreHHa namna 40W (G9).

@ @ @
%

1) Pasxn

namnaTta
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abeTe ¢ npaBa 0TBEpTKa

2) OtcTpaHeTe CTBKIOTO MOKPMBALLO

3) NambkHeTe namnata
4) CmeHeTe 1 3aTBOpETE




m OTCTPAHABAHE HAHEWU3INMPABHOCTU

ACTUE TEMM. C° MUH.
- 06wy npobnemu i
f MeyeH 3aek 170-180 2/3 80/100
BHHMAHME! MeveH 3ae 160-170 2 80/100
+ Mo BpeMe Ha rapaHLMOHHUS NEPUOA PEMOHTITE MOraT Aa Ce U3BBbPLLBAT CaMo -
OT OTOPU3MPaHUA OTAEN 3a TEXHUYECKO 0BCMY)XBaHe UMK Ype3 U3Non3eaHe Ha MNeyena nyitka 160-170 2 160/240
creLyaneH npeskoyBaTen lMeyeHa rbcka 160-180 2/3 120/160
* [peayn peMoHT, uskmoyeTe ypega ot eneKTpuieckata Mpexa, T.e. paskauete MeveHa naruua 170-180 0 100/160
3axpaHBaLLys kaben unu okaxeTe Bb3EeNCTBUE Ha CieLlanHus npeskoyBaTern.
* He 0TOpU3MpaHITE MHTEPBEHLMK 11 PEMOHTW MOraT fa [OBeaaT 4O TOKOB yaap MeyeHo nune 180 23 90/120
UNW KbCO CbeauHeHue, Taka Ye He TpsibBa Aa ce u3BbpwBat. OcTaBeTe Tasu PUBA 160-180 23 15/25
RIHOCTY Ha OTOPU3UPaHH TEXHMLW. CRAKALN
* B crnyyaii Ha Manku cMyLLEeHUst MOXeETe [ia OnuTaTe fa 0TCTpaHuTe npobrema,
KaTo CrieiBaTe MHCTPYKLUNTE. Hecept ¢ nnogose 180-200 2 40/50
* Hamecara no obcnyxeaHe no Bpeme Ha rapaHuusita He e BesnnatHa, ako ype- Topta Mapraputa 180-190 2 40/45
mg He paboTu nopaau HenpasunHa ynoTpeoba. Kpoacarh 170-180 , 40/60
¢ OTCTpaHsBaHETO Ha HEM3NPaBHOCTYM UMK OMNaKkBaHWUS, MPUYMHEHU OT Hempa-
BUNHa ynotpeba Unu MHCTanupaHe, HAMa aa 6bae PeMOHTMpaHo B pamkuTe Ha | | MaHALINaH 190-200 2 25/35
rapaHumsTa. PasxoguTe no rapaHumsTa e 6bAat 3a cmeTka Ha notpebutens. TMoHUYKN 160-180 2 35/45
Cnapkuiwm ot Bytep Tecto | 180-200 2 20/30
HewusnpasHoct TFT touch
[ecepT cbe cTacuam 190-200 2 30/40
- M'pewkn Ha cuctema
OTKpUTM Ca CrieHUTE rPeLLKY: Wpynen 160 2 25/35
CUHTaKCMCBT Ha kofa 3a rpelka e: “E YY X', kbaeTo: Buckeutn Cagos 150-180 2 50/60
Y\_( - Kofl Ha rpeLLka e ABBNKOBU MEKUYKM 180-200 2 18/25
x = Bpoii Ha KyXuHUTe, KoraTo ce reHepupa rpetuka 1nm ‘0 3a 6L rpeLukm.
[MyauHr oT caBosipam 170-180 2 30/40
OMUCAHUE ID rpelwuka XTNEBHU MPOAYKTH
CoHfja Ha KyxuHa npekbcHaTa 00 Xnsb 180-200 4
CoHpia Ha KyXiHa B KbCO CbeanHeHNe 01 Muya 250 3 10/20
MpexbCcHaTa CoHAa 3a Meco 04 Toct 185-195 2 7
CoH/1a 3a Meco B KbCO CbeauHeHne 05
m TABJIMLUW 3A MNMEYEHE - CtatnyHa dyp-
[perpsiBaHe 08 .
BbTpeLLHa HEeM3NPaBHOCT (€MeKTPOHHA kapTa) 19 Ha (“| NCTO OPNEHTUPOBBHYHN CTOU HOCTM)
Mpeiwka B KOMyHUKaLys 20 ACTHE TEMM. C° P MUH.
22
o J11
NPEOYNPEXOEHWE 3A MPOBNEM MECO
MMeyeHo roBexao 225 213 40/50
A B cnyuyait Ha rpeLuka, U3KIiYeTe 1 CBbpXe- MeyeHo 6usoncko 250 2/3 50/60
O Te OTHOBO ypeaa. AKO rpeLukata € OTHOBO MeyeHo TeneLwko 295 213 60/80
123456 HannyHa, LLe Ce HanoXu Hamecata Ha 0To-
PUBHPaH TEXHUK. MeyeHo arHeLLKo 225 2 40/50
PocT 6uitd 230 2/3 50/60
NPEOYNPEXIOEHNE 3A OTBOPEHA BPATA (B MPOLIEC HA FTOTBEHE) MeyeH 3aek 250 23 40/50
MeyeH 3aek 250 2 40/50
lMeyeHa nyiika 250 2 50/60
A MeyeHa rbcka 225 2/3 60/70
TREGERY 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha chypHara. MeyeHa natnya 250 2/3 45/60
lMeyeHo nune 250 213 40/45
m TABMNLM 3A NEYEHE - Bexrunvpana | |4 wzs ||
CNAQKWLLN
KOHBEKLMOHamMHa gypHa (YMCTO MHANKATUBHY | [ oo po— , 50
CTOMHOCTH) Topra MaprapwTa 175-200 2 50/60
SCTUE TEM. C° F {i“r: A MUH KpoacaHu 175-200 2 25/30
’ S ’ MaHauwnaH 220-250 2 20/30
MECO [MoHWYKm 180-200 2 30/40
[NeyeHo roBexao 170-180 2/3 40/50 Cnapkuwm ot byTep Tecto | 200-220 2 15/20
[NeyeHo BuBoncko 170-190 213 40/60 [ecepT cbe cTacuam 250 2 25/35
lMeyeHo TeneLuko 160-180 2/3 65/90 LWpynen 180 2 20/30
[TeyeHo arHeLLko 140-160 2 100/130 Bucksntn CaBos 180-200 2 40/50
Pocr 6uitd 180-190 2/3 40/45 A6bIKOBM MEKNYKM 200-220 2 15/20

45




55
ACTUE TEMM. C° :‘Zé‘é MWH.
o Jn
[TyauHr oT caBosipam 200-220 2 20/30
XJNEBHU NPOOYKTH
Xns6 220 3 30
Miya 250 2 15/20
Muua 250 3 10/20
Toct 250 3 5
- BaxHo

MocTaBeTe YnHWMTE, KoraTo (hypHaTa e Tonna.

- lMeyeHe Ha rpun

Ha ypeauTe C enexkTpuyeckut rpun, ne4eHeTo ce U3BbPLLBA NPU 3aTBOPEHa BpaTa
Ha 180°C. XpaHaTa, KoTO e ce neye Ha rpun, Tpsibea fa ObAe nocTaBeHa Bbp-
Xy CbOTBETHaTa peLLeTKa, 3a NPeAnoYnTaHe Ha YeTBbPTUS padT.

m TABJIULA 3A NMEYEHE - BbTpewunu
TeMrnepaTypy Ha ACTUATA CbC COHA

ACTUE TEMMEPATYPA (°C)
MECO
[oBexno meco
* [eyeHo roeexao Meco - TeneLuko dune anaHrne 40-45
* PO30BO (CpeaHO 13NeyeHo) 50-55
* pobpe un3neyeHo 60-65
* [0BEXA0 NeYeHo 80-85
CBMHCKO Meco
+ CBUMHCKO Ghune 65-70
* CBMHCKa NEYEHO C LUyHKa 80-85
* ATannaHcku konbac, pxonaH 80-85
* Mbpxona 75-80
* Kotner, obeskocTteH 70
+ KoTnet B canamypa (Kassler) 65-70
* Pyno 70-75
Tenewko meco
* TeneLuko nevyeHo 70-75
+ TeneLwuko neyeHo ¢ 6bOpek 75-80
* Tenewko kpaye 80-85
OvBey
* Meco ot avBey 75-80
* Mneluka 60-70
+ dune anaHrne 40-45
+ Po30B0 churne (cpesHo 13neyeHo) 50-55
* [lobpe n3neyeHo cune 60-65
ArHewko 80-85
MbnHeHu neunBa 70-75
Munewko 85-90
Pu6ba 85-90

BaxHo: BMHarK nocTassmTe TEPMOMETbPA [0 ApbKKaTa, Taka Ye BbpXbT Aa € B
LIeHTbpa Ha Ne4yeHOToO MeCco 1 a He € 61130 10 KOCTTa UMK MacTHaTa yacT.

m WHCTAIUPAHE - NHcTpykumu 3a
MHCTanMpaHe

TabernkaTa ¢ xapakTepuUCTHKK, pa3nofioxeHa Ha OrpaHNuUTens Ha BpaTaTa
Ha (bypHaTa v nokasaHa Ha cTpaHuua 1, ce Buxaa npy 0TBOpEHa BpaTa, Cbabpxa
BCWYKM JaHHW, HEODX0AMMN 38 MHCTanMpaHe, HanpyMep: MoAEenN Ha ypeaa, HoMu-
HarHO HanpexeHwe 1 KOHcymaums. Ha nbpeo MACTO, [a Ce u3Mepu 1 NpoBepu
HWWaTa 3a BombOHaTMHATA B Wkada, koATo TpsibBa Ja CbOTBETCTBA TOYHO Ha
pasmepuTe, NOCOYEHM Ha durypa A. YBepeTe ce, Ye NoKpUTUETO Ha MebenuTe,
(ypHvpa unv apyru ca obneneny ¢ Tonnoyctoinuneo nenuno (150°C). Ako nokpu-
TMETO WAV NENUIOTO He Ca YCTOMYMBM Ha TOMMWHA, MOKPUTUETO MOXE Aa Ce Ae-
chopmupa nnm a nagHe, 0cobeHo B Hal-TECHUTE TOYKM Ha Lwkada. YBepeTe ce,
Ye LKkadbT, NOArOTBEH 3a Brpak/aaHe Ha thypHaTa uma AbHO 1 MOXe Aa N3abpka
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TErnoTo Ha ypena. BKIoYeHn ca BCYKM BUHTOBE M akcecoapy, HeobXoaumm 3a
3akpenBaHe Ha ypHaTa KkbM Lkadba. CregHuTe curypy we GbaaT nonesHu 3a
(hMKCPaHEeTo U MpaBUITHO MocTaBsHe B Lkada.

Moga. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFTBL

m UHCTAJNTUPAHE - Enektpuyecko cBbp3BaHe

A CrneaHnTe MHCTPYKLMW ca MpeHa3HayeHy 3a KBanuuULMpaHoTo NuLe,
KOETO LLie Ce MOTPUkM 3a MHCTanMpaHeTo Ha ypeda, HerosaTa HacTpoika u Tex-
HUYeCKa NOAAPBXKKA 1 KOETO LLe rapaHTUpa, Ye Teau onepaLui ce M3BbpLIBAT Mo
Bb3MOXHO Ha-NpaBUMHIS HAYMH 1 B CbOTBETCTBIE C e/iCTBALLMTE pasnopedu.
BaxHo: Bcsika HAcTpolika, NOAAPbXKa 1 T.H. TpAbBa fa ce W3BbPLIBAT crep Us-
KrioYBaHe Ha eNeKTPUYECKS KOHTAKT Ha ypeaa.

MpaBuna 3a uHcTanupaHe

ToBa CbOpbXEHWE OTroBapst Ha CrieHUTe AUPEKTUBY:

OMPEKTMBA 2002/96/CE

JMPEKTMBA 3A HACKO HAMPEXEHWE 2014/35/UE

OVPEKTUBA 3A ENEKTPOMATHWUTHA CbBMECTUMOCT 2014/30/CE
PEFMAMEHT Ne 1935/2004 (koHTaKT ¢ XpaHm).

/HcTanupaHeTo TpsibBa f1a Ce U3BbPLLBA MO NEPGEKTEH HAYMH U B MbIHO CbOT-
BETCTBME C AENCTBALLMTE pa3nopeadn No OTHOLIEHWE Ha enekTpuyeckata WH-
cTanauus.

B npotuBeH cnyyait dvpmaTta Npou3BOANUTEN HE HOCK HIKaKBa OTFOBOPHOCT.

B Tasu Gpoluypa e oTkpuETe 1 enekTpUYeckaTa cxema Ha BalleTo YCTPOMCTRO.
YpeauTe ca NpoekTpaHu Aa GbaaTt CBbp3aHn KbM 3aXpaHBaHETo, NMOCOYEHO Ha
TabenkaTa ¢ aaHHu.

Mpeau ga cBbpXkeTe ypeaa KbM eneKkTpuyeckata Mpexa, yBepeTe ce, ye:

- XapaKTepUCTUKIATE Ha eNeKTPOMAarHUTHS MPEBKIOYBATEN UMW KOHTAKTHT MoraT
[a u3IbpkaT Ha HaTOBapBaHeTO Ha 060pyABaHETO (BWX AAHHMTE Ha TabernkaTa);



- 3axpaHBaLLaTa cuctema TpsibBa Aa e cHabaeHa ¢ edhekTBHa Bpb3ka 3a 3a3e-
MsIBaHE.

YpenbT e cHabaeH ¢ kaben 6e3 wencen (HOSRR-F, HOSW-F, HO5V2V2-F, cbe
ceveHne 3G1,5 mm2): Bpbakata TpsiOBa Aa ce M3BBLPLLY, Taka Ye KbNTo-3ene-
HWAT kaben e NPOBOAHMK 33 3a3eMsiBaHE U HUKOra He TpsibBa fja ce npekbCaa.
KoHTakTbT TpsibBa Aa € BUAMM 1 AOCTBIEH, 3a Aa MOXE MECHO fa Ce 13KIoyBa
ypena.3a AMpeKTHa Bpb3Kka KbM Mpexarta e HeobXxogumo:

* OTPaHNYNTENHUAT KnanaH v GuToBaTa MHCTanaums ha MoraT fa u3gbpxart Ha
HaTOBapBaHETO Ha ypeaa (BWk TabenkaTa CbC CEpUItHUS HOMEP);

* 3axpaHBallaTa cvuctema TpsibBa fa e cHabeHa ¢ ebekTMBHA Bpb3ka 3a 3a3e-
MSIBaHE;

* THE3[0TO MM OMHUMOMSIPHUSIT MPEBKITHOYBATEN, C MUHAMANEH OTBOP OT 3 mm,
€ NIECHO [OCTBNEH, Cref KaTo YpeabT e WHCTanmpa;

* BrpajieH e NPeBKIoYBaTEN 3a M3KMIOYBaHe OT (MKCMpaHaTa Mpexa B CbOTBeT-
CTBYWeE C NpaBunaTa 3a MHcTanvpaHxe.

A bnTo-3eNeHNAT NPOBOAHMK 3a 3a3eMsBaHe
He TpsibBa Aa ce NpekbCBa AOPU OT MpeKbCBava.
3axpaHBawuAT kaben TpsabBa Aa 6bAe pa3nonoxeH
TakKa, Ye a He BNM3a B KOHTAKT C MOBBLPXHOCTH, Yms-
TO TemnepaTtypa e no-Bucoka ot 50°C, KakTo 1 okon-
HaTa cpefa. AKo 3axpaHBawwmAT kaben TpabBa fda
6bJe CMeHeH, CBBLpXKETe Ce C OTAeNa 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.

MHCTAITUPAHE - EnekTpuyecku cxemu A6copbuus (kW)

KW
MOAEN (220-240V)
60 3,2
P 60 33
90 34
Nerenpa
00  YepeH MG Wnw
11 Kadss MP  MwukponpekbcBady Ha BpaTaTa
22 YepeeH N HeyTpanex
33 bBan 55  Cus
44 Kent 66 CuH
45 XKent-3eneH R1 ['opeH HarpeBaten
CP  CoHpa 3a neyeHe R2  [loneH HarpeBaTen

DU  TepmosaaBumxBaHe C BOCBK 3a U3BEX-

1aHe Ha naph R3  Harpesarten Ha rpun

F ®daza R4 Kpbron Harpesaten

FLC ®untbp SD  [natka aucnneit

K1 Kaben 3asemsBaHe Ha knemHusi 6nok | SP [Mnatka 3a MoLLHoCT

K2 “* YCTOMYMBOCT NogMeTka SS  MnaTka Ha coHpa

K3 ** BEHTUNaLWs Ha dypHa TS  Ob6esonacuteneH Tepmoctat

K4 ** KpbrbN Harpesaten \Y BeHTunartop Ha cypHa

Ks “* rOpeH Harpesaten VT  BeHTtunatop oxnaxgaHe

K6 “* namna Ha ¢ypHa 1 SA  3axpaHBaHe

Kz ** namna Ha dypHa 2 PT1000 “ TemnepatypHa conga

K8 “* L MC  Kbc mukponpeskntoysaten TS

K9 ** TaHreH. MOTOBEHT. MU Mukponpesiniodsaren sa
OTKMIoYBaHe Ha BpaTtata

K15« pamka ML MwkponpeBkntouBaten 3a
3aKnioyBaHe Ha BpaTtata

L1 [lamna Ha dhypHa MBP [lBuraten 3a 3akntoyBaHe Ha
BpaTata
Mpepnasex TepmocTart

L2 Tamna Ha pypHa TSP NUPOMM3A

M Kyt ioiemn TS TepmocTaT 3a 0TKMo4BaHe Ha
BpaTata
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Enektpuyeckn cxemu

Mog. Mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

PT1000
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PT1000




AAVERTISMENTE IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
Caracteristicile aparatelor

Placuta cu caracteristicile, pe 1&nga faptul ca este indicatd pe husa, se
aplicé pe suportul usii cuptorului si este vizibild cu usa deschisé sau pe
capacul cuptorului superior.

ATENTIE! Aceste avertismente se refera la diferite tipuri de aparate. Fiti
atenti si identificati corect tipul de aparat pe care il detineti (consultati
placuta cu caracteristicile).

A 1. Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie manualul de instruc-
tiuni ce contine, printre altele, informatii deosebit de importante cu privire
la siguranta in timpul instaldrii, utilizarii si intretinerii aparatului. Pastrati
cu grija manualul de instructiuni, pentru a-| consulta pe viitor si pentru
identificarea numarului de serie.

2.Securitatea electric a acestui aparat este garantatd numai daca s-a re-
alizat o corectd legaturd de impaméantare, conform prevederilor legislatiei
in vigoare. Este obligatoriu sa va asigurati ca aceste norme au fost respec-
tate; in caz de indoieli, apelati la o persoana calificatd, pentru o verificare
amanuntita a instalatiei electrice. Constructorul nu isi asuma nicio raspun-
dere pentru daunele provocate de o instalatie de impamantare deficitara.
3. Inainte de a conecta aparatul, verificati daca toate caracteristicile tehni-
ce indicate pe placuta corespund pe deplin cu cele ale instalatiei electrice.
Operatiunile de instalare/reglare trebuie efectuate de personal calificat.
4. Controlati ca instalatia electrica si prizele de curent s aibé o capacitate
suficienta pentru a suporta puterea maxima a aparatului, indicata pe pla-
cuta. In caz de indoieli, apelati la o persoana calificata.

5. Aparatul trebuie conectat direct |a reteaua de alimentare, respectand
polaritatea indicata. Pentru racordare, trebuie sa se prevada un dispozitiv
care sa asigure deconectarea de la retea, cu o distantd de deschidere a
contactelor care s& permita deconectarea completd in conditii de catego-
rie de supratensiune lll, in conformitate cu normele de instalare.

6. Daca priza nu este adecvata pentru stecher, inlocuiti-o cu una adecva-
ta. In acest caz, apelati la o persoana calificaté care va trebui s verifice si
daca sectiunea cablurilor prizei poate suporta puterea absorbitd de apa-
rat. Cablul de alimentare nu este prevazut cu stecher. Pentru racordare,
consultati paragraful ,Legatura electricd”. Se recomanda sa nu se folo-
seasca adaptoare, prize multiple sau prelungitoare.

7. Dacéa aparatul ramane nefolosit pentru o lunga perioada de timp, decu-
plati legatura electrica si deconectati intrerupatorul general.

8. Nu blocati fantele de aerisire sau de disipare a caldurii.

9. n caz de avariere a cablului electric de alimentare a aparatului, acesta
trebuie schimbat exclusiv de un centru de asistentd autorizat de catre
constructor.

10. Aparatul trebuie utilizat numai pentru scopurile pentru care a fost con-
ceput (coacere). Orice alta utilizare (de exemplu incélzirea unei camere)
este incorecta si deci periculoasa. Constructorul va fi exonerat de orice
raspundere pentru daunele cauzate de utilizari incorecte similare.

11. Utilizarea oricarui aparat electric implica respectarea anumitor reguli
fundamentale, si anume:

A. Nu atingeti niciodatd aparatul cu méinile sau picioarele

ude sau umezite;

B. Nu folositi niciodatd aparatul cand sunteti cu picioarele goale;

C. Evitati folosirea prelungitoarelor si eventual adoptati toate masurile de
precautie posibile;

D. Nu trageti cablul electric, pentru a-| scoate din priza de curent;

E. Nu expuneti aparatul la actiunea agentilor atmosferici (ploaie, soare
etc.);

F. Nu permiteti copiilor cu vérsta sub 8 ani s& se apropie de aparat, decét
daca sunt supravegheati in permanenta. Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta mai mare de 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau numai dupa ce acestea au fost
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si dupa ce au luat
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la cunostinta pericolele pe care le implica utilizarea acestuia. Copiii nu

au voie sa se joace cu aparatul. Operatiunile de curatare si intretinere nu

trebuie efectuate de copii nesupravegheati.

12. Aparatul si elementele accesibile ale acestuia devin foarte fierbinti, in

timpul utilizarii. Fiti atenti sa nu atingeti elementele incalzitoare. Nu per-

miteti copiilor mici s& se apropie de aparat. Copiii cu varsta sub 8 ani nu

trebuie s& se apropie de aparat decat daca sunt supravegheati in perma-

nenta.

13. Inainte de a curéta aparatul sau de a efectua operatiunile de intretine-

re, deconectati aparatul decuplénd cablul de alimentare sau intrerupand

alimentarea cu curent de la intrerupatorul corespunzator.

14. Tn caz de avarii sau probleme de functionare, opriti aparatul si nu

incercati sa il reparati. Reparatiile trebuie efectuate exclusiv de un centru

de asistenta autorizat. Solicitati intotdeauna folosirea de piese de schimb

originale. Nerespectarea acestor indicatii poate compromite siguranta

aparatului.

15. Recomandam insistent s& nu se lase accesibile partile care pot repre-

zenta un pericol, mai ales in prezenta copiilor care ar putea folosi aparatul

pentru a se juca.

16. Nu folositi lichide inflamabile (alcool, benzina etc.) in apropierea apa-

ratului in functiune.
17. Ambalajul are rolul de a proteja aparatul de eventuale dau-
ne in timpul transportului. Materialele folosite pentru ambalare
sunt usor de reciclat, deoarece au fost selectate in baza unor
criterii ecologice. Reciclarea acestora reduce nevoia de materii
prime si reduce volumul deseurilor. Aparatele electrice si elec-

E tronice contin adesea materiale valoroase. insé contin si mate-
riale care, daca sunt manevrate sau eliminate in mod incorect,
— pot reprezenta un pericol pentru sénatatea omului si pentru

mediul inconjurator. Cu toate acestea, ele sunt esentiale pentru corecta

functionare a aparatului. Asadar va rugam sa nu il eliminati la un loc cu

deseurile menajere.

Pentru a-| elimina, va rugdm sa il predati unui centru de colectare/reci-

clare deseuri din localitatea dvs., sau s& va adresati distribuitorului dvs.

pentru a primi indrumérile necesare. Asigurati-va ca pana in momentul

eliminarii, aparatul nu este lasat la indeméana copiilor.

18. Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curatarea interioara a

cuptorului.

19. Nu folositi detergenti abrazivi sau unelte ascutite din metal pentu a

curata usa din sticla a cuptorului, decarece acestia pot deteriora suprafata

usii sau pot cauza fisurarea acesteia.

20. In caz de fum, nu deschideti usa cuptorului: opriti aparatul si deconec-

tati-l de la reteaua electrica. Nu deschideti usa decat dupa ce fumul s-a

disipat pentru a sufoca flacarile.

21. Folositi functia de blocare a comenzilor, pentru a nu permite copiilor sa

porneasca singuri aparatul.

22. Supravegheati copiii cand acestia se afla in imediata apropiere a cup-

torului multifunctional. Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

23. Pericol de sufocare.

- Copii se pot infasura, in joaca, in materialul folosit pentru ambalare (de

ex. folie) sau si- pot trage pe cap, sufocandu-se. Nu lasati astfel de mate-

riale la indemana copiilor.

24, Pericol de arsuri

Pielea copiilor este mult mai delicaté decét pielea adultilor.

- Usa din sticla, panoul de comanda si fantele pentru iesirea aerului cald

din compartimentul de coacere al aparatului devin fierbinti. Nu permiteti

copiilor sa atinga aparatul, cand acesta este in functiune.

25. Nu utilizati acest aparat in locuri care nu sunt stationare (de ex. pe

vapoare).

26. Atentie: asigurati-va ca aparatul este inchis inainte de a schimba be-

cul, pentru a evita posibilele electrocutari.

27. Inainte de a introduce functia PIROLIZA:

- scoateti din cavitatea cuptorului toate accesoriile: gratare, tavi pentru

picurare, gratare laterale, sonda pentru carne, orice vesela;

- indepartati excesul de material de preaplin (pentru a evita formarea fu-

mului).



28. Atentie - pericol de arsuri

Risc de ranire ca urmare a temperaturii ridicate de pe suprafete - in timpul cura-
tarii pirolitice, cuptorul se incalzeste mult mai mult decét in timpul gatirii normale;
evitati atingerea cuptorului si tineti copiii la distantd de acesta. Atentie — pericol de
deteriorare a sanatatii Avand in vedere temperatura ridicata atinsa, aproape 500
°C, se elibereaza vapori care ar putea irita mucoasele. Prin urmare, este necesar
sd aerisiti bine camera in timpul utilizarii, evitdnd sa raméneti induntru o perioada
lunga de timp.

29. Folositi doar sonda termica recomandata pentru acest cuptor.

30. Pentru a evita supraincélzirea, nu instalati aparatul in spatele usilor decorative

Il PRIMA PUNERE IN FUNCTIUNE

- Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima data, lasati-l sa functioneze
timp de aproximativ 1 ora (230°C), lasand daca este posibil deschise fe-
restrele din bucatarie. La prima pornire, cuptorul emana mirosuri neplacu-
te, cauzate de reziduurile de productie precum vaseline, uleiuri sau rasini.
Dupa scurgerea timpului indicat, cuptorul va fi gata pentru prima coacere.
Dupa ce cuptorul s-a racit, curatati- urmand instructiunile din paragraful
,Curatare si pastrare”.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu coli din aluminiu pentru a facilita cu-
ratarea.

- O astfel de operatiune compromite randamentul aparatului si poate ava-
ria suprafetele emailate.

- Toate accesoriile care intra in contact direct cu alimentele trebuie curata-
te foarte bine inainte de utilizare, folosind produsele adecvate.

A Nu este permis gatitul alimentelor in contact direct cu gratarele i

tavile cuptorului.
m AFISAJ - Legenda pictograme

Pauza

Pornire

oc_oF

Blocheaza ecran

Confirma

Setari

Sonda carne

Pagina initiala

Sl 2foll Jell-Hv )l

’
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Lumina

.

Temporizator

lesire - Terminare

Ceas

Confirma setari

8006

inchidere

o
m
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m INSTRUCTIUNIDE UTILIZARE
Functionare

Pagina initiala a afisajului

1 = Permite s& se acceseze pagina de setare a cavitatii.

2 = Permite sa se seteze temporizatorul.

3 = Permite sa se acceseze direct setarile.

Setari

4 = Selectarea scalei de grade (°C sau °F).

5 = Setarea orei.

6 = lesire - Terminare.

7 = Blocheaza ecran.

8 = Pentru a-| debloca, atingeti pe afisaj timp de 10 secunde.
9 = Permite s& se seteze volumul semnalului sonor si s& se aleagd un
sunet la atingerea afisajului.

Setarea unui temporizator

10 = Cresterea sau reducerea timpului.

11 = Confirmati, dupa ce ati setat timpul dorit. Un semnal sonor va indica
terminarea acestuia.

12 = Confirmati si reveniti la pagina initiala.

13 = Tastatura numerica.

Functii

14 = Selectarea functiei de coacere.

14a = Selectare coacere uscatd / umeda.

NOTA: posibild numai pe anumite moduri de coacere.

14b = Confirma functia de coacere.

14.1 = Lumina (aprinsa sau stinsa).

14.2 = Home (revine la fereastra initiald).

15 = Setati temperatura de coacere.

15b = Exista doua optiuni pentru a seta temperatura:

- glisdnd bara

-Cu +sau -

15 = Confirma functia de coacere.

16 = Setati timpul de coacere si pornirea programata.

16a = Setati timpul de coacere.

16b = Afiseaza ora de terminare a coacerii.

16¢ = Setati ora de incepere.

16d = Confirma functia de coacere.

16e = Afisajul cuptorului se stinge dupd 1 oré de inactivitate, pentru re-
ducerea consumului de energie. Este posibila reactivarea acestuia cu o
atingere.

m PROCES DE COACERE

CAMERA CUPTOR SETATA

O data setata cavitatea cuptorului
(setate functia de coacere, tempe-
ratura si temporizatorul), confirmati
pentru a incepe preincélzirea. In
acest moment, afisajul se va comuta
pe modul de preincalzire.

§
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©)

10m

12:58

FAZA DE PREINCALZIRE

Exista patru niveluri ce permit s& se
monitorizeze procesul de preincalzi-
re.

Partea rosie se va extinde treptat,
pana cand va umple

afisajul.

b o

9m 15s
12:58
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PREINCALZIRE TERMINATA
CLes Dupa ce temperatura setatd a fost atinsd, afisajul va deveni rosu pentru a indica terminarea fazei de preincalzire si ince-
Bﬂ( O perea fazei de coacere. Daca fusese setat un timp de coacere, cuptorul se va inchide automat la expirarea timpului setat.

8m 02s .
2 8 je.28 in cazul in care nu a fost setat niciun timp de coacere, se poate suspenda m si apoi termina coacerea.

m COACERE CU SONDA DE CARNE

RETINETI Coacerea cu sonda nu poate fi utilizatd pentru functiile ,DEFROST", ,QUICK START", ,PIZZA” si ,ECO”.
Cu cuptorul in stand-by, introduceti sonda de carne in bucsa speciald de legatura, care se afla in principal pe peretele din stanga cuptorului.

SELECTOR TEMPERATURA SONDA MOD INCALZIRE CU SONDA

> 80°

L T AR R TR AR A
30 40 50 60 70 80 20

+

A ATENTIE: daca afisajul nu raspunde la comenzi (ecran tactil blocat), va fi suficient sa deschideti si s@ inchideti usa cuptorului

m PICTOGRAME FUNCTII

Functie Pizza
Aceasta functie este indicata in special pentru a coace pizze, paine tip focaccia si paine. Sursa principala de calduré provine de la rezistenta din
partea de jos, care functioneaza in combinatie cu celelalte rezistente ale cuptorului.

Coacere normala statica
Este functia clasica a cuptorului electric, adecvata in special pentru coacerea urméatoarelor mancaruri: costite de porc, carnéciori, peste baccala,
carne indbusita, vanat, friptura de vitel, bezele si biscuiti, fructe la cuptor etc.

Coacere din partea de jos
Este vorba despre coacerea cea mai indicaté pentru a finaliza coacerea méncérurilor, in special a produselor de patiserie (biscuiti, bezele,
dulciuri dospite, dulciuri din fructe etc.) si a altor mancaruri.

Coacere din partea de sus
Recomandata in special pentru a rumeni si pentru a da tenta finala de culoare, pentru numeroase mancaruri; este functia recomandata pentru
hamburgeri, cotlete de porc, fripturi de vitel, limbi de mare, sepii etc.

Coacere grill cu usa inchisa
Functie indicata pentru coacerea la gratar rapida si profunda, pentru a gratina si frige carnurile in general, muschiul file, cotletele florentine,
pestele la gratar, precum si legumele la gratar. Gatitul cu grill electric trebuie sa se faca cu termostatul setat pe 180°C.

Coacere grill ventilata

Deosebit de rapida si profunda, cu o reducere semnificativa a consumului de energie, aceasta functie este indicata pentru numeroase man-
caruri, precum: costite de porc, carnaciori, frigarui de porc sau mixte, vanat, galuste romane etc. Gatitul cu grill electric trebuie sa se faca cu
termostatul setat pe 180°C.

Coacere intensiva
Este functia de coacere rapida si intensa a diferitelor preparate; este indicata pentru: peste copt in folie, legume indbusite, frigarui, carne de
ratd, pui etc.

Coacere ventilata multipla
Este functia care permite coacerea concomitenta a mai multor méancaruri, fara ca mirosurile s& se amestece intre ele; se pot gati lasagna la
cuptor, pizza, cornuri tip croissant si briose, tarte, torturi etc.

Coacere Eco

Este functia care permite sa se gateasca cu o reducere semnificativd a consumului de curent. Pentru a beneficia la maxim de aceasta carac-
teristica se recomanda, inainte de a cupla functia ECO, s& se introduca preparatul in cuptor pozitionandu-l in centrul cavitatii. Cu functia Eco,
timpii de coacere se adapteaza la coaceri lente precum: méncaruri inabusite, carnuri albe, paste la cuptor, preparate de patiserie delicate.
Nota: coacerea Eco nu poate fi selectata cu sonda de carne cuplata.

Decongelare
Permite decongelarea rapida a tuturor mancarurilor congelate in general, care vor fi aduse rapid la temperatura camerei.

Functia hidrolitica (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Reprezinta functia de curatare automatd, capabila sa faciliteze curatarea compartimentului de gatit in doar 20 minute, la temperatura scazuta
(90 °C). Sistemul de curatare ,Hidrolitic” inmoaie murdaria, permitand sa fie indepartata mai usor, fara a ldsa mirosuri.

A0 B GHEBEDRNDQ
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Functia pirolitica (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
Reprezinta functia de curatare automata care poate curata compartimentul de gatit la temperaturi ridicate.
Prin activarea acestei functii, centrul cuptorului atinge o temperatura de aproximativ 470 °C, reducand reziduurile de murdarie la cenusa. Sunt
disponibile 2 niveluri de piroliza cu durata diferita:
- Ciclu de lumina: durata 1:30 h
PYR - Ciclu intensiv: durata 2:30 h
Se recomanda utilizarea ciclului usor la intervale regulate si a ciclului complet numai in cazul murdariei foarte incapatanate.

PYR

pastra alimentele calde in compartimentul de gatit fara a fi nevoie sa porniti sau sa opriti cuptorul. Toate celelalte cicluri de
gatit si curatare sunt dezactivate. Nu se vor auzi semnale acustice, iar afisajul nu va indica schimbérile de temperatura.

Quick Start [Pornire rapida]

Aceasta functie se utilizeaza pentru a accelera preincélzirea cuptorului dvs. Se recomanda sa se utilizeze aceasta functie atunci cand se
seteaza o temperatura de coacere cuprinsa intre 200 si 300°C. Folosirea functiei Quick Start pentru temperaturi sub 200°C nu ofera avantaje
deosebite. ATENTIE: functia Quick Start nu este o functie adecvata pentru coacerea alimentelor, ci se utilizeaza doar pentru

a preincalzi cuptorul intr-un timp mai scurt.

NU UTILIZATI FUNCTIA QUICK START TIMP DE PESTE 20 DE MINUTE

Coacere uscatd / umeda

Cuptorul este prevazut cu un dispozitiv automat care permite evacuarea din cuptorul a vaporilor rezultati din condensul coacerii, in timpul anu-
mitor functii: in felul acesta se obtine o coacere uscatd (dry). In cazul in care specificul de coacere necesita ca umiditatea sa ramana inauntrul
cuptorului, pentru o coacere umeda (moisture), dispozitivul automat poate fi decuplat prin atingerea respectivei pictograme.

Functia Sabbath O *
SABBATH Modul Sabbath mentine cuptorul pornit in modul de gétire static pana cand este dezactivat timp de pana la 74 ore. Puteti @?

EXAMINARE COACERE
In cazul in care este nevoie sa se examineze mancarurile ce se gatesc, se poate deschide usa cuptorului. In acest caz, se aprind luminile si se opreste ventilatia forta-
ta in cazul coacerilor ventilate, sau rotatia rotisorului in caz de coacere grill cu usa inchisa. Dupa ce usa este inchisa la loc, se va reactiva functia setata in prealabil.

+4 .
m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Funzione Idrolitica

Efectuarea procedurii de curatare

Efectuarea procedurii de curatare

1. Indepértati manual eventualele bucati de méancare folosind un burete umed;

2. Scoateti toate accesoriile din compartimentul de gatit (gratare, tigai, gratare laterale, eventualele vesele).

3. Cu cuptorul rece, se toarna 100 ml apa pe fundul cavitatii la mod. de 60 cm si 150 ml ap& la mod. de 90 cm, + 2 picaturi de detergent neutru pentru a facilita indep-
artarea celor mai incapatéanate pete de murdarie;

4. Activati functia (in timpul functiei, lumina este stinsa si nu poate fi aprinsa);

5. La sfarsitul ciclului, aveti grija cand deschideti usa, deoarece cavitatea este saturata de aburi; asteptati sa se raceasca cuptorul, apoi curétati cu un burete si uscati
cu o carpa moale;

6. Cavitatea trebuie curatata regulat; nu ldsati murdaria sa se depung;

7. Tn timpul functiei hidrolitice, nu deschideti usa si nu completati cu apa pe fundul cuptorului;

8. Nu puteti intrerupe functia hidrolitica cu butonul de pauza ( ) in timpul functionarii.

A ATENTIE

- Nu folositi apa distilaté (provoaca coroziune) sau apé carbogazoasa. Utilizati numai apa de baut.
- Nu turnati apa in compartimentul fierbinte de gatit, ci numai cand este la temperatura camerei.
- Nu deschideti usa in timpul ciclului de hidroliza.

- Pericol de arsuri - asigurati-va ca aparatul s-a racit inainte de a efectua orice operatiune.

- Nu utilizati bureti metalici sau detergenti excesiv de agresivi care ar putea deteriora suprafetele.

PYR

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Funzione Pirolitica

Efectuarea procedurii de curatare

1. Pentru un rezultat optim, indepartati manual eventualele bucati de méncare cu un burete umed (posibila formare de fum);

2. Scoateti toate accesoriile din compartimentul de gatit (gratare, tigai, gratare laterale, eventualele vesele).

3. Cu usa inchisa, selectati functia de piroliza. Dupa cateva secunde, dispozitivul de blocare a usii intra in functiune.

4.Tn timpul ciclului de piroliz3 intrd in functiune filtrul catalitic special care absoarbe si elimina grasimea si mirosurile neplacute.

5. Usa aparatului se deschide numai cand functia este terminata si pana cand se atinge o temperatura sigura.

6. La sfarsitul procesului este posibild indepértarea extrem de usoara a reziduurilor care se pot forma in functie de gradul de murdarie din compartiment, folosind o carpa
umeda.

7. Durata ciclului de piroliza poate fi setata la 90’ sau 150’ in functie de cantitatea de murdarie depusa pe peretii cuptorului. De asemenea, puteti seta o pornire intérziata
a ciclului de curatare.

8. Tn timpul functionarii, nu este posibild intreruperea functiei PY cu butonul de pauzi ( m ).

A ATENTIE

— pericol de arsuri
Risc de ranire ca urmare a temperaturii ridicate de pe suprafete - in timpul curatarii pirolitice, cuptorul se incalzeste mult mai mult decat in timpul gatirii normale; evitati
atingerea cuptorului.
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- pericol de afectare a sanatatii

Avand in vedere temperatura ridicatd atinsa, aproape 500 °C, se elibereaza vapori care ar putea irita mucoasele. Prin urmare, este necesar s& aerisiti bine camera in
timpul utilizarii, evitand s& ramaneti induntru o perioada lunga de timp. A nu se 1&sa la indeména copiilor.
Observatie: in timpul functiei de pirolizd, lampa cuptorului nu functioneaza

m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE - Accesorii

Folosirea gratarului tip rotisor (numai la unele modele)

Introduceti pe tija carnurile ce trebuie gétite, fixandu-le cu respectivele furci de prindere. Sprijiniti tija pe tepusa, pe suporturile special prevazute si introduse in prealabil
pe tava si introduceti-o in palnia gratarului tip rotisor. Activati functia grill statica cu usa inchisa. Pentru a scoate tepusa cu tot cu tava, desfaceti-o atét cat este suficient
pentru a o putea scoate complet.

Ghidaje telescopice

Trageti in jos partea evidentiata cu rosu, Rotiti si sprijiniti-le pe o suprafata, Repetati operatiunile in ordine
astfel incat s o scoateti de pe peretele dinspre partea ghidajului culisant. inversd, pentru a repozitiona ghidajul
cuptorului. N

1 I
"’/’;@/”””” ””””\%”'
NS = —
Pentru a decupla clema, slabiti \
NN N—

cu o surubelnita dreapta.

m CURATARE S| INTRETINERE - Scoaterea usii

Procedeu

Pentru facilitarea operatiunilor de curatare intensivé a cuptorului, este utila demontarea usii, urméand instructiunile de mai jos:
* deschideti usa

+ mutati clema de prindere C din sectorul balamalei D, urménd fazele de mai jos:

m CURATARE S| INTRETINERE - Demontarea si curatarea geamurilor

Procedeu ce trebuie urmat
Usa cuptorului este formata din trei geamuri. Curatarea pieselor din sticla se efectueaz folosind prosoape de bucatarie din hartie, neabrazive si detergent obisnuit. Pen-
tru curétare, nu folositi materiale aspre abrazive sau raclete metalice ascutite pentru a curata usile din sticla ale cuptorului, deoarece acestea pot zgéria suprafata si pot
cauza spargerea sticlei. Geamurile interne pot fi scoase, pentru facilitarea operatiunilor de curétare. In acest scop trebuie demontat usa cuptorului sau, ca o varianta,
aceasta trebuie pozitionata pe treapta intermediara.
Secventa de demontare a geamurilor
ATENTIE! Orice operatiune se va efectua intotdeauna cu usa demontata de pe cuptor si sprijinita pe o suprafata adecvata, astfel incat sé nu se deterioreze fata-
da usii. Sticla intermediara trebuie introdusa corect cu mesajul THERMOSTOP lizibil (a se vedea pag. 2-3).



Desurubati cele 2 suruburi de pe partea DR/STG din
sipca superioara

Ridicati geamul superior si desfaceti-|

Desfaceti geamul intermediar

m CURATARE SIINTRETINERE - Recomandari pentru curatarea cuptorului si a parii frontale

CUPTOR

COMPONENTA

METODA DE CURATARE

AVERTISMENTE

Interiorul cuptorului

Se recomanda curatarea cuptorului dupa fiecare utilizare. Tn felul aces-
ta, murdéria se curatd mai usor, evitand arderea repetatd a acesteia la
temperaturi ridicate.

Scoateti toate componentele detasabile si spalati-le separat cu apa
calda si detergent neabraziv.

Pentru a facilita curatarea cavitatii cuptorului, turnati o cantitate mica
de apa (100 ml, echivalentul unei jumatati de pahar) pe fundul cavitatii;
activati apoi ciclul ,Coacere din partea de jos” la 90°C timp de 20 de
minute, cu optiunea ,Coacere umeda’.

La sfarsitul ciclului, asteptati sa se raceasca cuptorul si apoi finalizai
curatarea, folosind o laveta moale.

Nu folositi aparate de curatat cu aburi pentru curata-
rea interioara a cuptorului.

Nu folositi detergenti abrazivi/corozivi sau unelte
ascutite din metal, pentru a curata usa din sticla a
cuptorului, deoarece acestea pot deteriora suprafata
si pot cauza fisurarea acesteia.

Scufundati intr-o solutie de apa calda si detergent neutru. Uscati dupa

Tava N Tndepartati resturile alimentare, imediat dupa utilizare.
spalare. ’
g < < . - Tn cazul murdariei intérite si persistente, se recoman-
< Curatati cu apa calda si detergenti neabrazivi, sau cu un degresant . . 2 -
Gratare " * ' da sa se lase gratarele la inmuiat pentru cateva ore,
adecvat. . <
inainte de a le curata.
PARTE FRONTALA
COMPONENTA METODA DE CURATARE AVERTISMENTE

Suprafete din otel

Curatati piesele cu apa calduta si detergent lichid necoroziv si apoi
uscati-le cu o laveta moale sau din microfibra.

Stralucirea se mentine printr-o curatare periodica, cu
produse special prevazute disponibile in comert. Nu
folositi niciodata pulberi abrazive.

Suprafete vopsite

Pentru a mentine caracteristicile pieselor vopsite, acestea trebuie cura-
tate frecvent cu apa cu sapun.

Evitati sé lasati pe suprafetele vopsite substante acide
sau alcaline (otet, suc de laméie, sare, suc de rosii
etc.) si sa le spalati cand suprafetele vopsite sunt inca
fierbinti.

m CURATARE S| INTRETINERE - Schimbarea becului

Procedeu ce trebuie urmat
Daca becul cuptorului nu functioneaza, deconectati aparatul de la retea, scoateti masca din sticla de protectie a becului si schimbati becul.
Schimbati becul cu un bec cu halogen de 40W, adecvat (G9).

e

@

e
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0)
1) Slabiti cu o surubelnita dreapta

2) Scoateti masca din sticla de protec-
tie a becului

3) Desfaceti becul
4) Schimbati-l si inchideti la loc masca

53



.A DEPANARE - Probleme generale OREPARAT NP Ce ™
ATENTIE!
* Pe perioada de garantie pot fi efectuate reparatii numai de centrul de asistentd | [ Friptura de rata 170-180 213 100/160
autorizat, sau se poate interveni asupra intrerupatorului special prevazut Friptura de pui 180 213 90/120
« Interventiile si reparatiile neautorizate pot cauza electrocutare sau scurtcircuit, | | PATISERIE
prin urmare sunt interzise. Lasati astfel de lucréri tehnicienilor autorizati. Tort de fructe 180-200 2 40/50
e ror i e, st e o T | | g [sor00 (2|
+ Interventia departamentului de asistenté pe perioada de garantie nu este gratui- Briose 170-180 2 40/60
Depanarea dfeciunlor s soifoares fecmafilor ce a os cauzate de o | [t 190202 Gk
utiliizfe sau instala}e incorecta nu \;orfi acoperite deygarantie. Costurile de garan- Tort in formé de inel 160-180 2 35/45
tie vor fi suportate de cétre utilizator. Fursecuri dulci din foietaj [ 180-200 2 20/30
Turta de struguri 190-200 2 30/40
Functionare deficitara a ecranului tactil TFT Strudel 160 2 25/35
-SErr]‘t)ge(::cT;?:zeLTmétoarele erori: Disculf Savola 10180 2 08
Sintaxa codului de eroare este: E YY x’, unde: Gogosi de mere 180-200 2 18/25
YY = cod eroare Budinca din piscoturi 170-180 2 30/40
x = numarul cavitatii cand se declanseaza eroarea, sau ,0” pentru erori generale. PANIFICATIE
Paine 180-200 3 45
DESCRIERE ID eroare Pizza 250 3 10/20
Sonda cavitate intrerupta 00 Toast 185-195 7
Sonda cavitate pe scurtcircuit 01
Sonda de carne intrerupta 04 m TABELE DE COACERE - Cu ptor static (Va'
Sonda de carne pe scurtcircuit 05 | Ori StriCt 0rientative)
Supraincalzire 08 Y55
Anomalie interna (placa electronica) 19 PREPARAT TEMP. C* % MIN.
Eroare de comunicare 20 CARNURI
ATENTIONARE PROBLEMA Friptura de manzat 225 2/3 40/50
Friptura de vita 250 2/3 50/60
A T ; ; i o i Fripturd de vitel 225 213 60/80
e | VY RN - S PR
123456 necesara interventia unui tehnician autori- | | Roast-beef 230 2/3 50/60
zat. Friptura de iepure de camp | 250 2/3 40/50
ATENTIONARE USA DESCHISA (CU COACERE IN CURS) Fripturd de iepure 250 2 40/50
Friptura de curcan 250 2 50/60
Friptura de gasca 225 2/3 60/70
Friptura de rata 250 2/3 45/60
A Friptura de pui 250 2/3 40/45
DOOR OPEN Inchideti usa cuptorului. PESTE 200-225 112 15/25
PATISERIE
m TABELE DE COACERE - Cuptor cu con- | [tortde fructe 225 2 35/40
vectie ventilata (valori strict orientative) Tort Margarets 7520 12 2060
— Briose 175-200 2 25/30
PREPARAT TEMP.C® | TR MIN. Pandispan 220-250 2 2030
CARNURI Tort in forma de inel 180-200 2 30/40
Friptura de manzat 170-180 "0 40/50 Fursecuri dulci din foietaj [ 200-220 2 15/20
Friptura de vita 170-190 203 40/60 Turta de strugur 250 2 25/35
Friptura de vite 160-180 213 65/90 Strudel 180 2 2030
Friptura de miel 140-160 2 100/130 Biscuili Savoia 180-200 2 40750
Roast-beef 180-190 23 40/45 Gogosi de mere 200-220 2 15120
Friptura de iepure de camp | 170-180 | 2/3 80/100 Budingé din piscoturi 200220 |2 20130
Friptura de iepure 160-170 2 80/100 PANIFICATIE
Friptura de curcan 160-170 2 1601240 Péine 220 30
Friptura de gasca 160-180 213 120160 Pizza 250 1520
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PREPARAT TEMP. C° ] ‘2;% MIN.
o Jn
Pizza 250 3 10/20
Toast 250 3 5
- Important

Introduceti méncérurile cand cuptorul este cald.

- Coacere la grill

Pe aparatele cu grill electric, coacerea se efectueaza cu usa nchisa, la 180°C.
Mancarurile ce trebuie gatite la gratar sunt pozitionate pe respectivul gratar, de
preferinta pe al patrulea raft.

m TABEL DE COACERE - Temperaturi inter-
ne ale preparatelor cu sonda

PREPARAT TEMPERATURA (°C)

CARNURI
Carne de manzat
;;noaestbeef - Muschi file de manzat in 40-45

g . 50-55
* roz (coacere medie)

A 60-65
* bine gatit 80-85
* Fripturé de ménzat
Carne de porc
* Pulpa de porc 65-70
* Fripturéd de porc sau suncé 80-85
* Ceafa, ciolan 80-85
+ Cotlet 75-80
* Cotlet, fara os 70
* Cotlet in saramura (Kassler) 65-70
* Rulada din chiftea 70-75
Carne de vitel
* Friptura de vitel 70-75
* Fripturé de vitel cu rinichi 75-80
* Picior de vitel 80-85
Vénat
+ Carne de vanat 75-80
* Pulpa spate 60-70
* Muschi file in sdnge 40-45
* Muschi file roz (coacere medie) 50-55
+ Muschi file bine copt 60-65
Miel 80-85
Fripturi umplute 70-75
Carne de pui 85-90
Peste 85-90

Important: introduceti intotdeauna termometrul pana la méaner, astfel incét varful
s& se afle in centrul fripturii si nu aproape de os sau in partea grasa.

m INSTALARE - Instructiuni pentru instalare

A Placuta cu caracteristicile, aflatd pe rama interna a usii cuptorului si re-
produsa la pag. 1, este vizibila cu usa deschisa. Aceasta contine toate datele
necesare pentru instalare, cum ar fi: model de aparat, tensiune nominala si curent
absorbit. Inainte de toate, masurati si controlati nisa din mobilierul in care urmeaza
sa fie incorporat cuptorul, aceasta trebuie sa corespunda exact cu dimensiunile
indicate in figura A. Aveti grija ca placajul mobilierului, placile melaminate sau alte
materiale s fie lipite cu clei rezistent la temperaturi ridicate (150°C). Tn cazul in
care placajul sau cleiul nu sunt rezistente la temperaturi ridicate, placajul se poate
deforma sau desprinde, mai ales in punctele cele mai stramte ale mobilierului. Asi-
gurati-va ca mobilierul prevazut pentru incorporarea cuptorului are o baza solida
si c& poate sustine greutatea aparatului. Toate suruburile si accesoriile necesare
pentru fixarea cuptorului pe mobilier sunt incluse. Figurile de mai jos sunt utile
pentru fixarea si corecta incorporare in mobilier.
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Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P60 TFTBL

m INSTALARE - Legatura electrica

A Instructiunile de mai jos sunt destinate persoanei autorizate care se va
ocupa de instalarea aparatului, de reglarea si de intretinerea tehnica a acestuia
si care se va asigura ca aceste operatiuni sunt efectuate in cel mai corect mod
posibil si in conformitate cu legislatia in vigoare.

Important: orice operatiune de reglare, de intretinere etc. trebuie efectuatd dupa
decuplarea aparatului de la priza de curent.

Norme pentru instalare

Acest echipament este realizat in conformitate cu urmatoarele directive:
DIRECTIVA 2002/96/CE

DIRECTIVA JOASA TENSIUNE 2014/35/UE

DIRECTIVA COMPATIBILITATE ELECTROMAGNETICA 2014/30/UE
REGULAMENTUL NR. 1935/2004 (contactul cu alimentele).

Instalarea trebuie sa se faca regulamentar si respectandu-se pe deplin normele in
vigoare, in materie de instalatii electrice.

In caz contrar, constructorul va fi exonerat de orice raspundere.

In acest manual veti gési si schema electricd a aparatului dumneavoastra.
Aparatele sunt concepute pentru a fi conectate la tensiunea indicata pe placuta
de date.

Inainte de a racorda aparatul la retea, asigurati-va ca:

- caracteristicile intrerupatorului electromagnetic sau ale prizei pot suporta sarcina
aparatului (consultati datele de pe placuta);

- instalatia de alimentare trebuie sa fie prevazuta cu o legatura functionald de



impamantare.

Aparatul se livreaza cu cablu fara stecher (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F, cu
sectiunea 3G1,5 mm2): racordarea trebuie sa se faca tinand cont de faptul ca
firul galben-verde este cel de impamantare, care nu trebuie niciodata intrerupt.
Priza de curent trebuie sa fie vizibild si accesibila, pentru a putea deconecta cu
usurinté aparatul.

Pentru conectarea directa la retea, trebuie ca:

* supapa de limitare si instalatia de uz casnic s& poata suporta sarcina aparatului
(consultati datele de pe placuta);

+ instalatia de alimentare sa fie prevazuta cu o legatura de impamantare functi-
onala;

* priza sau intrerupatorul omnipolar, cu o deschidere minima de 3 mm, sa fie usor
accesibil/a, dupa instalarea aparatului;

+ sa fie incorporat un ntrerupator de decuplare de la reteaua fixa, in conformitate
cu regulile de instalare.

A Conductorul de impamantare galben-verde
nu trebuie sa fie niciodata intrerupt nici chiar de la
intrerupator. Cablul de alimentare trebuie pozitio-
nat in aga fel incéat sa nu intre in contact cu supra-
fetele care au o temperatura de peste 50°C peste
temperatura camerei. Daca este necesara inlocui-
rea cablului de alimentare, adresati-va departa-
mentului de asistenta.

INSTALARE - Scheme electrice Curent absorbit (kW)

KW
MODEL (220-240V)
60 3.2
P 60 3,3
90 34
Legenda
00  Nero M Reglete de borne
11 Maro MG  Gratar tip rotisor
22 Rosu MP  Microintrerupator usa
33 Ab N Nul
44 Galben R1  Rezistenta bolta
45  Galben-verde R2  Rezistentd vatra
55  Gri R3  Rezistenta grill
66  Albastru R4 Rezistenta circulara
CP  Sonda coacere SD  Placa afisaj

DU  Dispozitiv de actionare cu releu ter-

. . . SD  Placa afisaj
mic, de descarcare a vaporilor ’

F Faza SP  Placa de putere

FLC Filtru SS  Placé sonda

K1 Firimpamantare regleta de borne TS  Termostat de siguranta

(V. rezistenta vatra \Y Ventilator cuptor

K3 ,° ventilator cuptor VT Vent. racire

K4 " rezistenta circulard SA  Alimentare

K6, " rezistenta bolta GL  Inelled

K6 ,* lumina cuptor 1 PT1000 Sonda de temperatura

Ky ¢ lumina cuptor 2 MC  Microintrerupator scurt TS

Ks . gritar tip rofisor MU llz/lsiﬁrointrerupe"ator de deblocare a
K9 " ventilator motor. tangent. [ ML Microintrerupator de blocare a usii
K15 ,* cadru de rezistentd MBP  Motor de blocare a usii

L1 Lumina cuptor TSP Termostat de sigurantd PIROLIZA
L2 Lumina cuptor TS1  Termostat de deblocare a usii
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Scheme electrice
Mod. VIRTUS MULTI 60 TFTBL

PT1000

PT1000

n

Mod. VIRTUS MULTI P60 TFT BL
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A ZHMANTIKEZ MPOEIAOIMOIHZEIZ A THN AZGAAEIA

XOpOKTNPIOTIKA TWV GUOKEUWV

Ta xapakTnPIaTIKA, EKTOG aTTd TO EEWPUAAD, avapEPOVTaI KAl OTN OXETIKA
mivakida Tou BpiokeTal aTo anueio dtmou kAgivel n TopTa TOU POUPVOU
Kal n otoia gival opath éTav n TOPTA Eivail AvoIXTA A 0TO ETAVW KAAUpMA
TOU QOUpVOU.

MPOZOXH! O1 poeIdoTToIaEIS AUTESG 1IXUOUV Yia dIAQopoUS TUTIOUG
OUOKEUWY. AvayvwpioTe owaTd Tov TUTTO TOU TTPOIdVTOG TToU dIaBETETE
(Beite TNV TMIVOKIDO pE T XAPAKTNPIOTIKG).

A 1. MNpoToU XpnOIUOTIOINCETE TN OUCKEUT| BIABACTE TTPOOEKTIKA TO
eyxeIpidio odnylwv 10 01T0i0, PETACU GAAWY, TTEPIEXEI TTOAU ONUAVTIKES
TTANPOYOPIES TTOU AYopPOUV TNV AoGEAEIa KaTd TNV EykatdaTaon, T Xpf-
on Kal T ouvTpnaor. ATToBnKeUaTE TO £yXEIPIBIO OBNYIWV YIa JEANOVTIKY)
ava@opd Kal yia va UTTOPEITE Val EVTOTTIGETE TOV GEIPIAKO apIBuo.

2.H nAekTpIKr a0QAAEIO QUTAG TG CUTKEUNG ECACPAAICETaI POVO EAV EXEI
TTpaypaToToINBei owaTr aUvdEan yeiwang, OTTWG ATTAITEITAI ATTG TOUG
IoxUovTeG Kavoviopoug. Eivar Baaikd va emaAnBelete éTi TnpolvTal ol
ev Ayw Kavovigyoi. Ze mepimtwan augifoAiag ameubuvbeite oe eeidi-
KEUPEVO eTTAYYEAATIO TIPOKEINEVOU VA EAEYEEI ASTITOEPWG TV NAEKTPIKT
eykaraoTaon. O karaokeuaaTrg 0ev avahauBdvel kayia eubuvn yia {n-
MIEG TTOU TTPOKaAOUVTal Adyw KaKIG eykaTdaTaong yeiwaong.

3. MpotoU ouvdéaete TN ouokeun, EMOANBEUaTE OTI TO TEXVIKG XAPAKTNPI-
OTIKG TTOU avaypd@ovTal TNV TTIVaKida avTioTolxouv amoAuTa o€ ekeiva
NG NAEKTPIKAG eykar@oTaong. H eykaraoTtaon/pUBuIon TIPETEN VA EKTE-
Aeital oo eGEIDIKEUUEVO TIPOTWTTIKO.

4. EAEyére OTI N NAeKTPIKN £yKATAGTOAON KaI 01 TIPICEG PEUHATOG Eival Ka-
TAAMNAEG va aviéCouv Tn péyioTn 10XU TNG GUOKEUNG TTOU avaypageTal
aTnV TVaKida. Ze TePITTwan au@iBoAiag ameubuvbeite ae eCeIdIKEUPEVO
eTmayyeAuaria.

5. H ouokeun mpémel va guvdéetal ameubeiag aTo dikTuo Tpo@odoaiag
oUpowva pe TV ToAIkdTNTa TTOU UTTOdEIKVUETal. T1a TN aUvdean, aTal-
TEiTaI N EyKATAGTAON MIOG dIATAENS TTOU va e§aa@alilel TN amoouvdean
oo 10 OiKTUO, Je aTTOOTACT AVOIYUATOS TWV ETTAPWY TTOU VO ETTITPETTEI
v TTAjPn amoouvdean ae ouvBnkeg karnyopiag umépraong lll, o€ oup-
HOPQWOT HE TOUG KAVOVEG EYKATAGTAONG.

6. Eav n mpica dev eival kat@AANAN yia TO QIG, QVTIKATOOTAGTE TV LE
GAAN TTou gival KataAAnAn. e aut v TepitTTwon ameubuvbeite oe ka-
1010 €EEIBIKEUPEVO ATOHO TO oTToi0 Ba TTPETTEI ETTIONG va EAEyxEl av n DI
aTopr| Twv kaAwdiwv TG TPIdag PTopei va avtégel TNV amoppo@oUpEn
100 TG ouakeung. To kahwdio Tpogodoaiag dev diabétel @Ic. Ta Tn
ouvdean, beite TNV TTapdypago «HAEKTPIKY ouvdeon». Aev ouvioTaTal N
XpPAon Tpogappoyéa, TToAUTIpICou A umalavtédag.

7. 0O1av n uokeun TTAPAEVEN EKTOS XPATNS Yia JEyaAo xpovikd d1aaTn-
Ha, a@aipéaTe TNV NAEKTPIKA 0UVOEDN KaI KAEIOTE TOV YEVIKS BIaKOTIT.
8. Mnv eummodideTe TIG OXI0WES EEaepIapOU A diKuang TG BepuoTnTag.

9. Y& mepiTTwaon Tou 10 KAAwdIO TPOPOdOCIAG TNG CUOKEUAG UTTOOTE
{nuia, TpEmel va avtikaBioTaral amoKAEIOTIKA a6 €E0UTI000TNUEVN
uTTNPECia o€PPIG TOU KOTAOKEUAOT.

10. H ouokeur| TTpéTrel va XpNOIUOTIOIEITAI ATTOKAEITTIKA YIa TOUG TTPO-
BAemropevoug okotoug (whaipo). Omoiadhmote GAAN xpron (r.x. n Bép-
pavan evog dwyartiou) eivar akat@AANAn kai wg ek TouTou emikivouvn. O
KOTAOKEUAQTAS apveital oTroladnTmoTe euBivn yia {NUIES TTOU TIPOKAAOU-
vial ammd TTapdpoIeg akaTaAANAES XproEIg.

11. Orav yivetar xprion omoiagdATIOTE NAEKTPIKAG GUCKEURG, €ival auTo-
vonTo Tl TpETel va TNPoUvTal 0pICHEVOl Baaikoi Kavoveg, dnAadn:

A. Mnv ayyiete TIOTE Tn CUCKEUN WE XEpIa 1 TTODIA

ToU €ival Bpeypéva i uypd.

B. Mn xpnoiyotroigite TTOTE T GUOKEUN e Yupvd TTOdIa.

C. Amoguyete T xprion pmaAavtédag Kai €av xpelaletal ABeTe OAa Ta
amapaithTa péTpal.

D. Mnv Tpaare 10 NAEKTPIKG KAAWDIO yIa VO TO ATTOCUVETETE aTTO TV
piCa Tou pelaTOC.

E. Mnv ekBETETE TN OUCKEUN GTOUG ATHOCPAIPIKOUG TIAPAYOVTES (Bpoxn,
AAIOG, KTA.).
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F. Ta maidid nAikiag katw Twv 8 £Twv TTPETTEI va TTOPAPEVOUV LOKPIA
amoé T OUCKeUR eav Ogv emPBAETOVTal guvexwg. H Tapoloa guakeun
pTopei va xpnaiuotroinei amod maidid nAikiag dvw Twv 8 €TWV Kal amd
ATOMA PE PEIWMEVES TWHATIKEG, AITONTNPIaKES 1) dlavonTIKEG IKAVATNTES
N e ENeIyn epmeipiag kar yvwong, epdaov Bpiokovral utd KaTdAAnAn
emiBAewn A éxouv ekTTaIdeUBE WG TTPOG TNV ACPAAr XPAOT TNG TUCKEUNG
kal avtiAauBavovtal Toug OxeTIKoUg Kivoivoug. Mnv agrivete Ta raidid
va Trai¢ouv pe T ouokeun. O1 epyaaies kaBapiopoU Kal guvtApnong dev
Tpémel va ekteAoUvTal ammd Traidid dixwg emifAcyn.

12. H ouokeun Kai Ta TpoaBacipa e¢apThpaTd TG avamruooouv oAl
uwnA£g Bepuokpaaieg katd Tn didpkela TG Xpnong. ATraiTeital Tpooox(
WATE Va Unv ayyicete Ta Beppaivopeva atoixeia. Ta pikpd TaidId TpETel
va diatnpoly amoaTacn aceaAeiag. Ta maidid nAikiag KATw Twv 8 eTwv
TIPETIEI VA TIAPAPEVOUV HOKPIA Qv Dev ETTIBAETTOVTAI GUVEXUG.

13. MpotoU kabapioeTe TN GUOKEUN 1 EKTEAETETE QUVTAPNON ATTOCUV-
0€aTe TN ouokeun amd 1o pelpa Byalovrag 1o KaAwdIo TPoPodoaiag 1
diakdmTovTag TNV TTapoxn PEUHATOS PETW TOU €18IKOU BIAKOTTTN.

14. ¢ miepimwaon BAARNG A KakAG AeiToupyiag, opnoTe T GUOKEUN Kal
HnV ETTIXEIPEITE va KAVETE Kapia emIdIopBwan dI10TI GAEG Ol OXETIKEG £p-

yaoieg TPETEN val eKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKA atTd £C0UCIOBOTNHEVO KEVTPO
0€pPIG. ZnTdTe TTAVTA YVACI0 AVIOAAGKTIKG. H N THPNON QUTWY Twv 00n-
yiwv prropei va BEoel ae Kivouvo Tnv ao@Alela TNG GUOKEURAG.
15. ZuvigTaTal Beppd Ta PéPn TNG GUCKEURG TTOU MTTOPET VO ATTOTEAEGOUV
Ty Kivdlvou va pnv eivar TpooBaaciya, 18iwg £av umdpyxouv Taidid
TTOU UTTOPEI VO XPNOTUOTTIOIGOUV T GUCKEUK WG TTaIXVidI.
16. Mn xpnoipotiolgite UpAeKTa UYpa (0IvOTIVEUPA, BevEivn, KTA.) KovTa
OTN OUOKEUN £V AEITOUPYEI.
17. H guokeuaaia TpoopieTal yia TV TPOaTaaia NG GUTKEUAS
amd meavég {nuIES TToU UTTOpPET va TIPOKUWOUV KOTA Tr) METAQO-
pd. Ta uhiKG TG ouokeuaaiag avakukhwvovtal ekoha dioTI
£X0uv ETIAEYEI CUNQWVA PE OIKOAOYIKA KpITAPIA. H avakUKAwaT
TOUG MEIWVEI TNV aVAYKN VIO TIPWTEG UAEG KOl PEIWVEL TOV OYKO
TWV amoppIPUATWY. Or NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG OUOKEUES
ouyva Tepiéxouv TToAUTIHA UAIKG. ETriong mepiéxouv uAiké Ta
otoia, o€ TepiTTwaon AavBaauévng diayeipiang Kai améppIYig Toug, evoe-
XeTal va gival duvnTikd eTmikivouva yia v avBpwTrivn uyeia Kai yia 1o Te-
piBaAov. QaTéoo, eivar Baaikd yia T owoTh AeIToupyia NG GUGKEURG.
ETOUéVWG, Unv Ta aTTOPPITITETE A E TO OIKIAKA ATTOPPIMUATA.
AtoppiyTe 10 g€ KATTOI0 KEVTPO GUAOYIG/avaKUKAWGNG ATTOPPIMHATWY
TOU OAHOU TG ) ETMIKOIVWVACTE e TOV TIPOUNBEUTA 0aS yia TTANPOYOpI-
€G. BeBaiwbeite 611 n guokeun uAdoaeTal Yakpid ammo Taidid YExpr ™
OTIVHA NG ATTOPPIYAG TNG.
18. Mn xpnoipotolgite atpokaBapiaTéG yia Tov owTePIKG KaBapioud
TOU (QOUPVOU.
19. Mn xpnoiotroicite AciavTikd KaBapiaTika A aixuned YeTaMIKG epya-
Aeia yia va kaBapioete 10 TCAPI TG TTOPTAG TOU oUpvou, BIATI PTTopEi va
TTPOKANOET {nuId OTNV ETTIPAVEIX TOU E OTTOTEAET A VOl OTTATE.
20. X¢ TepITITWAN KATTVOU, PNV QVOIYETE TV TTOPTA TOU QoUpVOU: ORNAOTE
TN GUOKEUN KOI ATTOOUVOEDTE TNV AT TO NAEKTPIKO peUpa. Mnv avoiyete
TNV TTOPTA EWG GTOU OIAAUBET 0 KATTVAG yia va ORNOETE TIG PAGYEG.
21. XpnoiotoIaTe Tn AEIToupyia KAEIOWHATOS TWV KOUPTTIWV WATE Ta
TTaIdIG va PNV YTropoly va avayouv Jova Toug TG GUOKEUN.
22. EmBAETETE ouvexWg Ta TTaIBIA GV BpiokovTal KOVTd aTov TIOAUAEI-
TOUPYIKG PoUpvo. Mnv agrvete Ta TaudId va TTaiCouv [E T CUTKEUN.
23. Kivduvog aoq@uiiag.
- Ta maud1d pmopei maiovrag va Tuhixtolv péoa ata UAIké NG GUOKeU-
aciag (.. MepPpavn) A va Ta TotroBETAooUY 0TO KEQAAI pE Kivduvo va
méBouv ao@ugia. Purdoaete pakpid ammod Traidid TéTolou €idoug UAIKA.
24. Kivuvog eykaupaTwv
To déppa Twv TTaIdIWY €ivarl TTOAU TTI0 €UaioBNTO CUYKPITIKG e eKEIVO
TWV EVNAIKWV.
- H yudAivn mdpta, o mivakag eAEyxou Kal o1 OXITUES yia TV atroBoAn
TOU Beppol aépa amd Tov BaAapo ynaiyatog e auakeung (eaTaivo-
vial. Mnv a@rvete ta aidid va ayyifouv Tn GUOKEUN evw PpiokeTal g€
Aeimoupyia.
25. Mn xpno1UoTIOIEITE QUTA TN OUCKEUR G€ XWPOUG TTou dev €ival aTa-
Bepoi (11.x. o€ TAoia).
26. Mpoooxn: Pefaiwbeite 611 N guokeun ival apnopévn TpoToU avTIKa-
TOOTAOETE TOV AQUTITAPA WOTE VO ATTOQPEUYETAI O KivOUVOG NAEKTPOTIANEIOG.



27. MpotoU eigayete TN Acitoupyia NMYPOAYZH:

- agaipéate amd Tov BAAapo Tou PoUpvou BAa Ta eEOPTANATA: OXAPES,
TaYId, TAIVEG aXApES, aigbnTrpa KpéaTog, TUXOV OKeUN,

- aQaIpéaTe TUXOV TIEPITaIo UAIKG TTou £xel Eexelhioel (yia va amo@UyeTe
n énuioupyia kamvou).

28. Mpoooxn — Kivduvog eyKAUPATWY

Kivouvog Tpaupartiogol Adyw TG uwnAig Bepuokpaaiag mou avamTio-
OETAI OTIG EMQPAVEIES - KATA TN IAPKEID TOU TTUPOAUTIKOU KaBapIouoU o
(@oUpvog Bepuaiveral TTOAU TEPIOTOTEPO O€ OXEON HE TO KAVOVIKG Hayei-
PEUA, yI' QUT pnv ayyidete Tov QoUpvo Kal KpaThaTe Ta Taidld oe amo-
0T00T A0QAAEiOg.

Mpoooyr — kivduvog BAGBNS oTnv uyeia

Aoyw TG uwnAic Bepuokpaaiag Trou emTuyxaveral, axedov 500°C,
aTeAeUBEQWVOVTAI ATUOI TIOU UTTOPET va TIPOKAAéTOUV €peBioud aToug
BAevvoydvoug.

Emopévwg eival amapaimto va aepidete kahd 1o dwpdrio kard ) diap-
KEIO TNG XPAONG, ATTOQEUYOVTAG TV TIAPAWOVT G€ AUTO YIa TIAPATETAPEVO
XPOVIKO B1GoTna.

29. Xpnoiyotrolgite amokAeIoTIKA Tov Beppikd aigbnTrpa TTou GuvIoTATAl
Y10 TOV GUYKEKPIKEVO GOUPVO.

30. MNa va amo@uyete TV uTepBEPUAVATN, PNV EYKABIOTATE Tr) OUCKEUK)
Tiow ammd dlakoopNTIKEG TIOPTES

B APXIKH OEZH XE AEITOYPTIA

- Orav xpnaoiyotroieite Tov oUpvo yia TTPWTN Popd, AQAaTE ToV va Al-

Toupynoel adeiog yia epitou 1 wpa (230°C), apAvovTtag eVOEXOPEVWIG

10 TapaBupa Tng koudivag avorxtd. O @olpvog, kaTd TV apxikn Tou

evepyotroinan, avadidel duadpeaTeg oopég Ayw katdhoITwy Tapayw-

yng 61wg AiTn, Addia f pnriveg. AQol TTapéABel 0 Xpdvog TToU UTTODEIKVU-

€701, 0 oUpVOG eival TIAEOV ETOINOG YIa TO TTPWTO WhaIWo. MAAIC 0 goup-

VOG KpUWOEl, kabapiaTe Tov akohouBwvTag Tig 0dnyieg TG Tapaypageou

«Kabapioudg kar ppovtiday.

- Mnv KaAUTITETE TO E0WTEPIKG TOU QOUPVOU [E AAOUMIVOXAPTO Yid TTIO

€0koAo kaBapIapo.

- H evépyela auth emmpeddel Tnv amddoaon NG CUCKEUNG Kal PTTopEi va

TTPOKAAEDEI {NuId GTO GUAATO.

- Oha Ta e€apTAUOTa TTOU £QXOVTAI O€ GEDN ETTAPH WE T TPOPIUA TTPETTEI

va kaBapidovTal eMPEADS TTPIV A6 T XPAON XPNOIHOTIOILVTAS KOTAA-

AnAa TrpoiévTa.

A Aev emITpETIETAI VA JOYEIPEUETE TA TPOPIUA OE APEDN ETTAQN LE TIG
oxapeg Kal Ta Tawid aulhoyrg AiTToug Tou goupvou.

m OOONH - Ymouvnua eikovidiwv

Mavon

‘Evapén

oc_oF

KAeidwpa 086vng

EmBepaiwon

Pubpioeig

Ai08nTNPaAG KPEOTOG

Home

duwg

eflpfoflofl e ll-fiv ] -

XpovodiakoTTng

"E§odog - Téhog

PoAoi

EmBeBaiwon pubpioewv

880006

ZBAoIpo

m OAHTIEXZ XPHZHZ

Aeitoupyia
Apxikn oehida (Home) Tng 006vng
1 = Zag emTpEmel va TTPOXWPEAOETE aTnv 086vn pUBuiong
TOU BaAdpou.
2 = Y ag emTpETEl va pUBYICETE TOV XPOVODIOKOTIT.
3 = Xag emTpémel va ueite kaTeuBeiav aTIg puBpioEIS.
PuBpioeig
4 = Emioyn Tng kAipakag Twv Babuwv (°C A °F).
5 = PUBpion g wpag.
6 = 'E¢odo¢ - TéAog.
7 = KAgidwpa 086vng.
8 =Ta gekAeidwya, ayyicre v 086vn yia 10 deutepdAeTTTa.
9 = Yag emTpéTEl va pUBICETE TV €vTaan Tou NYNTIKOU OTPaTog Kal va
eMIAEEETE Evav A0 KaTtd 1o Ayylypa TG 086vng.
PUBpion XxpovodiakoTrTn
10 = Algnon A peiwaon Tou xpdvou.
11 = EmBepaiwan perd amd pubuion tou embuuntol xpdvou. Eva nxn-
TIKO OAUA eTIoNUaivel Tnv oAoKApwan TG EVEPYEIQG.
12 = EmBepaiwan kar EmMaTpo@n aTnv apxIkn oeAida.
13 = ApIBuNTIKO TTANKTPOASYIO.
Agiroupyieg
14 = Emihoyn) TG Aeitoupyiag wnaiparog.
14a = Emihoyn &npou / uypol ynaiuatog.
ZHMEIQZH: civar duvard povo ae opIoEVOUG TPOTTOUS WNaiuaTog.
14b = EmBefaiwon Tng Aeimoupyiag ynaiuarog.
14.1 = Qwg (avapuévo i ofnapévo).
14.2 = Home (emoTpogr| aTnv apxikn 086vn).
15 = PUBuIon Tng Beppokpaaiag wnaiparog.
15b = Ymapyouv 0o emAoyEg yia T pUBuIon Tng Beppokpaaiag:
- KUAWVTOG T pTrépa
- e T KouuTmId + A -
15 = EmBeBaiwan Tng Aermoupyiag ynaipatog.
16 = PUBuIon xpovou Ynaoiuatog kai TpoypauuaTiopévng évapgng.
16a = PUBuion xpovou ynaiuarog.
16b = Acixvel TNV wpa 0AoKARPWONG TOU YNOiuaATOC.
16¢ = PUBuion Tng wpag évapéng.
16d = EmBefaiwon Tng Aeimoupyiag ynaiuarog.
16d = H 0B4vn Tou poUpvou aPrvel yia eE0IKOVOUNTT EVEPYEIQG €AV TTa-
PENBeI 1 wpa dixwg xpron. Mopeite va Tv emavevepyoToINaETe ayyi-
(ov1ag Tv.

m AIAAIKAZIA WHZIMATOZ

PYOMIZH GAAAMOY

AgoU yivouv o1 pubuiceig Tou 6Ba-
Aapou (Aeimoupyia wnaiparog, Bep-
poKpaaia kal XpovodIaKOTITNG) Ta-
moTe emBefaiwon yia va EekivAael
n TPoBEpUavan. Ze auTd TO anpeio
n 08évn Ba Tepdael atn AciToupyia

O*

10m
12:58
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TpoBépuavang.

ZTAAIO MPOOEPMANZHZ

Ymdpyouv T€G0EPA ETTITIESC TIOU ETTITPETTOUV TNV TTapakoAouBnan ¢ diadikaaiag TpobEpuavang.
To kékkIvo TUApa Ba augavetar aTadlakd PEXP! va YEUIOE! n

086vn.

OAOKAHPQZH NMPOGEPMANZHZ

Orav n emtuyxaveral n pubuiouévn Bepuokpaaia, n 0B6vn yiveral KOKKIVR emianuaivovtag Tnv oAokAfpwan Tou atadiou
TPoBEpuavang kai v évapgn Tou atadiou wnaiyatog. Edv xel pubuioTei xpdvog wnaiparog, o poupvog Ba ofAoel autd-
para HOAIG oAokAnpwBei 0 xpdvog.

Le mepimMTWON ToU dev £xel PUBUIOTET XPOVOG YNTIPATOG PTTOPEITE VO BIOKOWETE w Ko ETTEITa va OAOKAN-
PWOETE TO YNOIO.

m WHZIIMO ME AIZOHTHPA KPEATOZ

NMPOZOXH Aev umopeite va xpnaiygotoifaete 1o wiaiyo pe aiodbnmpa oTig Aeiroupyieg «DEFROSTy, «QUICK START», «PIZZA» kai «<ECO».
Me Tov @oUpvo o€ karaaTaan avapovis (Stand-by) eigayete Tov aigBnTipa KpEatog aTnv €1DIKK UTTOd0XN GUVOETNS TTOU BPICKETAI GTO APIGTEPS TOIXWHA TOU POUPVOU.

ENIAOI'EAZ OEPMOKPAZIAZ AIZOHTHPA TPOMOZ OEPMANZHZ ME AIZOHTHPA
> 80°

L N N AR R AN AR AR A

+

A MPOZOXH: edv n 000vn dev avratrokpiveTal oTIS EVTOAEG (KAEIBwHEVN a@r) apKei va avoifeTe Kal va KAEIOETE TRV TTOPTA TOU POUPVOU.

m EIKONIAIA AEITOYPIIQN

» Nermoupyia Pizza
@ H Aeiroupyia aut evdeikvutal 61av BEAETE o€ YHOETE TTTOQ, POKATaIa KAl Ywii. H KUpia Tmyr BeppoTnTag Tpoépyetal amd v kaTw avrioTa-
on TTou AEIToupyei o€ guvOUAoO e TIG GAAEG QVTIOTATEIS TOU GOUPVOU.

Kavovik6 oTaTiké yRoipo
Eival n kKAaoiki Asitoupyia Tou NAEKTPIKOU QOUPVOU TTOU EVOEIKVUTAI KUPIWG YI TO WAGTHO Twv TTAPAKATW: XoIpIvh UTTPICOAA, AoUKAVIKA,
pTTakaAIGpog, payeipepa utmpailé, Kuviyl, wntd ooXdp!, JOPEYKES Kal UTTICKOTA, GEOUTA WNnuEVa OTOV GOUPVO, KTA.

YAoipo amod kaTw
Mpdkerrar yia 1pdTO WnoipaTog Tou evdeikvutal TIEPICTOTEPO Yia TO TEAEiWMA TOU WnaiuaTog, 18iwg yia TTapackeuES CaxapoTTAAGTIKAG (uTTi-
oKOTa, HAPEYKES, YAUKA e CUUEG, YAUKA pe @poUTa, KTA.) Kal yia dAa gaynTa.

Yhoipo amd mavw
Evdeikvutal Kupiwg yio pddiopa kal yia va dWoETe T0 TEAIKO Xpwpa o€ TTOMA @ayntd. H Asitoupyia authy ouvioTaral yia XAUTIOUpYKEP, XOIpI-
VEG UTTPICOAEG, oo Xapialeg UTTPICOAEG, YAWOOEG, GOUTTIEG, KTA.

Yroipo ykpIA pe kKAeioTh opTa

H Aerroupyia aut evdeikvutal yia ypriyopo kai BaBi YAaoio GTo YKPIA, Yia TO YKPATIVAPIGHA KAl TO WATIHO YEVIKA TwV KPEATWY, YIa QIAETO,
pTTPIOAa NG @ropevTiva, WnTo Wap! kal Yntd Aaxavikd. To WAOIHo e TO NAEKTPIKO YKPIA TIPETTEN va TTPAYUATOTIOIEITaI e TOV BEPUOTTATN
oToug 180 °C.

WAoo ykpIA pe aépa

[Biaitepa ypriyopo kai Babl wAaiuo Pe anpavTikh €E0IKovouNnan evépyeiag, n Asitoupyia autr evdeikvutar yia TOMA @aynta dTTwg: XoIpIvr
pTTPICOAa, Aoukavika, XoIpIva A avauikTa oouBAdkia, Kuviyl, VoKl aAd poudva, KTA. To WAaIHOo Pe TO NAEKTPIKO YKPIA TTPETTEI VO TIPAYOTOTION-
eital e Tov Beppoatarn atoug 180 °C.

Evrarik6 ynoipo
H Aeitoupyia autn exteAei ypriyopo Kai evraTiké whiaipo kai evoeikvutal yia didpopa gayntd. Eivar 1davikn yia: wapr atn AaddkoAAa, payeipe-
péva Aayavikd, GouBAGKia, TTATTIA, KOTOTTIOUAO, KTA.

MoAAatrA6 YhoIpo aTov aépa
H Aeitoupyia auth emTpéTTel TO TAUTOXPOVO WATTLO OIAPOPETIKWY QaynTwv dixwgs va avakateuovTal ol hupwdieg. Mopeite va wroete Aadvia
OTOV QOUPVO, TTTOA, KPOUATAV Kl PTTPIAG, TAPTEG, KEIK, KTA.
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Yioipo Eco

H Aertoupyia aut oag emTpéTel va JayelpeUeTe e Aiyotepn katavaiwan evépyelag. MNa va aflomoiaeTe aTo £aKPO auTr T AciToupyia

Ba mpémel, TpoToU evepyotroinaete T Acitoupyia ECO, va BaAeTe To payntd aTov goUpvo TOTTOBETWVTAS TO OTO KEVTPO Tou BaAdpou. Me T
Aerroupyia Eco, o1 xpovol ynaipatog TpocappodovTal yia apyd WhoIho @ayntwv OTwg: Umpaidé, Acukd kpéara, {upapikd goupvou, didpopa
yAukiopara.

Znueiwaon: 1o yrhoiyo Eco dev pmopei va emiAeyei dtav givar TomoBetnpévog 0 aiaBbnTtApag Tou Kpéarog.

Amoyudn
Emitpémel yevikd 1o ypriyopo EETaywua OAwV Twv KOTEWUYHEVWY GayNTWV WOTE VA aTToKTOUV ypryopa T Beppokpaaia mepiBaAlovTog.

Quick Start

H Aeiroupyia auTA xpnalyoTIoIEiTal yia TNV EMITAXUVON TG TIPOBEPUAvVANG Tou PoUpvoU ag. ZUVIaTATal N Xprion autig Tng Aeimoupyiag étav
pubuicetar yia Bepokpaaia wnaiparog wetagu 200 kai 300 °C. H xpAan g Aeimoupyiag QuickStart yia Bepuokpaaies katw Twv 200°C dev
TPoaPépel KaTolo 181aiTepo 6Perag. MPOZOXH: n Aerroupyia Quick Start dev eival pia AsiToupyia ToU GUVIGTATA YIa TO WAGTHO TWV GAYNTWY,
aMG xpnaipetel Povo yia v TpoBépuavan Tou eoUpvou pETa ae AyOTEPO XPOVO.

MH XPHZIMOMOIEITE TH AEITOYPTIA QUICK START A NMEPIZZOTEPO AMNO 20 AEMTA

ng -

YdpoAutikn Acitoupyia (dovrt. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)

Eival n Aeiroupyia autéparou kaBapiapou mou dieukoAlvel Tov kaBapiaopd Tou Balduou payeipéuatog o€ HOAIG 20 AeTTTd, o€ XapnAg
Bepuokpaaia (90 °C). To oloTtnua «YOpoAuTIKOU» KaBapIoHOU POAGKWVEI TN BPWHIA £TC1 WOTE VA UTTOPET VO agalpeiTal TTI0 EUKOAQ, Bixwg va
AQAVEl JUPWOIEG.

PYR

PYR

MupoAutikn Asitoupyia (povt. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)

Eivai n Aermoupyia autéparou kabapiopol mou kabapidel Tov BaAapo payeipéuatog o€ upnAég Beppokpaaieg.

Me auth T Aeiroupyia, 1o kEVTpo Tou @oUpvou QTavel o Beppokpaaia Tepitou 470°C, petatpémovtag o€ OTAXTN Ta UTTOAEiUpaTa BPwUIAG.
Ymépyouv 2 emitreda TUpOAUCNG pE BIAPOPETIKA DIAPKEIQ:

- Hmiog KukAog: B1apkeiag 1:30 wpag

- Evrarikdg kUkAog: didpkelag 2:30 wpwv

ZuvIgTATal VO XPNOIUOTIOIETE TOV ATTIO KUKAO avd TakTd S1a0TAKATA, Vi ToV GUVBETO KUKAO HOVO O TTepiTITwan 101aiTepa eTTigovng Bpwpidg.

SABBATH

Aerroupyia Sabbath *
H Aeiroupyia Sabbath diatnpei Tov @oUpvo avappévo ae Aeitoupyia aTaTIKOU HOYEIPEUOTOS PEXP! VA aTTEVEPYOTTOINBE O
yia 74 wpeg T0 péyiaTo. Mmopeite va diatnpAaoete Ta Tpo@Iua {E0Td PETa oTov BAAANO HayEIPENATOS DiXWE va TTPETIEN va

avayete 1 va opnaete Tov oUpvo. OAor oI GAAoI KUKAOI payeipéuaTtog Kal kaBapiauou ivar amevepyotroinuévol. Aev Ba

EKTTEUTTOVTOI NXNTIKG onuarta kai n 08dvn dev Ba deixvel Tig ueTABOAEG TNG Bepuokpaaiag.

Znpo6 / Yypo payeipepa

O @oupvog diaBétel pia autoparn SIATagn TTou EMTPETTEI GTOUG ATHOUG TOU YNnaiuaTog, o€ OpIoUEVES AeIToupyieg, va amoBalovtal aTmo Tov
@oUpvo: aUTO EXEI WG aTTOTEAETHA TO ENPO payeipepa (dry). Ze TePITITWON TTOU TO YHGIUO ATTAITEN Va TTAPAWEVEL N UYPOTTa OTO ECWTEPIKO TOU
@oUpvou, dnAadr) uypd payeipepa (moisture), ,UTTOPEITE va aTEVEPYOTIOINGETE TNV AUTOMATN didTagn ayyifovtag 1o OXETIKO £kovidio.

EAEMXOX WHZIMATOZ

Ze TTepiTTWaOn TTou TTPETEI va EAEYEETE Ta paynTal TTOU WrivovTal PTTOPEITE VA AVOIEETE TV TTOPTA TOU YOUPVOU. L€ QUTH TNV TIEPITITWAON avABouV Ta QWTA KaI OTAATA
0 e§avayKaopévog aEpag, aTny TePITITWON Ynaoiparog pe aépa, Kabwg kai n meploTpo@ NG aoUBAAg, OTNV TEPITITWON YNOiNATOG YKPIA PE TV TTOPTA KAEIOTH. Edv
gavakAeioeTe TNV TTOPTA ETTAVEVEPYOTIOIEITAI N ASITOUPYiQ TTOU EiXe PUOLITTET TTPONYOUEVWG.

+, .
m OAHTIEE XPHEHE - Y3poAutik Acimoupyia W

EktéAean Tng Siadikaciag kabapiopou

1. ApaipéaTe TuxOV UTTOAEIUUATA GayNTOU XPNCIHOTIOIWVTAG éva BPeyEVO TQOUYYAPL.

2. ApaipéaTe 6Aa Ta e¢apthpara amd Tov BAAauo Tou poUupvou (aXAPES, TawId, TTAAIVEG OXAPES, TUXOV OKEUN).

3. Me kpUo Tov @oUpvo, pifte aTo KATW WEPOS Tou BaAduou 100 ml vepd aTo povt. Twv 60 ek. kai 150 ml vepd ato povt. Twv 90 ek. + 2 aTaydveEG OUdETEPOU
QTTOPPUTIAVTIKOU TTPOKEIEVOU VA apaipeBei EUKOAGTEQA N TTIO ETTIOVN BPWHIA.

4. Evepyotroinate T Aeitoupyia (katd tn didipkela NG Aeimoupyiag 1o Qwg eivar aBnaévo Kai OV UTTOPEITE TTIO VAl TO AVAYETE).

5. Z10 1€A0G TOU KUKAOU aTraITEiTal TTPOTOXN KaTé TO Avolypa Tng TopTag d16TI 0 BAAAOG eival yeudTog aTuo. TMepIEvETe £wg GTOU 0 POUPVOS KPUWOEI Kal ETTEITA
KaBapiaTe pe éva aPouyyap! Kal aTeyVWaTE JE €va UAAaKS TTavi.

6. O BaAayog pémel va kabapiletal TAKTIKG Kal Sev TIPETTEI va AQRVETE TN BPWUIG VO GUCCWPEVETAL.

7. Katé n didipkeia TG udPOAUTIKAG AEITOUpYiag Unv avoiyete Tnv TopTa Kai pnv agrvete 1o vepd va EexelAioel aTo KATW PEPOS TOU OUPVOU.

8. Aev pmropeite va SIakOWETE TNV USPOAUTIKI AEITOUPYia EVW €ival EVEQYOTTOINUEVN TTATWVTAG TO KOUNTTI Tradaong ( ).

A NPOZOXH

- Mn xpnaipotrolgite ameaTayuévo vepod (Trpokalei diaBpwan) f avBpakoUyo vepd. XpnaIUoTToIEiTe TTAVTa OO VEPD.

- Mn pixvere 10 vepo dTav 0 BAAapOG payelpEpaTog sival (eaTdg, aAd povo étav eival e Bepuokpaaia TepiBAAAovToG.

- Mnv avoiyete Ty TopTa KOT TN DIAPKEID TOU KUKAOU UdpOAUGNG.

- Kivduvog eykaupdaTwy — BeBaiwbeite 6T N GUOKEUR EXEI KPUWOEI TTPOTOU EKTEAETETE OTTOIDNTTOTE EVEPYEIQL.

- Mn xpnaipotrolgite gUppara kabapiauou f TTOAU TTIBETIKG aTTOPPUTTAVTIKA DIOTI PTTOpE VOl TTPOKANBET {NUIA OTIG ETTIQAVEIES.

PYR

m OAHIIEX XPHZHZ - Funzione Pirolitica

EktéAean Tng Siadikaciag kabapiopuou
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1. Na BéATioTa ammoteAéapaTa, agaipéaTe TUXOV UTTOAEIUMaTa GaynToU XPNaILOTIOIWVTAG £va BPEYHEVO GPoUyYAp! (TTIBAVWG va aXNUaTIOTE! KATTVAC).

2. ApaipéaTe OAa Ta egaptipaTa amd Tov BaAauo Tou polpvou (OXAapes, TawId, TAQIVEG OXAPES, TUXOV OKeEUN).

3. Me kAeiomh) Tnv mopTa €mMAEETE TN Aeimoupyia TTupdAuang. 'YoTepa amd Pepikd deuTepOAETTTa EITEPXETal OE AciToupyia n B1aTagn KAEIdwATOg TG TTOPTAG.

4. Kara  didipkeia Tou KUkAou TrupdAucng TiBetar o Aermoupyia To €181KO KATaAUTIKO QiATpo TToU atroppo@d Kar eGagavider Aitrn Kar aoynpeg JUpwdIES.

5. H mépta g ouokeung avoiyel povo otav ohokAnpweei n Asitoupyia kai 61av n Bepuokpaaia eTa0el o acpalr emimeda.

6. 210 TéA0g TG dladIKaaiag PTTopEiTe va aQaIpETETE Pe SaIpeTIKA EUKOAia Ta UTTOAEippaTa TToU UTTopei va dnuioupynBolv avahoya pe Tov Babud g BpwuIag Tou
Bahduou, xpnaigomolwvTag £va Bpeyuévo Travi.

7. H diapkela Tou Kukhou TrupdAuang umopei va puBpiaTei atoug 90' A otoug 150" avaloya e TN TOadTNTA TNG BPWHIAG TTOU £XEI CUCTWPEUTEI GTA TOIKWUATA TOU
@oupvou. Etriang, pmopeite va pubuioete pe xpovokaBuaTépnan v évapn Tou kikAou kaBapigpou.

8. Aev pmopeite va diakowete T Aitoupyia TmupdAuang (PY) matwvrag To koupTri ralong ( m ) KaTé T didpKela TG Aemoupyiag.

A NPOZOXH

— kivduvog eykaupdrwy

Kivduvog Tpaupariapol Adyw T uwnAng Beppokpadiag Tou avamtiaaeTal OTIS ETIQPAVEIES - KATA TN DIGPKEI TOU TTUPOAUTIKOU KaBapiauou o goUpvog Beppaivetal
TIOAU TIEQICTOTEPO OE OXEQN ME TO KAVOVIKO MAYEIPENA, YI' QUTO NV ayyileTe Tov poUpvo.

— kivéuvog BAGBNg otnv uyeia

Néyw TG uwnAng Bepuokpaaiag Tou emmiTuyyaveral, oxeddv 500°C, ameAeuBepwvovTal aTuoi TTou UTropei va TpokaAéagouv epeBiaud aToug BAevvoyovoug. Eto-
pévwg givar amrapaitnto va agpilete Kahd 1o dwudrio Katd tn didipkeia TG Xprang, amo@elyovTag TNy TAPAKOVA O AUTS yia TTOPATETAPEVO XPOVIKS dIAaTnua.
®uldoaete 10 TPOIGV PakpId amd Taidid.

Znueiwan;: kara m diapkeia g Acitoupyiag MupdAuang dev TiBeTal g€ Aeitoupyia o AauTrTipag Tou eoUpvou

m OAHTIEZ XPHEHE - Afsooudp

Xpnon tng mepIoTPEPOHEVNS 00UBANG (MOVO OE OpITpéVa HOVTEAQ)

MepaaTe atnv goUPAa Ta kpEaTa TTou BEAETE va WrOETE GTEPEWVOVTAG TA e TA EIDIKA TTIPOUVIA. ZTEPEWATE TN 00UBAC aTa €01KG OTNPIyUATA Ta OTToia £XETE TOTTOBETATEI
TIPONYOUPéVwG ETTavw aTo Tawi GUMOYAG AiTroug kai ToTToBeTrOTE To ATV UTTodo) 1| NG coUPAaG. EvepyotroinaTe T oTarik Aeiroupyia ykpIA pe kA€o mopTa. Mo va
agaipéaete T goUPAa padi pe o Tawi auloyig AiToug TpaBASTE To apxIKa Aiyo WOTE va UTTOPETETE ETTEITA VA TO APAIPETETE TEAEIWG.

TnAeokoTmikoi o8nyoi

Tpapngre mpog Ta KATW TO PEPOG TTOU l"upioTe T KO AKOUPTIACTE T Emavaapere Tig evépyeieg avTioTpo-
ETMIONUAIVETAI PE KOKKIVO YIO VO TO EMAVW OE pIa ETIPAVEIQ ATTO TNV @ yla va ETavaToTToBeTATETE TOV
BydAete amd Tov poUpvo. ~=x_ TAeupd Tou 0dnyou oAicbnang. odnydé
1 I
e NV
J
,i
l'a va amac@alioeTe 10 KAITT
=N R XaAapWaTe TO e £va emimedo
karoapidr.
m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - Agaipeon tng mopTag
Aiadikacia

la 1 dieukdAuvan Tou evaTikoU kabapiapol Tou eoUpvou gival TTPAKTIKG va aTTOTUVOEETE TV TIOPTA aKOAOUBWVTAG TIG TTApaKATW 0dnyieg:
* avoire TNV TOPTA
* UETaKIvAOTE Tov g0vdeapo C aTo Turpa Tou pevieat D akoAouBwvrag Ta BAuara:




m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - AtrocuvapuoAdynan kai kaBapiouog T¢apiwv

AiaSikaoia Tou TpéTel va akoAouBeital
H mépTa Tou poUpvou amoteAeital amod TpeIg KpUOTAANIVEG emIQAvelEs. O kaBapIoOg Twv KPUGTAAMIVWY ETTIQAVEIWY TTPAYUATOTIOIEITAI XPNOIHOTIOIWVTAG M AEIQVTIKO
aTmoppPOPNTIKG XapTi Koudivag Kal Kolvo amopputtavTike. Mn xpnaiuotoleite TpayId AglavTika UNIKG 1 aigunpég HeTaAIKEG E00TPEG yia va KaBapioeTe TIG YUAAIVEG
TopTES TOU PoUpvoU JIOTI PTTopei va ypaTtlouviaTei n em@dveia Kal va mpokAnbei Bpadan Tou yuahiol. Ta eowTepikd kpuaTaAAa agaipolvTal WaTe To kaBdpioua va
yivetar eukoAdTepa. 1" autd, ival amapaitnTo va agalpeite Tnv mopTa Tou PoUpvou fy, eVAAAAKTIKE, va TV ToTroBeTeite oty evliduean Béan.
Zeipd pe TNV OO0 TTPETTEI VA apaIPOUVTaI TO T{AMI
MPOZOXH! OmoladAToTE EVEPYEID TIPETTEI TIAVTA VO EKTEAEITAI APOU TIPWTA AQAIPETETE TNV TIOPTA OTTO TOV GOUPVO Kal TN aTnpiceTe emavw o KataAAnAn i
QAVEID TIPOKEIUEVOU VOl pnv uTroaTei {nuid n mpéoown Tng moptag. To evdidiueao T¢apr Ba mpémel va TomobeTeiTal owaTd kai n évoeitn THERMOSTOP va gival
euavayvwatn (deite eik. 2-3).

=¢BIdwaTe TI$ 2 Bidec TTou, Bpiokovtal atn de§iG/apioTe- ZNKWOoTE TO ETTAVW T{API KAl aQaIpETTE TO A@aipEaTe T0 eVOIANETO TCAWI
oV ETTAVW TIAXN

pn TTAeUpa O

m KAOAPIZMOZ KAI LYNTHPHZH - 2upBouléc yia Tov kaBapigud tou goupvou Kal Tng
TPOTOWNG
®OYPNOE

ZTOIXEIO TPOMOZ KAGAPIZMOY MPOEIAOMNOIHZEIZ

ZuvigTdral o kabapiopog Tou Poupvou PeTd amd Kabe xpron. H Bpw-
& kaBapietal eukoAOTEPQ B16TI ATTOPEUYETE VA KAYETAl ETTAVEIANMUE-
va o€ uwnAég Bepuokpaaieg.

ByaAte 6Aa Ta agaipoUpeva pépn kai TAOVETE Ta XwPIOTA e (aTO vePO
Kl 4N AEIaVTIKO aTTOppUTIAVTIKO.

Eowrtepikd Tou poupvou I Tov EukoAdTEPO KaBapIopo Tou BaAduou wnaipartog, pigte pikpn
mogétTa vepou (100 ml, avTioToIxe o€ WIo6 TTOTAPI) OTO KATW PEPOG
TOU Qoupvou. Emeita, evepyotroiNoTe Tov KUKAO « WAGIHO aTTO KATWY
otoug 90° C yia 20 Aetrtd pe Tv emAoyr «Yypo Mayeipepan.

MeTd To TEAOG TOU KUKAOU TrepIpéveTe £wg 6Tou 0 BAAUOG KPUWaE! Kal
oAoKANPWaTE Tov kaBapiaud pe éva pahakd Travi.

Mn xpnaoiuoTolgite aTHOKABAPIOTES YIO TOV ECWTEPIKO
KaBapiopo Tou eoUpvou.

Mn xpnaoipotolgite AelavTika/diaBpwTikd KaBapIoTIKA
A aixuneda peTalAika epyaAeia yia va kabapioete T
YUGAIVN TTOPTA TOU (OUPVOU BIOTI UTTOPET VA UTTOOTE]
{nuid n emaveia Kal va gTacel.

Tawi BuBioTe 1o péoa ae didAupa amo (eaTo vepod Kal OUBETEPO GATTOUVI. ApaipéaTe Ta UTTOAEIPPATO TPOYIUWY aPETWG PETE TN
v Z1eyvwaTe PeTd 10 TAUCIHO. XPnon.
, KaBapioTe Teg Pe {£aTd vepd Kail N A€IavTikd amroppuTIaVTIKS N e €va 2 TIEQITITLION TTOU N Bpuwpi EXEl &pabel, ouvietaral
Ixdpeg ] ] . Va AQRVETE TIG OXAPES VA HOUNIATOUV YIa HEPIKEG
karaAAnAo kaBapiaTikd yia Aitm. , . .
WpeG TpoToU TIG KabapioeTe.
MPOZOYH
ITOIXEIO TPOMNOZ KAGAPIZMOY MPOEIAOMNOIHZEIX
KabBapioTe Tig emipaveleg e xAiapo vepd kai pn S1apwtikd uypd H Aapwn diatnpeital kaBapiovrag avd TakTd
XaA0BSIVN emi@aveia QTTOPPUTTAVTIKO Kal ETTEITA OTEYVWOTE Ta WE Eva JaAAKG Travi ) avi dlaoTApATA e E181KA TTPOIOVTA TTOU KUKAOQOPOUV OTO
QT PIKPOIVEG. EUTTOPI0. M) XPNOIHOTIOIEITE TIOTE AEIQVTIKEG OKOVEG.
ATo@UyeTe VO a@rVeTe ETAVW OTIG Bappéveg mQd-
Bouué i l'a va diatnpnBolv Ta XapakTEIGTIKA TwV BAPPEVWY ETTIQAVEIWY, veleg O¢Iveg i aAKaAIKES ouaieg (&id1, xupo Aepoviou,
QUPEVEG ETTIQPAVEIEG . ) . ) . ) ; ) ) )
TIPETTEN va kaBapideTe auyva pe vepd kal aaTmouvi. aAaTI, Xupo viopdrag, KTA.) kai va Tig TTAEvETE dTav

eival akoun CeoTeg.

m KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH - Avtikataotaon Aaptipa

Aiadikacio Trou péel va akoAouBeiTal
2 TIEPITITWAOT TTOU OEV AEITOUPYET TO GWG TOU POUPVOU, ATTOCGUVOEDTE Tr) GUCKEUR ATTO TO PEUMA, BYAATE TO TIPOOTATEUTIKS TCAMI TOU AQUTITAPA KAl QVTIKATAGTAGTE TOV
Aaptrmipa. AvTikataoTiaTe Tov AapTrTrpa pe kataAAnAo Aautripa ahoyévou 40W (G9).

O) @) ©)

©

XaAapwaTe e éva emiTedo Kataapidl
BydAte 10 rpooTaTEUTIKG TCAUI TOU AQUTITAPA
AogaipéaTe Tov AapTTipa

1
2
3
4) AvtikaTaoTAaTe Kai EavakAeioTe

===
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m ENIAYZH MPOBAHMATQN - MpoBAuara

i i OArHTO OEPM. C° s AEMTA
EVIK uo -
Y ng (p ng Wnt yahotroUAa 160-170 2 160/240
. NPOZOXH! , , , o Wt xiva 160-180 23 120/160
+ Kard m didpkeia g epI6d0U eyyUnang ol Epyaaieg ETIOKEUNG TIPETTE VAl EKTE- —
AoOvTal amoKAEIOTIKA ATTo T0 £E0UTI0OB0TUEVO ZEPPIC. ¥nr mémia 170-180 213 1007160
* MpotoU yivel n EMOKEUR, ATTOOUVOEDTE Tr) CUCKEUR aTTd TO NAEKTPIKO pelua, Wn6 kotdmouAo 180 2/3 90/120
amoouvdéovtag dnhadn 1o kaAwdio pelparog, A TapéuPere aTov €101k SIakOTTN. WAPI 160-180 23 15/25
* Z€ TMEPITITWAON TTAPEPPBATEWY KAl ETTIOKEUWV OTTO Un £§ouaiodotnuéva droua ev-
OExetal va TpokAnBei nAekTpotAngia A BpayukUkAwpa, eTopévwg aTrayopeleTal ZAXAPOINAAZTIKH
n ektéAeon Toug. AQAaTE TIC £pYaaies auTéG aTOUG EE0UTI0DOTNHEVOUG TEXVIKOUG. KEIK ppoUTwy 180-200 2 40/50
« Edv dlamoTwaete KATolo pikpd TpoPAnua utropeite va avadntioete T AUon KEIK 180-190 2 40/45
T0U TTPOBAANATOG OKOAOUBWVTAG TIG CUUBOUAEG TWV 0BNYIWV. -
« H mapépBaon Tne ummnpeaiag appPI¢ Kartd ) Sidpkela Tng TepioSou eyyinong | | Mmpidg 170-180 2 40/60
Oev TTapéxeTal dwpedv eav 0 Adyog yia Tov otroio 6V AcIToupyei n cuoKeur gival MavieaTavi 190-200 2 25/35
nenowomxenon. , o /\OUKOUWABES 160-180 2 35/45
* X TepiTTwaon mou pokUYel kémolo TTpORANUa T0 0TToi0 0EiAeTal OTN N Ow-
OTA XPAON  EYKATACTAON, 01 EpYaaieg eMOkeunc Sev KaAdTrTovTal ammé Tnv eyyU- | [ TAUKG opoAiaToeidn 180-200 2 20/30
non. Ta £508a eyyunang emBapdvouy Tov XproTn. ®okdraia pe aTagUAia 190-200 2 30/40
Aucheitoupyia 086vng agng TFT Z1pO0VTEN 160 : 25135
- Z@AApaTa OUGTAPATOG Mmiokéta gaBayidp 150-180 2 50/60
Evromifovral Ta Tapakdtw oeaAuara: Trvavi o\ 180-200 2 18125
O kwdIKdg aeahpaTog £xel TNV akdAoudn popen: “E YY X, dmou: ”V"f’”sg i -
YY = kwBIK6C OQaNATOC Mouriyka We capayiap 170-180 2 30/40
X = apiBuo6g Baapou étav mapouaialeral o TPORANUa i * 0" yia geaAuarTa ye- APTOIKEYAIMATA
vIKnG guans. Wi 180-200 3 45
MEPIFPAGH ID ogahuarog | | [ 100 250 3 1020
Alakot aigBntipa Baldpou 00 Toor 185-199 2 !
Aigbnmipag Bardpou g€ BpayUKUKAWHA 01 , p
s - m MINAKEZ WHEIMATOX - 1aTIKGS GOUp-
AIoBNTAPAC KpEATOC O BPaYUKUKAWLG 05 VOG (KGerG €V6£|KT|K£§ Tlugg)
7 F 455
YmepBépuavon 08 ®ATHTO OEPM.C° | [r=7% | AEmTA
. . , . 22
Eowrtepikd mpoPAnua ( nAekTpoviKr TTAKETA ) 19 £ J11
TQAAUA ETTIKOIVWVIOS 20 KPEATA
EIAOMOIHEH MPOBAHMATOS 6 pooydp! 225 23 40550
Wnro Bodivo 250 2/3 50/60
A Ze TIEPITITWAN TPOBAAKATOS ATTOCUVOEDTE 16 ooy apaKi yakakTog 225 2 60/80
orror Kai £TeiTa emavaouvdEaTe T ouokeur. Eav | | ¥nro apvi 225 2 40/50
123456 T0 TTPOPANUA EavatapouaiacTei amareital PoaT i@ 230 23 50/60
Tapéupacn amd e0UaIodOTNUEVO TEXVIKO. noc Aayoc 250 0 20/50
EIAOMOIHZH ANOIKTHE MOPTAE (ENQ EKTEAEITAI WHEZIMO) ¥nT6 KouvéA 250 2 40/50
WntA yahotroUAa 250 2 50/60
Wnr xAva 225 2/3 60/70
A Wn mémia 250 2/3 45/60
Wnro KoTOTTOUA 2 2 40/4
ORI KAeioTe TNV TTOPTA TOU (OUPVOU. T KOTOToUR0 %0 3 045
WAPI 200-225 112 15/25
. ZAXAPOMAAZTIKH
m [IINAKELX WHIIMATOZXZ - AepdBepuog | |[S——
, , , , KEIK ppoUTwv 225 2 35/40
QoUpVOg (kaBApA EVOEIKTIKEG TIUEG) Keik 175-200 2 50/60
®ATHTO OEPM.C° | FF33% AENTA Mrpidg 175-200 2 25130
< " Mavreamavi 220-250 2 20/30
KPEATA NOUKOUPGIBEC 180-200 2 30/40
W6 poaxdp! 170-180 23 40/50 FAUKG oQONITOEIBH 200-220 2 15/20
¥nt6 Bodivo 170-190 23 40/60 PokaTaIa pe oTaQUAID 250 2 25/35
Wnré pooxapdki yahaktog | 160-180 213 65/90 STPOUVTEN 180 2 20/30
Yo apvi 140-160 2 100/130 Mmiokéta caBayidp 180-200 2 40/50
Poot pig 180-190 23 40/45 Thyaviteg priAou 200-220 2 15/20
Yrog Aayog 170-180 23 80/100 MouTiykal pe oapayidp 200-220 2 20/30
Wntd kouvéN 160-170 2 80/100 APTOSKEYAZMATA
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55
OATHTO OEPM. C° ] %‘Zé AENTA

J1

Youi 220 3 30

Mitoa 250 2 15/20

Mitoa 250 3 10/20

Toot 250 3 5

- ZNMOVTIKO

Ta aynta Tpéel va TotroBeTOUVTaI TOV OUpVO OTaV €ival (EOTAG.

- WAoiuo aTo ykpIA

ZTIG OUCKEUEG ME NAEKTPIKO YKPIA TO WAGIHO YiveTal Pe KAEIOTA TTOPTA GTOUG
180°C. Ta @ayntd Tou WrvovTal aTo YKPIA TTPETEl va ToTToBETOUVTal 0TV avTi-
aToIxn OXApa, KaTé TTPOTIUNGN OTO TETOPTO ETTITTEDO.

m [INAKAZ YHZIMATOL - EowrtepIkEG Bep-

HOKPATieC paynTwv pe aiobntpa
®ATHTO OEPMOKPAZIA (°C)
KPEATA
Mooyapicio
* Poat pmmi@ - Mooyapiolo @IAETO pe aipa 40-45
* poC (uéTpio) 50-55
* KOAG wnuévo 60-65
* Wnt6 poaxapl 80-85
Xoipivo
. X0|g|vo (plAsTo ’ 65-70
* Yn16 xo1p1v6 | TpOTOUTO
S 80-85
* Aaipdg, KOTO!
; . 80-85
* XoIpIvd g€ éTeg
) > 75-80
« Mmpi6Aa, xwpig KOKKaAo 70
« Mmpig6Aa papivapiopévn o€ GAun
65-70
(Kassler) 70-75
* PoAé kipé
Mooyapdxki ydAakrog
* Yn16 pooyapdki yaAakTog 70-75
* Ynt6 pooxapdki YAAQKTOG e VePPa 75-80
* Mooyapiolo Todapdki 80-85
Kuviyi
* Kpéag Kuvnyiou 75-80
* QuottAaT 60-70
* QIAETO pe aija 40-45
* PIAéTO pol (péTpio) 50-55
* OIAETO KaAG W évo 60-65
Apvi 80-85
FepioTd ynra 70-75
MouAepikd 85-90
Yapi 85-90

ZnuavTiké: 10 BepudpETPO TTPETIE TTAVTA VA TOTTOBETE TN MEXP! TN AGY| €T0T WOTE
N MUTN va BpioKeTal aTo KEVTPO TOU WNTOU Kal X1 KOVTA 0TO KOKKAAO 1} OTO HéPOG
JE TO AiTTOG.

m EFKATAZTAZH - Odnyiec yia v eykatd-
aTaon

A H mivakida pe Ta xapaktnpioTikd eival TomoBetnuévn 0To ONpeio 6TTou KAEi-
Vel N TTOPTA TOU POUPVOU Kal ETTiaNG avagépetal kai atn aeA. 1. Eivar opatd 6tav
EXETE AVOIKTH TNV TIOPTA KaI TIEPIEXEI OAQ T GTOIXEIO TTOU Eival ammapaitTa yia Tnv
€YKATAQTACT, TT.X.: HOVTEAO GUOKEUNG, OVOHACTIKY TGN Kal katavaAwan. ApxIKa
HETPAOTE Kl EAEYETE TNV €00XN YIa TV TOTTOBETNAN TOU ETTITTAOU, N OTToiCl TTPETTE
VO QUTIGTOIXEI OKPIBWS OTIG SIACTACEIG TIoU avagépovtal atny eikova A. Ppovri-
0T WOTE N €mMEVOUON Tou TTiTAOU, KamAapdg 1 GAAo UAIKG, va eival koMnuévn pe
kOMa ou eivar avBekTikr ot BepudtnTa (150°C). Ze mepiTmwan Tou n emévouan
1 N kGMa Bev givar avBekTikh oTn BepudTnTa, UTopEi va uTdptel Tapapdpewan f
ammokOAnan g emévouang, 18iwg aTa OTeVOTEPA aNeia Tou emiTAou. BePaiwBeite
0TI T0 £€MITTAO TIOU TTPOOPIZETAI IO TOV EVTOIXIONO TOU YOUPVOU Eival yePO Kal OTI
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pTmopei va avtégel To Bapog g auakeunc. OAeg or Bideg kai Ta eGapTApaTa TToU €ival
amapaitTa yia T aTepéwan Tou goUpvou aTo iAo TepiAauBdvovral. O1 akoAou-
Beg €1kOVeG Eival XPAOIPES yIa TN OTEPEWAN KAl TN CWOTH TOTTOBETNON aTO ETITTAO.

Movr. VIRTUS MULTI 60 TFTBL|P 60 TFT BL

m EFKATAZTAZH - HAekrpiki) guvdean

A O1 0dnyieg TTou akoAouBolv TrpoopidovTal yia To ECEIDIKEUPEVO ATOWO TTOU
Ba avahdBel v eykaraataaon, Tn pUBKION Kal TNV TEXVIKA GUVTAPNAN TG OU-
Okeung kai 1o otroio Ba diacgaiaer OTi o1 epyaaieg auTég Ba yivouv pe Tov opBo-
TEPO BUVATH TPOTTO KAl CUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KAVOVITUOUG,.

ZnuavTIKG: OTIOIadATIOTE Epyaadia pUBKIONG, OUVTAPNONG, KTA. TIPETTEN val EKTEAET-
Tal AQOU TTPWTA ATTOCUVOEDETE TN CUCKEUR aTmd TV Tpida.

Kavoviopoi eykardoTaong

H ouaokeur auTr) GUPLOPQWVETAI e TIG akAAouBeG 0dnyieg:
OAHT'1A 2002/96/EK

OAHT'IA XAMHAHZ TAXHZ 2014/35/EE

OAHTIA HAEKTPOMAINHTIKHZ YMBATOTHTAZ 2014/30/EE
KANONIZMOZ ap. 1935/2004 (eTragn pe TpoQIua).

H eykatdoTaon mpétel va yiveTal GUNQVa pe Tn BEATIOTN TTIPAKTIKA Kal O€ TIARPN
OUMHOPOWON LE Ta IoYUOVTa TIPOTUTTA OO0V a@opd TNV NAEKTPIKY EykaTdoTaon.
Ze avtifetn mepimTwaon n KaraokeudoTpia etaipeia amoToleital KABe eubuvn.
210 TrapdV eyxelpidio Ba Ppeite Kal To NAEKTPIKG DIAYPAUUA TNG GUTKEUAS TG,
O1 ouokeués eival oxXedIAOPEVES £TTT WATE va GUVOEOVTAI OTNV TAGT TTOU aVOQE-
pETAI OTNV TTIVAKIdA OTOIXEIWV.

MpoToU ouvBEoETE TN GUTKEUN OTO PEUpA BePaiwdeiTe OTI:

- T0 XOPAKTNPIOTIKA TOU NAEKTPOPAYVNTIKOU BIAKOTITN A TNG TTPICag eival KOTAAAN-
Aa va avtégouv To popTio TG GUTKEUNG (BeiTe aToIyEia Tvakidag),



- N eykataoTaon Tpogodoaiag TPETE va diaBéTel amoteAeapaTikr aUvdean yei-
waong.

H ouakeur Trapéxeral pe kaAwdio xwpig @i (HO5RR-F, HOSW-F, HO5V2V2-F,

pe Siatopr) 3G1,5 mm2): n alvdean mpémel va yiveral Aappavovrag utroyn ot
T0 KiTPIVO-TIPACIVO KaAWSIO gival 0 aywydg yeiwaong kal dev TTPETEN TIOTE val
dlakéTTETal.

H Tpica Tou pelpaTog TPETel va gival opaTh Kal TPOORATIUN WATE VO UTTOPET
va yiveral e0koAa n amoaUvOEDT TG CUOKEUNG.

lNa v ameubeiag ouvdeon oTo pelpa, gival aTrapaitnTo:

* 1) BaABida TrepIopIoPOU TTiEANG KAl N OIKIOKA EYKATAGTATN VO PTTopolv va avTé-
ouv T0 QopTio TNG CUTKEUNG (DeiTE TTIVaKISA OTOIKEIWV),

* 1 eykaTaaTaon Tpopodoaiag va diaBéTel amoTeAeoparikiy oUvOEaN yeiwang,

* N TTPICa Ay 0 TTOAUTTOAIKGG BIOKOTITNG, e EAGXIOTO Avolyua 3 mm, va gival EUKoAa
TPOaRATIa PETA TNV EYKATACTACT TNG OUOKEUNA,

* VO UTIAPXE! EVOWUPATWUEVOS BIaKOTITNG amroaUvdeang amé 1o aTabepd BikTuo
oUpQwva PE ToUg KAVOVES EYKATAGTATNG.

A O kiTpivog-rpdoivog aywyog yeiwong dev
TPETEI VO SIOKOTITETAI TTOTE, OKOMN Kal ard Tov Sia-
KoTTn. To KaAwdio Tpopodoaiag mPEMel va gival
€101 TOTTOBETNUEVO WOTE VO PNV EPXETAI O ETTAQPN PE
€MQPAvEIEG TTOU £XOUV Beppokpacia dvw Twv 50 °C
mépav Tou mePIBAAAOVTOG. ZE TTEPITTITWGON TTOU XPEI-
aleran va avrikaTaoTodei To kaAwdio Tpopodoaiag
ETMKOIVWVNOTE PE TNV UTTNPECiO OEPPIG.

EFKATAXZTAZH - HAekTpIkG d1aypaupaTa Amoppdgnan (kW)

MONTEAO (220}?\2’Y$0V)
60 3,2
P 60 3,3
90 34

Ymopvnua
00

Maupo M MTTAOK aKPOBEKTWY
11 Kagé MG MepioTpe@OuEVn GoUPAa
22 Kokkivo MP MikpodiakdTTNG TOPTAG
33 Aeukd N Oudétepo
44 Kitpivo 55 lkp!
45  Kitpivo-Tipdaivo 66 MAe
55 Tkpi P XpovodiakoTng/PoAdl
66  MmAe R1 Emavw avriotaon
CP  Aiobnthpag wnaipatog R2 Kartw avriotaon
DU Osgle()g evspvo?'romTr']g KepIOU R3 Aviaaon ykpik

eKkévwang atuol
F ®aon R4 KukAikr avtioTaon
FLC ®iAtpo SD MAakéra 086vng
K1 MmAok akpodekTwv yeiwang SP MAakéra 10%00G
K2 ** k&Tw avtioTaon SS MAakéta aiodnmpa
K3 “* avepioTipag goupvou | TS OeppoaTtémng acaleiag
K4 KUKAIKA avtioTaon v AvepIoTAPAg Golpvou
K6 “* EmMavw avtioTaon VT AvepioT. wuéng
K6 ** Quwg goupvou 1 SA Tpogodoaia
Ky ** Quwg poupvou 2 PT1000 AioBnmpag Bepuokpaaiag
K§ TIEQIOTPEY. GOUBAQ MC BpayUg pikpodiakdmmg TS
Kg o« £QTTO. QVELICT. MU M!KpOBIOKéTI’TT]Q EexAeIdwpaTog

TopTag
K15 mhaicio ML M!Kpoélakémr}g KAEIBWHATOG
TopTag

L1 dwg polpvou MBP Motép kAeidwparog TopTag
L2 dug godpvou TSP /(3::(;)2;|J_|O§TGTr]g aogakeiag MYPO-

OeppoaTamg EekAeidwparog

TS1 A
mopTag

HAekTpIKd SiaypaupaTa

Movr. VIRTUS MULTI 60 TFT BL

PT1000

PT1000




A GUVENLIKLE ILGILI ONEMLI UYARILAR

Cihazin dzellikleri

Ozelliklerin yer aldi§i plaka kapakta yer almasinin yani sira firinin kapa-
ginin bastig kisma uygulanmistir ve kapak agikken veya st firinin kapa-
ginda gorlebilir.

DIKKAT! Bu uyarilarda farkli cihaz tiplerine basvuru yapiimaktadir. Eliniz-
de bulunan tipi dogru olarak tanimlamak icin dikkat edin (6zelliklerin yer
aldigi plakaya bakin).

A 1. Cihazi kullanmadan 6nce digerlerinin yani sira kurulum, kullanim
ve bakim sirasindaki gtvenlikle ilgili ok énemli bilgilerin yer aldig talimat
kitapcigini dikkatle okuyun. lleride bagvurmak ve seri numarasini bulmak
icin talimat kitapgigini 6zenle saklayin.

2.Bu cihazin elektrik givenligi yalnizca yurrllkteki ydnetmeliklerin gerek-
tirdigi gibi dogru bir toprak baglantisinin yapilmasi kosuluyla garanti edilir.
Bu y6netmeliklere uygun hareket edildiginden emin olmak temel dnem
tasir; sipheye diserseniz, elektrik tesisatini bastan sona kontrol etmesi-
ni saglamak igin ehil bir kisiye bagvurun. imalatgi, topraklama tesisatinin
kétl olmasindan kaynakli hasarlarda higbir sorumluluk tstlenmez.

3. Cihazin baglantisini yapmadan 6nce, plakasinda belirtilen teknik ézel-
liklerin elektrik tesisatinin 6zelliklerine tam olarak karsilik geldiginden
emin olun. Kurulum/ayarlama iglemi ehil personel tarafindan yapilmalidir.
4. Elektrik tesisatinin ve elektrik prizinin kapasitesinin, plakada belirtilen
cihazin azami gictini kaldirabileceginden emin olun. Stipheye diserse-
niz, ehil bir kisiye bagvurun.

5. Cihaz, belirtilen kutuplara gore besleme sebekesine dogrudan bag-
lanmalidir. Baglantiyr yaparken, kontaklari arasindaki agikligin kurulum
kurallarina uygun sekilde asiri gerilim kategorisi Il sartlarinda baglantiy
tam olarak kesmeye olanak taniyacak sekilde olan bir cihazla sebeke bag-
lantisinin kesilebilecek durumda olmasi gerekmektedir.

6. Priz fise uygun degilse, uygun olan bir tanesiyle degistirin. Bu durumda,
priz kablolarinin kesitinin cihazin ¢ektigi glict destekleyebilecek olmasina
ragmen ehil bir kisiye bagvurun. Gli¢ kablosunda fig bulunmaz. Baglanti-
yi yapmak icin “Elektrik baglantisi” paragrafina bakin. Adaptdr, coklu priz
veya uzatma kullaniimamasi tavsiye edilir.

7. Cihaz gok uzun sire kullaniimadan kalacagi zaman, elektrik baglantisi-
ni sékiln ve ana salteri kapatin.

8. Havalandirma veya 1sI dagitma acikliklarini 6rtmeyin.

9. Cihazin elektrik glic kablosu hasar gérirse, yalnizca imalatcinin yetkili
servis merkezi tarafindan degistirilmelidir.

10. Cihaz yalnizca amaci (yemek pisirme) dogrultusunda kullaniimalidir.
Baska sekilde (6rnegin bir odayi 1sitmak igin) kullanilmasi uygunsuzdur,
dolayisiyla da tehlikelidir. Benzeri uygunsuz kullanimlardan kaynaklanan
hasarlarda imalatgi her tiirll sorumlulugu reddeder.

11. Herhangi bir elektrikli cihazi kullanmak asagidakiler gibi bazi temel
kurallar uyulmasini gerektirir:

A. Cihaza elleriniz veya ayaklarini islakken

asla dokunmayin.

B. Cihazi ayaklariniz giplakken kullanmayin.

C. Uzun slre kullanmaktan kaginin ve tim olasi énlemleri alin.

D. Fisi prizden gekmek igin elektrik kablosunu kullanmayin.

E. Cihazi hava sartlarina (yagis, glines, vb.) maruz birakmayin.

F. Stirekli gézetim altinda bulundurulmadikga 8 yasindan kliglk ¢ocuklari
cihazdan uzak tutun. Bu cihaz, 8 yasindan itibaren gocuklar ve g6zetim al-
tinda bulunan veya guivenliklerinden sorumlu bir sahis tarafindan cihazin
kullanimiyla ilgili egitim aldiklari ve kullanima bagl olan tehlike hakkinda
bilgileri oldugu takdirde yetersiz fiziksel, duyusal veya akli yetenege sahip
kisiler ya da tecriibe veya teknik bilgi eksikligi olan sahislar tarafindan
kullanilacak sekilde tasarlanmistir. Cocuklarin ocak ile oynamamalari ge-
rekir. Temizlik ve bakim islemleri g6zetimsiz ¢ocuklar tarafindan yapilma-
malidir.

12. Cihaz ve erigilebilen aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis parga-
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lara dokunmamaya dikkat edilmelidir. Kligiik gocuklar uzak tutulmalidir. 8

yasin altindaki gocuklar surekli gdzetim altinda bulundurulmadikg¢a cihaz-

dan uzak tutulmalidir.

13. Cihazin temizlik veya bakimini yapmadan énce, gii¢ kablosunu ayira-

rak veya ozel salterden elektrik beslemesini keserek cihazin baglantisini

kesin.

14. Arizalar veya ¢alisma bozukluklari oldugunda cihazi kapatin ve onar-

maya kalkismayin; bu islem yalnizca bir yetkili servis merkezi tarafindan

yapiimalidir. Daima orijinal yedek pargalarin kullaniimasini isteyin. Bu ta-

limatlara uygun hareket etmemek, cihazin glvenligini tehlikeye atabilir.

15. Ozellikle de cocuklar cihazi oynamak amaciyla kullanabileceklerse, tehli-

keye neden olan pargalarin erisilemez hale getirimesi siddetle tavsiye edilir.

16. Yanici sivilari (alkol, benzin, vb.) calismakta olan cihazin yakinlarinda

kullanmayin.
17. Ambalaj, nakliye sirasinda cihazi olas| hasarlara karsi koru-
mak igindir. Ambalaj malzemeleri ekolojik Olgitlere gore segil-
diklerinden, kolaylikla geri donustirdlebilirler. Hammadde ihti-
yacini ve ¢lkan atik miktarini azaltmak igin bunlari geri
dénustiran. Elektrikli ve elektronik cihazlar siklikla degerli mal-

mmmm Z€Meler igerir. Ayni zamanda, hatali sekilde elleglenmesi veya

bertaraf edilmesi halinde insan sagli ve cevre agisindan teh-

likeli olma potansiyeli taslyabilen malzemeler de igerirler. Ancak bunlar

cihazin dogru ¢alismasi agisindan gereklidir. Bu nedenle, evsel atiklarla

birlikte bertaraf edilmesi rica edilir.

Cihazi bulundugunuz belediyenin atik toplama/geri doniistirme merke-

zinde bertaraf etmeniz veya tavsiyesini aimak amaciyla saticiniza bagvur-

maniz rica edilir. Cihazin bertarafi tamamlanana kadar ¢ocuklardan uzak

tutuldugundan emin olun.

18. Firinin igini temizlemek igin buharli temizleme makineleri kullanmayin.

19. Ylzeyine zarar verebileceginden ve kirllmasina yol agabileceginden,

firnin cam kapagini temizlemek icin asindirici deterjanlar veya metal sivri

uglu aletler kullanmayin.

20. Duman ¢ikmasi halinde firini agmayin: Cihazi kapatin ve elektrik se-

bekesinden ayirin. Alevleri bogmak i¢in duman dagilana kadar kapagini

agmayin.

21. Cocuklarin cihazi kendi baslarina agamayacaklari sekilde kumanda

kilitleme fonksiyonunu kullanin.

22. Cok fonksiyonlu firmin hemen yakinlarinda bulunduklarinda gocuklari

gozetim altinda tutun. Cihazla oynamalarina izin vermeyin.

23. Bogulma tehlikesi.

- Cocuklar ambalaj malzemeleri (6rnegin, plastik filmler) iginde oynarken

dolanabilir veya kafalarina gegirip, bogulabilirler. Bu tiir malzemeleri go-

cuklardan uzak tutun.

24. Yanma tehlikesi

Gocuklarin ciltleri yetiskinlerinkine kiyasla ¢ok daha narindir.

- Cam kapak, kumanda paneli ve cihazin pisirme haznesinden disari si-

cak hava g¢ikmasini saglayan acikliklar 1sinir. Cihaz calisirken gocuklarin

dokunmalarini engelleyin.

25. Bu cihazi sabit olmayan yerlerde (6rnegin, teknelerde) kullanmayin.

26. Dikkat: Elektrik carpmasi olasiligini dnlemek igin lambasini degistir-

meden 6nce cihazin kapali oldugundan emin olun.

28. Dikkat — Yanma tehlikesi

Ylzey sicakliklarl yiksek oldugundan yaralanma tehlikesi mevcuttur -

pirolitik temizlik sirasinda firin normal pisirme islemlerinde oldugundan

daha fazla 1sinir, firina dokunmayin, gocuklari gerektigi kadar uzakta tu-

tun. Dikkat — Saglik zarari tehlikesi 500°C civari gibi ylksek bir sicakliga

ulagildigindan, mukozada tahrise enden olabilen buharlar salinabilir. Bun-

dan dolayi, uzun sureli islem yapmaktan kaginarak, kullanim sirasinda

odanin iyice havalandiriimasi gerekir.

29. Yalnizca bu firin igin tavsiye edilen 1s1 probunu kullanin.

30. Asiri isinmalari 6nlemek igin cihazi dekoratif kapak arkasina monte

etmeyin



B CALISTIRMADAN ONCE

- Finni ilk defa kullanacaginiz zaman, yaklasik 1 saat boyunca bosta
(230°C) calistirin, miimkiinse mutfak pencerelerini acik birakin. ilk acil-
diginda firindan gresler, yaglar veya regineler gibi tretim artiklarindan
kaynakli kétl kokular gelir. Belirtilen stire dolduktan sonra firin ilk pisirme
islemini yapmaya hazirdir. Firin soguduktan sonra «Temizlik ve bakim»
paragrafinda verilen talimatlari uygulayarak firini temizleyin.

- Temizleme islemini kolaylastirmak icin firmin icini aliminyum folyo ile
kaplamayin.

- Bu islem cihazin randimanini degistirir ve sirli kisma zarar verebilir.

- Gida maddeleriyle dogrudan temas eden tlim aksesuarlar uygun Griinler
kullanilarak 6nceden temizlenmelidir.

A Gida maddeleri dogrudan izgaralara veya firin damlama tepsilerine

temas ederken pisirme yapmaya izin verilmez.
m GOSTERGE - Simgelerin aciklamalari

Duraklatma

Baslatma

oc_oF

Ekran kilidi

Onaylama

Ayarlar

Et cubugu

Ana sayfa

DEOBDAGO

’
(N

-,

Isiklar

.

Zaman sayacl

Cikis - Bitirme

Saat

8006

Ayarlari onaylama

o
m
L

Kapatma

m KULLANMA TALIMATLARI
Calistirma

Gostergenin ilk baglangig sayfasi

1 = Hazne ayarlama ekranina gitmeyi saglar.
2 = Zaman sayacini ayarlamayi saglar.

3 = Ayarlara dogrudan gitmeyi saglar.
Ayarlar

4 = Derece 0lgegi secimi (°C veya °F).

5 = Saat ayarl.

6 = Cikis - Bitirme.
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7 = Ekran kilidi.

8 = Kilidi agmak igin gdstergeye 10 saniye dokunun.

9 = Sinyalin ses seviyesini ayarlamayi ve ekrana dokunuldugunda ses
¢ikmasi segimini yapmay!i saglar.

Bir zaman sayaci ayarlama

10 = Siireyi arttirin veya azaltin.

11 = Istenen siire ayarlandiginda onaylayin. Sesli sinyalle siirenin doldu-
du bildirilir.

12 = Onaylayip, baslangi¢ sayfasina doniin.

13 = Sayisal tus takim.

Fonksiyonlar

14 = Pisirme fonksiyonunu segin.

14a = Kuru / yas pisirmeyi segin.

NOT: Yalnizca bazi pisirme modlarinda kullanilabilir.

14b = Pisirme fonksiyonunu onaylar.

14.1 = Isik (yakar veya sondrir).

14.2 = Ana Sayfa (baslangig ekranina déndiir(r).

15 = Pisirme sicakligini ayarlayin.

15b = Sicaklik ayari icin iki segenek bulunur;

- Cubugu kaydirarak

- + veya - 6gelerini kullanarak

15 = Pisirme fonksiyonunu onaylar.

16 = Programlanan pisirme suresini ve baslangig zamanini ayarlayin.
16a = Pisirme stresini ayarlayin.

16b = Pisirme isleminin tamamlanacagi saati gosterir.

16¢ = Baslangi¢ saatini ayarlayin.

16d = Pisirme fonksiyonunu onaylar.

16e = Yaklasik 1 saat hareketsiz kaldiktan sonra enerjiden tasarruf etmek
icin firin gostergesi soner. Bir dokunusla yeniden etkinlestirilebilir.

m PiSIRME SURECI

HAZNE AYARLI

Hazne ayarini yaptiktan (pisirme
fonksiyonu, sicaklik ve zaman saya-
ci ayarlandiktan) sonra, on Isitmayi
baslatmak icin onaylayin. Bu asama-
da gosterge on 1sitma moduna geger.

i
280

€

10m

12:58

ON ISITMA ASAMASI

On 1sitma islemini izlemeye olanak
taniyan dort seviye bulunur.
Gosterge dolana kadar kirmizi kisim
kademeli olarak

ilerler.

L
180

©)

9m 15s
12:58

ON ISITMA TAMAMLANDI

Sicaklik ayarlanan degere ulastigin-
da, gosterge kirmizi renk alarak, 6n
Isitma  agamasinin tamamlandigini
ve pisirme agamasinin baglangicini
bildirir. Bir pisirme slresi ayarlandiy-
sa, bu slire doldugunda firin kendili-
ginden kapanir.

b 0

8m 02
280 .

Pisirme siiresi ayarlanmazsa, pisirme islemi duraklatilabilir W ve
ardindan bitirilebilir.



m ET CUBUGUYLA PiSIRME

Onemli Not. “DEFROST (BUZ COZME)’, “QUICK START (HIZLI BASLATMAY", “PIZZA” ve “ECO” fonksiyonlarinda sicaklik gubuguyla pisirme islemi yapilamaz.
Firin Hazirda Bekleme modundayken et gubugunu, genelde firinin sol duvarinda bulunan 6zel baglanti noktasina takin.

SICAKLIK CUBUGU SECiM DUGMESI UBUKLA ISITMA MODU

> 80°

FEECEEEEEET T e e e e e e e e e e e
30 40 50 60 70 80 20

+

A DIKKAT: Gosterge komutlara yanit vermiyorsa (dokunma kilidi varsa), firinin kapagini agip geri kapatmak yeterlidir.

m FONKSIYONLARIN SIMGELERI

N Pizza Fonksiyonu
@ Bu fonksiyon, pizzalar, pideler ve ekmekler pisirmek icin 6zellikle uygundur. Temel 1s1 kaynagi, firinin diger rezistanslariyla birlikte galisan alt
rezistanstir.

Normal statik pigirme
Elektrikli firmin klasik calisma seklidir ve 6zellikle su yemekleri pisirmek icin uygundur: domuz kotlet, sosis, tuzlanmis morina baligi, kavurma, av
eti, dana rosto, merengler ve biskuviler, firinda turta, vb.

Alttan pigirme
Ozellikle hamur isleri (biskiviler, merengeler, mayali tatlilar, meyveli tatlilar, vb.) gibi yiyecekleri ve baska yemekleri pisirmeyi tamamlamak igin
kullanilr.

Ustten pigirme
Pek ok yemegin Ustlini kizartmak ve son bir kizarmig goriinim kazandirmak igin 6zellikle uygundur; hamburgerler, domuz pirzolalar, dana
biftekler, dil baliklari, kalamarlar, vb. igin tavsiye edilen fonksiyondur.

Kapak kapaliyken 1zgarada pisirme

Bu fonksiyon hizli ve derinlemesine i1zgarada pisirme yapmak, genel olarak etlerin, filetolarin, Floransa usulii kaburgalarin, baliklarin, hatta
sebzelerin 1zgarada graten ve rosto usull pisirilmesini saglamak igindir. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C degerine
ayarlanmasi gerekir.

Havalandirmali 1zgarada pisirme

Kayda deger dlgiide eneriji tasarrufu saglayarak, 6zellikle hizli ve derinlemesine pisirme yapan bu fonksiyon sunlar gibi pek ¢ok yemek igin
onerilir: domuz pirzolasi, sosis, domuz veya karisik sis, av eti, Roma usulii manti, vb. Elektrikli 1zgarada pisirme islemi igin termostatin 180 °C
degerine ayarlanmasi gerekir.

Yogun pisirme
Gesitli yemekler igin hizli ve yogun pisirme fonksiyonudur; kagitta balik, kavurma sebzeler, sisler, ordek, tavuk, vb. igin uygundur.

Cok kath havalandirmali pisirme
Bu, kokularini birbirine karistirmadan birden gok yemegi ayni anda pisirmeye olanak taniyan fonksiyondur; firinda lazanya, pizza, kruvasan ve
tatl ¢orekleri, turtalari, tathlari, vb. pisirebilirsiniz.

Eco Pigirme

Elektrik tuketimi agisindan kayda deger bir tasarrufla pisirme yapmaniza olanak taniyan fonksiyondur. Bu dzellikten daha iyi yararlanabilmek
icin ECO fonksiyonuna gegirmeden énce yiyecegi haznenin merkezine yerlestirerek firinin igine koymak faydalidir. Eco fonksiyonunda pisirme
sUreleri kavurmalar, beyaz etler, firnda makarnalar, narin hamur isleri gibi yavas pisirme islemlerine uygun olarak ayarlanir.

Not: Eco fonksiyonuyla pisirme et cubugu takili haldeyken segilemez.

Buz ¢ézme
Ortam sicakligina hizla getirilmesi gereken genel olarak her tiirlli dondurulmus yiyecegi hizla gdzmeye olanak tanir.

Quick Start

Bu fonksiyon, firninizin 6n 1sitma agamasini hizlandirmaya yarar. Bu fonksiyonu pisirme sicakligi 200 ila 300 °C arasina ayarlandiginda
kullanmanizi tavsiye ederiz. Sicakligin 200°C degerinin altinda oldugu islemlerde QuickStart 6zelligini kullanmak belirli bir avantaj kazandirmaz.
DIKKAT: Quick Start fonksiyonu yiyecek pisirmeye uygun bir fonksiyon degildir, yalnizca firinda daha kisa siirelerde 6n isitma yapmaya yarar.
QUICK START FONKSIYONUNU 20 DAKIKADAN UZUN SURE KULLANMAYIN

Hidrolitik Fonksiyon (mod. VIRTUS MULTI 60 TFT BL | VIRTUS MULTI 90 TFT BL)
Bu, dustk (90 °C) sicaklikta asadi yukari 20 dakika icinde pisirme haznesinin temizlenmesini kolaylastirabilen otomatik temizlik fonksiyonudur.
“Hidrolitik” temizlik sistemi kirleri yumusatarak, koku birakmadan kolayca ¢ikarilabilmelerini saglar.

Kuru / Yas Pigirme

Firinda, bazi fonksiyonlarda pisirme isleminden ¢ikan buharlarin firinin disina atiimasina olanak taniyan bir otomatik cihaz bulunur: Bu islem
kuru (dry) pisirme iglemlerini yapmaya olanak tanir. Pisirme islemi nemin firini i¢inde kalmasini gerektiriyorsa, yas (nemli) pisirme uygulamasin-
da bu otomatik cihaz 6zel bir simgeye dokunularak devreden gikarilabilir.

+
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Pirolitik Fonksiyon (mod. VIRTUS MULTI P 60 TFT BL)
Bu, pisirme haznesini yiksek sicaklikta temizleyebilen otomatik temizlik fonksiyonudur.
Bu fonksiyon devreye sokuldugunda firinin merkezi yaklasik 470°C sicakliga ulasarak, kir artiklarini kile geviri. Farkli sirelere sahip 2 piroliz
seviyesi mevcuttur:
- Hafif gevrim: 1:30 saat stireli
PYR - Yogun gevrim: 2:30 saat sUreli
Hafif gevrimi duzenli araliklarla, tam gevrimi ise ¢ok inatci kirler s6z konusu oldugunda kullanmaniz tavsiye edilir.

SABBATH Fonksiyonu *
SABBATH Sabbath modunda firin en ¢ok 74 saat siiresince devre disi birakilana kadar pisir modunda agik halde tutulur. Firini agm- O

ak veya kapatmak gerekmeden pisirme bdlmesinin iginde yiyecekler sicak tutulabilir.
Tim diger pisirme ve temizlik cevrimleri devre digi birakilir.
Sesli sinyal verilmez ve sicaklik degisimleri ekranda gésterilmez.

PiSIRME iSLEMINi INCELEME
Pismekte olan yiyecekleri incelemeniz gerektiginde firinin kapagini agabilirsiniz. Bu durumda igiklar yanar ve havalandirmali pisirme yapiliyorsa cebri havalandirma,
kapak kapali 1zgarada pisirme yapiliyorsa, sisin ddnlsu durdurulur. Kapak geri kapatildiginda daha dnce ayarli olan fonksiyon yeniden etkin hale gelir.

m KULLANMA TALIMATLARI - Hidrolitik Fonksiyon

Temizlik isleminin yapilmasi

1. Kalmis olabilecek yiyecek artiklarini nemli bir stinger kullanarak elle temizleyin.

2. Pisirme haznesindeki tlim aksesuarlari (1zgaralar, tavalar, yan izgaralar, muhtemel tepsiler) ¢ikarin.

3. Firin sogukken firin haznesine 60 cm'’lik modelde 100 ml su ve 90 cm’lik modelde 150 ml su + en inatgi kirlerin gikarilmasini kolaylastirmak igin 2 damla nétr deterjan
dokin.

4. Fonksiyonu galigtirin (bu fonksiyon sirasinda i1sik séner ve yanmaz).

5. Cevrim tamamlandi§inda haznenin i¢i buharla doymus olacagindan kapagi acarken dikkatli olun, firinin sogumasini bekleyin, ardindan stinger kullanarak temizleyin
ve yumusak bir bezle kurulayin.

6. Hazne diizenli olarak temizlenmeli, kirler cokelmeye birakilmamalidir.

7. Hidrolitik fonksiyon sirasinda kapagi agmayin ve firinin dibindeki suyu tamamlamayin.

8. Calisma sirasinda hidrolitik fonksiyon duraklatma tusuyla ( m ) durdurulamaz.

A DIKKAT

- Ari su (korozyona yol agar) veya gazli su kullanmayin. Yalnizca igme suyu kullanin.

- Suyu pisirme haznesine sicakken dékmeyin, yalnizca ortam sicakliindayken dokiin.

- Hidroliz gevrimi sirasinda kapagi agmayin.

- Yanma tehlikesi — Herhangi bir islem yapmadan énce cihazin sogudugundan emin olun.

- Yizeylere zarar verebileceklerinden metal bulasik tellerini veya agiri giigli deterjanlari kullanmayin.

YR

m KULLANMA TALIMATLARI - Pirolitik Fonksiyon E

Temizlik isleminin yapilmasi

1. En iyi sonucu almak igin, kalmis olabilecek yiyecek artiklarini nemli bir stinger kullanarak elle temizleyin (duman olusabilir).

2. Pisirme haznesindeki tlim aksesuarlari (izgaralar, tavalar, yan izgaralar, muhtemel tepsiler) ¢ikarin.

3. Kapak kapaliyken piroliz fonksiyonunu segin. Birkag saniye sonra kapi kilitteme donanimi devreye girer.

4. Piroliz gevrimi sirasinda, yaglari ve kot kokulari emerek gideren dzel katalitik filtre devreye girer.

5. Cihazin kapagini yalnizca fonksiyon tamamlandiginda ve firin glvenli bir sicakliga ulastiginda agin.

6. islemin sonunda haznenin kirlilik derecesine gére ortaya cikmis olabilecek artiklari nemli bir bez kullanarak son derece kolay bir sekilde giderebilirsiniz.

7. Piroliz gevriminin stiresi, firin duvarlarinda biriken kirlerin miktarina bagli olarak 90’ veya 150’ olacak sekilde ayarlanabilir. Ayrica, temizlik gevrimi gecikmeli baslayacak
sekilde ayarlanabilir.

8. Calisma sirasinda PY fonksiyon duraklatma tusuyla ( m ) durdurulamaz.

A DIKKAT

- Yanma tehlikesi

Yiizey sicakliklari yiksek oldugundan yaralanma tehlikesi mevcuttur - pirolitik temizlik sirasinda firin normal pisirme islemlerinde oldugundan daha fazla isinrr, firina
dokunmayin.

— Saglik zarari tehlikesi

500°C civari gibi ylksek bir sicakliga ulasildigindan, mukozada tahrigse enden olabilen buharlar salinabilir. Bundan dolayi, uzun stireli islem yapmaktan kaginarak,
kullanim sirasinda odanin iyice havalandiriimasi gerekir. Gocuklari uzak tutun.

Not: Piroliz fonksiyonu sirasinda firinin lambasi devreye girmez
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m KULLANMA TALIMATLARI - Aksesuarlar

Kizartma gevirme sisinin kullanimi (yalnizca bazi modellerde)
Pisirilecek etleri sise gegirip, 6zel catallarla sabitleyin. Sisi, daha 6nce damlama tepsisinin lizerine yerlestirdiginiz 6zel desteklere oturtun ve kizartma gevirme aparatina
gegirin. Kapak kapali statik 1zgara fonksiyonunu agin. Sisi damlama tepsisiyle birlikte ¢ikarmak igin, tamamen ¢ikarmaniza olanak taniyacak kadar disari gekin.

Teleskopik kilavuzlar

Firin duvarindan cikaracak sekilde Gevirin ve kayar kilavuz kismindan Kilavuzu geri yerlestirmek igin islem-
kirmizi olarak vurgulanan kismi agagi bir diizleme oturtun. leri tersten uygulayin
dogru ¢ekin. N
il
—————— @1@

J
Klipsi cikarmak igin diiz uglu \
R Jon— PSI ¢ ¢ ¢

tornavidayla gevsetin.

m TEMIZLIiK VE BAKIM - Kapagin sokiilmesi

islem

Firinda yogun temizlik islemlerini kolaylastirmak icin asagidaki talimatlari uygulayarak kapagi sékmek pratik olacaktir:
* Kapagi agin

+ Asagidaki asamalari uygulayarak mentese D kesimindeki timagi C kaydirin:

m TEMIZLIK VE BAKIM - Camlarin sokilmesi ve temizlenmesi

Yapilacak iglem

Firin kapagi U camdan olusur. Cam kisimlarin temizligi, asindirici olmayan mutfak tipi kagit haviu ve siradan deterjan kullanilarak yapilir. Asindirici kaba malzemeleri ve
bilenmis metalden kazima aparatlarini firinin kapak camlarini temizlemek igin kullanmayin; bunlar ytzeyi gizebilir ve camda ufalanmaya neden olabilir. Temizlik islemini
kolaylastirmak igin i¢ camlar sokdlebilir. Bunun igin, firin kapagini sékmek veya alternatif olarak ara kademeye getirmek gerekir.

Camlari s6kme iglemleri

DIKKAT! Tiim islemler daima kapak firindan gikariimisken veya kapagin cephesinin zarar gérmeyecegi sekilde uygun bir rafa yaslanmigken yapilmalidir. Ara cam
THERMOSTOP yazisinin okunabilecegi sekilde diizgiin yerlestirilmelidir (bkz. Sek. 2-3)
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Ust ¢itanin sag/sol tarafindaki 2 vidayi skiin

Ust cami kaldirin ve gikarin

Ara cami gekerek gikarin

m TEMIZLiK VE BAKIM - Firinin ve 6n yiiziiniin temizlenmesi icin tavsiyeler

FIRIN
BILESEN TEMIZLiK YONTEMi UYARILAR
Her kullanimdan sonra firinin temizlenmesi tavsiye edilir. Yiksek si-
cakliklara ust Uste maruz kalarak yanmalarini 6nlediginizde kirleri daha
kolay te”?'z'ey? bilirsiniz. Firinin igini temizlemek icin buharli temizleme makine-
Cikarilabilen tim parcalari gikarin ve sicak su ve agindirici olmayan leri kullanmayin
F L. dgtgrjan kuIIanqrgk ayrica ylkaylp ; - - Yiizeyine zarar verebileceginden ve kiriimasina yol
Irinin igi Pisirme haznesinin temizlenmesini kolaylagtirmak igin firin haznesinin O ; .
- . o . acabileceginden firinin cam kapagini temizlemek
icine az miktarda su déktin (100 ml, yarim bardak kadar); ardindan icin agindirici/korozyona neden olan deterjaniar veya
“Alttan pisirme” fonksiyonunu 90° C sicaklikta 20 dakika kadar “Nemli metal sivri uclu aletler kullanmavin
Pisirme” secenegiyle etkinlestirin. ¢ yin.
Gevrim tamamlandiginda sogumaya birakin ve yumusak bir bezle
temizligi tamamlayin.
Tepsi Sicak su ve nétr sabun ¢ozeltisine 1slayin. Yikadiktan sonra kurulayin. | Yiyecek artiklarini kullandiktan hemen sonra gikarin.
. . s Tortulasmis ve sertlesmis kirler oldugunda, 1zgaralari
lzgaralar S'l'cak suve a§|nd|r|0| olmayan deterjan veya uygun tipte bir yag ¢oz(- temizlikten birkag saat énce yumusamaya birakmaniz
cliyle temizleyin. tavsive edil
ye edilir.
ON CEPHE
BILESEN TEMIZLIK YONTEMi UYARILAR
Ik su ve korozyona neden olmayan sivi deterjanla pargalari temizleyin Normalde ficari olarak bulabileceginiz ozel drinlerle
Celik ytizeyler y  oimay Jania parg yn, periyodik temizlik yaparak parlakligini koruyabilirsiniz.
ardindan yumusak veya mikrofiber bezle kurulayin. Asla asindirici tozlan kullanmayin
. Boyali yiizeylerin 6zelliklerini korumak icin sabunlu suyla sik sik temiz- Boyall kisimlarda asill veya alkali maddeleri (sirke,
Boyali yiizeyler lemeniz aerekir limon suyu, tuz, domates suyu, vb.) birakmayin ve
g ' boyali kisimlari hentiz sicakken yikamayin.

m TEMIZLiK VE BAKIM - Lambanin degistirimesi

Yapilacak iglem

Firinin 15131 galismazsa, cihazin elektrik sebekesiyle olan baglantisini kesin, lambanin cam korumasini sékiin ve lambayi degistirin.
Lambayi uygun bir 40W halojen lambayla (G9) degistirin.
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Duz tornavida kullanarak gevsetin
Lamba kapak camini sokiin

Lambayi cekerek ¢ikarin
Degistirip, kapatin
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m SORUNLARIN GIDERILMESI - Genel e some | o8 |
sorunlar —
f ) Tavsan rosto 160-170 2 80/100
DIKKAT! ) ) . Hindi rosto 160-170 2 1601240
+ Garanti stiresi boyunca onarim 6zel saltere midahale veya islemleri yalnizca
Yetkili Servis Merkezi tarafindan yapilabilir Kaz rosto 160-180 213 1201160
+ Onarimdan 6nce cihazin sebeke elektrik baglantisindan ayirin, yani giig kablosu- Ordek rosto 170-180 2/3 100/160
nu ayirin veya ozel salterden islem yapin. Tavuk rosto 180 203 901120
* |zinsiz yapilan iglemler veya onarimlar elektrik carpmasi veya kisa devreye ne-
den olabileceginden, bunlari yapmayin. Bu isleri yetkili teknisyenlere birakin. BALIKLAR 160-180 213 15/25
+ Ktk sorunlarda talimatlardaki tavsiyelere uyarak sorunu gidermeye calisabi- HAMURi$LERi
lirsiniz. :
+ Cihaz dogru sekilde kullanilmazsa, teknik servisin garanti stiresi boyunca yapa- Meyvel Turta 180-200 2 40750
Cag| i§|em|er Ucretsiz olmaz. Margherlta turta 180-190 2 40/45
* Dogru olmayan kullanim veya kurulumdan kaynaklanan arizalarin giderilmesi Corekler 170-180 2 40/60
veya talepler garanti kapsamindaki onarimlari olusturmaz. Garanti masraflari kul- :
laniciya aitir, Pandispanya 190-200 2 25/35
Halka ¢orekler 160-180 2 35/45
TFT dokunmatik ekranin arizalanmasi Puf boregi tatllar 180200 |2 2050
- Sistem hatalari Uziim ezme 190-200 2 30/40
Asagidaki hatalar algilanir: Strudel 160 2 25/35
Hata kodunun yazim sekli asagidaki gibidir: “E YY x”, burada: Savova usulil biskiivi 150-180 ) 50/60
YY = Hata kodu y
x = Hataya neden olan hazne numarasi veya genel hatalarda ‘0’. Elmali kek 180-200 2 18/25
Kedidili pasta 170-180 2 30/40
AGIKLAMA Hata Kimligi EKMEKLER
Hazne probu bozuk 00 Ekmek 180-200 3 45
Hazne probu kisa devre yapmis 01 Pizza 250 3 10120
Et probu bozuk 04 Tost 185-195 2 7
Et probu kisa devre yapmis 05 . . . .
o ——- " m PiSIRME TABLOLARI - Statik firin (deger-
Dahili sorun var (elekironik kart) 19 ler yalnizca Ornek niteligindedir)
letisim hatasi var 2 YIYECEK SICAKL.C° | Fe=1% MiN
. 1z .
SORUN UYARISI 351
ETLER
Sigir eti rosto 225 2/3 40/50
A Hata oldugunda cihazin baglantisini kesip, Okiiz eti rosto 250 213 50/60
yeniden baglayin. Hata yeniden verilirse, bu
durumda yetkil teknisyenin miidahalede bu- | | D@narosto 225 23 60/80
lunmasi gerekecekir. Kuzu rosto 225 2 40/50
KAPAK ACIK UYARISI (PISIRME YAPILIRKEN Rozol 20 28 200
¢ (P15 ) Dag tavsani rosto 250 2/3 40/50
Tavsan rosto 250 2 40/50
Hindi rosto 250 2 50/60
A Kaz rosto 225 23 60170
DOOR OPEN Firinin kapagini kapatin. Ordek rosto 250 2/3 45/60
Tavuk rosto 250 2/3 40/45
m PISIRME TABLOLARI - Havalandirmali | | BALKLAR 200-225 112 15125
: . T < HAMURISLERI
konveksiyon ozellikli firin (degerler yalnizca i
. LU, . Meyveli turta 225 2 35/40
Ornek mtellglndedlr) Margherita turta 175-200 2 50/60
g
YiYECEK SICAKL. C° MIN. Gorekler 175-200 2 25/30
o Pandispanya 220-250 2 20/30
ETLER Halka gorekler 180-200 2 30/40
Sigir eti rosto 170-180 213 40750 Puf boregi tatlilar 200-220 2 15/20
Okilz eti rosto 170-190 2/3 40/60 Uziim ezme 250 2 25/35
Dana rosto 160-180 213 65/90 Strudel 180 2 20/30
Kuzu rosto 140-160 2 100/130 Savoya usulii biskiivi 180-200 2 40/50
Rozbif 180-190 213 40/45 Elmali kek 200-220 2 15/20
Dag tavgani rosto 170-180 213 80/100 Kedidili pasta 200-220 2 20/30
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. 55 .
YIYECEK SICAKL. C° ] ‘ég MIN.
t J1
EKMEKLER
Ekmek 220 3 30
Pizza 250 2 15120
Pizza 250 3 10/20
Tost 250 3 5
- Onemli

Yiyecekleri firin sicakken koyun.

- Izgarada pisirme

Elektrikli 1zgaraya sahip cihazlarda pisirme islemi kapak kapaliyken 180°C sicaklikta
yapilir. Izgara yapilacak yiyecekler tercihen 1zgara dordiinci kata konularak yapilir.

m PiSIRME TABLOSU - Cubukla 8lgiilen
yiyeceklerin i¢ sicakliklari

YIYECEK SICAKLIK (°C)
ETLER
Sigir eti
* Rozbif - Kanli sigir biftek 40-45
. Pembe (orta pismis) 50-55
 lyi pigmis 60-65
* SiI§ir eti rosto 80-85
Domuz eti
* Domuz sirt 65-70
* Domuz rosto | Domuz pastirmasi 80-85
* Havada kiirlenmis domuz eti, incik 80-85
* Kol 75-80
* Pirzola, kemiksiz 70
+ Salamurada pirzola (Kassler) 65-70
* Kofte 70-75
Dana eti
* Dana rosto 70-75
+ Bébrekli dana rosto 75-80
* Dana ayak 80-85
Av eti
*Av eti 75-80
* Sirt 60-70
« Kanli fileto 40-45
+ Pembe fileto (orta pismis) 50-55
« lyi pismis fileto 60-65
Kuzu 80-85
Dolma rosto 70-75
Kiimes hayvanlari 85-90
Balik 85-90

Onemli: Ucu rostonun merkezine gelecek ve kemikli, yagli kisma yakin olmayacak
sekilde termometreyi daima sapina kadar yerlestirin.

m KURULUM - Kurulum talimatlari

A Firin kapaginin oturdugu kisimda bulunan ve 1. sayfada 6rnegi verilen
Ozellik plakasi kapak agikken gorinir ve érnek olarak kurulum igin gereken tiim
bilgileri igerir: Cihazin modeli, anma gerilimi ve gekigi akim. ilk olarak, mobilyanin
icinde ankastre yerlesim icin agilan boslugu dlgiip kontrol edin; 6lgiileri tam olarak
Sekil Ada belirtilenlere karsilik gelmelidir. Mobilyalarin kaplamalari, vernikleri veya
diger kisimlarinin 1siya (150°C) dayanikli tutkalla tutkallanmis oldugundan emin
olun. Kaplama veya tutkal 1siya dayanikli degilse, kaplama 6zellikle mobilyanin en
dar noktalarinda deforme olabilir veya kalkabilir. Mobilyanin firinin sonuna kadar
ankastre sekilde yerlestirilmesi icin hazirlandigindan ve cihazin agirhgini tasiya-
bilecek nitelikte oldugundan emin olun. Firini mobilyaya sabitlemek icin gereken
tlim vida ve aksesuarlar Uriine dahildir. Asagida yer alan sekiller, mobilyanin igine
dogru sekilde yerlestirimesi ve sabitlenmesi konusunda yardimci olacaktir.
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m KURULUM - Elektrik baglantisi

A Asagida yer alan talimatlar, cihazin kurulum, ayarlama ve teknik bakimini
yapacak ve bu islemlerin miimkiin oldugunca dogru ve yiirlrlikteki yonetmeliklere
uygun sekilde gerceklestirildiginden emin olacak ehil personele yoneliktir.
Onemli: Her tiirlii ayarlama, bakim, vb. gibi islem cihazin elektrik fisi gekildikten
sonra yapiimalidir.

Kuruluma yonelik yonetmelikler

Bu cihaz asagidaki Direktiflere uygundur:

2002/96/CE sayili DIREKTIF

2014/35/UE sayili ALGAK GERILIM DIREKTIFi

2014/30/UE sayili ELEKTROMANYETIK UYUMLULUK DIREKTIFi
1935/2004 sayili DUZENLEME (gida maddeleriyle temas).

Kurulum islemi teknigin gereklerine gore ve elekirik tesisati agisindan yiirlrliikteki
yonetmeliklere tam uygunluk i¢inde yapiimalidir.

Aksi halde Uretici Firma her tiirlii sorumlulugu reddeder.

Bu kitapgikta cihazinizin elektrik semasini bulacaksiniz.

Cihazlar bilgi plakasinda belirtilen gerilime baglanmak igin hazirlaniriar.

Cihazin sebeke baglantisini yapmadan once asagidakilerden emin olun:

- Elektromanyetik salterin veya prizin ézellikleri cihazin ylikini kaldirabilecek se-
kilde olmalidir (plakadaki bilgilere bakin).

- Besleme tesisatinda verimli galisan bir toprak baglantisi bulunmalidir.

Cihaz, kablosunda fis olmadan tedarik edilir (HO5RR-F, HO5W-F, HO5V2V2-F,
3G1,5 mm2 kesitli): Baglanti islemi sari yesil kablonun toprak iletkeni oldugu ve
asla kesilmemesi gerektigi dikkate alinarak yapiimalidir.

Elektrik prizi, cihazin baglantisinin kolayca kesilebilecegi sekilde gortinir ve



ulasllabilir bir yerde olmalidir.

Dogrudan sebekeye yapilan baglantilarda agagidakilerin gerceklestirilmesi
gerekir:

+ Sinirlandirma valfi ile cihazin yikiini kaldirabilecek ev tesisati (seri numarasi
plakasina bakin).

+ Besleme tesisatinda verimli calisan bir toprak baglantisi.

+ Kontak agikliklari 3 mm olan, cihaz kurulduktan sonra kolayca erigilebilen gok
kutuplu bir salter veya priz.

* Kurulum kurallarina uygun olarak sabit sebekeden baglantiyi kesmeye yarayan
butlnlesik bir salter.

A Sari-yesil toprak iletkeni salterde dahi asla ke-
silmemelidir. Gii¢ kablosu, ortam sicakliginin 50 °C
uzerine gikabilecek yiizeylere temas etmeyecek se-
kilde dosenmelidir. Gii¢ kablosunun degistirilmesi
gerektiginde, yetkili servisle iletisime gegin.

KURULUM - Elektrik semalari Gekilen giig

(kW)
KW
MODEL | 220.240v)
60 32
P 60 33
90 34

Aciklama
00

Siyah MP Kapi mikro anahtari
" Kahverengi N Notr
22 Kirmizi R1 Ust rezistans
33 Beyaz R2 Alt rezistans
44 Sarn R3 lzgara rezistansi
45 Sari-yesil R4 Dairesel rezistans
55  Ciri L1 Firn 1sigi
66  Mavi L2 Firin 1141
CP  Pisirme probu SD Gosterge karti
DU  Buhar tahliyesi icin mumlu termo
aktuator
F Faz SP Giig karti
FLC Filtre SS Prob karti
K1 Klemens toprak teli TS Emniyet termostati
K2 **¢ alt rezistans \Y Firin fani
K3 ¢ firn fani VT Sogutma fani
K4 dairesel rezistans SA Giig beslemesi
Ks " Ust rezistans PT1000  Sicaklik probu
K6 ** firm 15191 1 MC TS kisa mikro anahtar
Ky ** firin 15191 2 MU Kapi kilit agma mikro anahtari
K§ " kizartma gevirme sisi ML Kapi kilitleme mikro anahtari
K9 " iraksak fan motoru MBP Kapi kilitleme motoru
Ki5 sasi TSP PIROLIZ emniyet termostati
M Klemensler TS1 Kapi kilit agma termostati
MG  Kizartma gevirme sisi
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HR m UPUTE ZA UPORABU SR m UPUTSTVO ZA UPOTREBU SL m NAVODILA ZA UPORABO
HU m HASZNALATI UTASITAS BG m MHCTPYKLIUW 3A YNOTPEEA RO m INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE Q *
EL m OAHTIEZ XPHZHZ TR m KULLANMA TALIMATLARI N7
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HR m FUNKCIJA SABBATH SR m FUNKCIJA SABBATH SL m FUNKCIJA SABBATH
HU m SABBATH FUNKCIO BG m ®YHKLIMA SABBATH RO m FUNCTIA SABBATH
EL m AEITOYPIIA SABBATH TR m SABBATH FONKSIYONU

SABBATH ﬂ

350

HR - POSTAVITE VRIJEME KUHANJA NA 74 SATA

SR- ODREDITE VREME KUVANJA NA 74 CASA

SL - NASTAVITE CAS KUHANJANA 74 UR

HU- ALLITSAA SUTESI IDOT 74 ORARA

BG - oMKCUPATE BPEMETO 3A FOTBEHE HA 74 YACA
RO - FIXATI TIMPUL DE GATIRE LA 74 ORE

EL - PYOMIZTE TON XPONO MATEIPEMATOS £TIE 74 QPES
TR - PiSIRME SURESINI 74 SAATE SABITLEYIN

s o) @ X

A

SABBATH B

@ 74h 00m

35 0
| ® 0:06

HR - PRIJE UPOTREBE NACINA RADA SABBATH NAMJESTITE TEMPERA- \ 2:06
TURU UNUTRASNJOSTI PECNICE

SR- PRE KORISCENJA NACINA SABBATH, PODESITE TEMPERATURU U

MIKROTALASNOJ

SL - PRED UPORABO NACINA KUHANJA SABBATH PRILAGODITE TEM-

PERATURO V NOTRANJOSTI

HU- A SABBATH MOD HASZNALATA ELOTT ALLITSA BE AZ UREG HR - POKRETANJE NACINA KUHANJA SABBATH
HOMERSEKLETET SR- POKRETANJE NACINA KUVANJA SABBATH
BG - MPEAVW NA U3MON3BATE PEXXVM SABBATH, PEMY/IMPANTE SL - ZAGON NACINA KUHANJA SABBATH

TEMMNEPATYPATA HA ®YPHATA

- HU- SABBATH SUTESI MOD INDITASA
RO - INAINTE DE A UTILIZA MODUL SABBATH, REGLATI TEMPERATURA

BG - 3ANEMCTBAHE HA PEXXWM FOTBEHE SABBATH

CAVITATI
EL - [IPOTOY XPHEIMOMOIHSETE TH AETOYPTIA SABBATH, PYeMIzTE | RO - PORNIREAMODULUI DE GATIRE SABBATH
TH GEPMOKPAZIA TOY OAMMOY EL - ENAP=H THE AEITOYPTIAS MATEIPEMATOS SABBATH

TR - SABBATH MODUNU KULLANMADAN ONCE, HAZNENIN SICAKLIGINI TR - SABBATH PISIRME MODUNUN BASLATILMASI
AYARLAYIN

11:48
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Sabbath

HR - TIJEKOM NACINA KUHANJA SABBATH PROMIJENITE TEMPERATURU
U UNUTRASNJOSTI PECNICE S POMOCU TIPKI. NPR.: UTIPKAJTE 180 °C |

ZATIM POTVRDITE

IZ FUNKCIJE SABBATH UVIJEK MOZETE IZACI TAKO DA PRITISNETE

TIPKU NEKOLIKO SEKUNDI @

SR- TOKOM SABATSKOG NACINA KUVANJA, IZMENITE TEMPERATURU
U MIKROTALASNOJ KORISTECI DUGMAD. PRIMER: UKUCAJTE 180 °C A

ZATIM POTVRDITE

UVEK JE MOGUCE DA IZAPETE IZ FUNKCIJE SABBATH PRITISKOM NA

TASTER NA NEKOLIKO SEKUNDI @

SL - MED NACINOM KUHANJA SABATH SPREMENITE TEMPERATURO V
NOTRANJOSTI Z GUMBI. NA PRIMER: VTIPKAJTE 180°C

IN POTRDITE

IZSTOP 1Z FUNKCIJE SABBATH JE VSELEJ MOGOC Z NEKAJSEKUNDNIM

PRITISKOM TIPKE @

HU- SABBATH SUTESI MOD FOLYAMAN MODOSITSAAZ UREG
HOMERSEKLETET A GOMBOK SEGITSEGEVEL. PL.: ALLITSA BE A 180 °C-T,

MAJD EROSITSE MEG

MINDIG KI LEHET LEPNI A SABBATH FUNKCIOBOL A GOMB NEHANY MAS-

ODPERCES NYOMVA TARTASAVAL @

BG - N0 BPEME HA PEXXUMA HA FOTBEHE SABBATH, IPOMEHETE
TEMMNEPATYPATA HA ®YPHATA YPE3 BYTOHWUTE. MPUMEP: HATTIACETE

HA 180 °C W MOTBBPIETE

BMHAI E Bb3MOXHO A U3NE3ETE OT dYHKLIA SABBATH, KATO
HATUCHETE BYTOHA 3A HAKONKO CEKYHOM @

RO - iN TIMPUL MODULUI DE GATIRE SABATIC, MODIFICATI TEMPERA-
TURA CAVITATII UTILIZAND TASTELE. EXEMPLU: APASATI 180 °C SI APOI

CONFIRMATI

ESTE INTOTDEAUNA POSIBIL SA IESITI DIN FUNCTIA SABBATH PRIN
APASAREA BUTONULUI TIMP DE CATEVA SECUNDE @

EL - KATA TH AIAPKEIA THZ AEITOYPTIAZ MAFEIPEMATOZ SABBA-
TH, ANMMAZTE TH GEPMOKPAZIA TOY GAAAMOY XPHZIMOIOIQNTAZ
TA NMAHKTPA. MTAPAAEITMA: MAHKTPOAOIHEZTE 180 °C KAI EMNEITA

EMIKYPQZTE

MIOPEITE NA EZEAGETE AMO TH AEITOYPTIA SABBATH MATQNTAZ TO

MAHKTPO A MEPIKA AEYTEPOAEMTA @

TR - SABAT PiSIRME MODUNDA HAZNENIN SICAKLIGINI TUSLARI
KULLANARAK DEGISTIRIN. ORNEK: 180 °C DEGERINI GIRIP, ARDINDAN

ONAYLAYIN

TUSA BIRKAG SANIYE SURESINCE BASARAK SABBATH FONKSIYONUND-

AN HER ZAMAN CIKABILIRSINIZ @
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